“E 


22 w 


— 


y E s "E d y 
~~ REA Zeg A Że» d NI f 
y^ o Ka ct 3 JA ZZ = : pl A 
4 ax x déi. ak M T e * 
rs ` y E 


GENERALNY 


4L BO 


Ogo!na pamięć przygotowania 


Na BANKIET. 


edľne ktorego y Naywiękfzych Monśrchow 
Bankisry bydź moga, y Nayubozízych 


%, 
WY yee © 


owice. 


y kruchy, 


ry Re fpikiem 
letá, ` (ezko, 
melle, Aba mle- 
ranki mlode, 


rány fare, 
D 


prze karmne 
[ski Wreprzome 


VON. 


däit rożne. 


J' oni gn karme, 
A áplony dworope, lelenie , 

| Kurczetń, 

| Kury ſtare, 

| Golembie mlode, 

Gest flare. 

| Gosh: mlode, 

inayki [tare . 

E TE mlode, 


Ka. 4i, 
kratie 


— — — 
Zs iz ynáe i 


Łosie 
| A 


bydz može sek outentaws anie. 


| Łubry, 


Dźnteje. 


Wieprze diikie, 


Kozy dii kie, 
Sarny , 
Záiate, 


a ay 
Praki rezne, 


Dropie, 


larzette, 
K uropátu y, 
Glufcze, 


| cierrzewie, 


Per 


Pardwy, 
Kwiczolp ; 
Snieguly, 
Iemioſuchy, 
Kiiski, 
Przepiorti, 
Geši di lie, 
Cyranki. 
Kaczki djikie, 
Kuligi, 

Praj:k: drobne ro- 
¿nego vodzaiu 
Potrzeby Do- 

mowe. 

Sloniná, 

Másto. 

M aka phenn 

Maká żytna, 

Jáycá Kokoffty 

Jaycá Gesie, 

Cebulá, 

Sol, 

Groch Turecki, 

Wielo Grech, 

Groch proſty, 

Ser fuchy, 

Ser mokry, 

Smietána, 

Mleko. ` 


MEMORYAE 
Grzyby fuche, 
Rydze swieże, 
Rydze slose , 
Pieczarki świeże, 
"Pieczarki w másle; 
Smarze świeże y 


Misa, 
Sok wiśniowy; 


Mirdownik 
Mak. 


Gwczych czarna , 


Ocet piwny, 


K yupki perłowe, 
Krupki Grádowe , 
Kruph Tétáreza- | 


ne drobne, 


Krupp Tárárezá- 


ne grube, 


Krupki leczmienne, 
Krupk: Pfenne, 
Krupki latecgne, 
Krupkt leexmieene, 


lá gly: 


Mákárony Cen 
Mäkároný proſte, 


(ache, 
labka świeże, 
tábká fache; 
Grufki świeże, 
Gruj$ż: fuche , 
Wisnie świeże , 
Wisnie fucke, 
Słiwy śmieje, 
Niwy fuche, 


i (Grzyby świeże, 


ey, 

Kolace c. 
Potrzeby Ogro 

dne. 


I 
| Kaulefiury, 
—Kárczochy, 


Kardy, 


Szparagi 


Bulwy, 
Kaulerapá, 


Kápuflá Włoska, — 


Brochuł, 
Wino w gronách; 
A greft. 
Seler, 
Sálaty rożne, 
Szpinak, 
SZczaw , 
Popie layka, . 
Chmiel, 
Ogorkiświeże, 
y slone, 


-| Kapufta. vidla, 


Kapufla 


GENERALNY 
Cebrayki, albo Szá- 


Kapua kwaśna, 
Pájternak, 
Rzepa, 

Cv], 
Botwiná , 
Melony, 
Kwietie rożne, 
Rozmaryn, 
Máteron, 

K olender, 
Jalowiec. 

Liście winne, 
Figowe doe, Nc. 


— — 


Szpizárnie, 
W ieffáala, 
Stoly do kuchnie, 
Stol:ce, 
K /oce, Topory, 
Rzsžntk. 
Szláchtúz, 
Zárebálzy: 
Kuchár ze, 
Páffternicy, 
Prekárze, 
Oblo¿ps y, 
Prxyglowniki, 
Drwá, Wesle, 
Kódźi na wode, 
Cebry, 


— —- 


fiki, 
W arzechy, 
Tarki, 


| Wierctoshy, 


Dosice, 


| Gárnees 


Licbrarze, do Kn. 
shaie, 


| Sita, 


Przetáki , 

Sikáqe, . 

Táfaki, 

Karty, 

Br pewany, | 

Kielemki, 

Peele do  fmágenia: 

Szpikulce 

Mazdžierze , 

Rôzny, 

Roženki y ne, 

Roftys 

Braytary, ` 

Sosby, 

Deki pod Kotáre, 

Páffrernice naczynie 
rope, 

Formy do ia 

Formy do Biński, 

A2 


Formy do ealaret, 
Piekáruie 

Sroly w wiar 
Pulkiw piekáraiách 
Cieśle, Sralarze, 
Chlopi do postug, 


| Przyfławą do chlo- 


pow. 
Niewiófty do my- 
tia £y#y, 
Srebro ſtoloue, 
Miednice. 


Nalewki, 
T uwólnie, 


| Pulmiski, 


Prayftámki, 

Tálerze, 

Lichtarze, 

Bláchy, do ścian, 

Lichrarze do stan, 

Láterniá do steni, 

Stoly do Il fto- 
fowey , 

Obicie, 

Krzesta, 

Szelki, 

Lamy, 

Sklo rote, 

Panny 


MEMORYAE 


wanny ná sklo: | Chleb bial V, Migdały, Ryi. 
Konwierojne,, Chleb rzány y | Rożenki wielkie y 
Led, Ofoby do czyta Cybety , 

Piwnicá y. . niaGośći zReż| Rożeńkt drobné 
Kemóry; geft: u. Piftácie 

Piwo rogee, Rezeftr gości, Bińoles | f 
Wino rose, | Ganek dla Muzyki Dächtele, Bronte, 
Sukno do Tack | Muzycy , Fei, 


-———— 


| Trebńcie, Szyba. | Kafciny;, 
Officiales Gate | 


KSE Szurmá:zy Dobog. | Kápáry, ` 
Marí gute Piechota o A Cytryny świeżej. 
Nor iniſir zowie y do n»ffenia Pos Limo nie, 

X e traw z. C ficterá- Oliwki, 

Ori rorowie,: mis Sok Cytrysowy, 

Kucbmi[lrze, Zámiátáca przed | Pomoráncze, 

K redencer zy! Tańcem Ser dede y í 

Kredenfe, pa Miotly= 0 Mákároný Wloskie, 

K itaykana kredens: Ľopáty Takí, Olis á: 

Pilhowát ze dla nie um Ocet winny; 
zbierania z frolu Korzenie. Tartuffole, 
potrav. Szkatuty korzenie, Ofirygi. 

Dôdawánia z Pi- Száfran: Amidam, 
wnice wind Cukier Fáryná Dragaye, 

Dodawánia: zFlá- Pieprz, Tornofed, 
fzámi winą. | Imbier, Pizmo, 

Dodawánia Kray: | Cynamon. Sukno biale, 
czy mi. Goxdjiki, Szoldry wędzone, 

Tálerze, K wide Mufkátowy) Ozory medzone, 

Obru[y Galki Muffkátowe, Salſeſony, 

Serwety, K mit, Mortatelle. 


Abucht 


GENERALNY 
Abucht ; Swiece rofchodnie, 
Opli:ki Aptekarskie| Swiece Jmoláne , 


5 
Sledzie Dunáyskie , 
Sledjie wedzone, 


| 
Rojdna wodká, Papier Bary, Perki, 
Zloto Mólarskie: | Papier bialy, Fladry, 
Plotno; Platayki , 
Cukier ro iony, Ry cm pot obrzeby, Sczukt Ghowne, 
Muftárda, — Ryby. -Sezuki pod Glowne, 


Oleick: Migdałowy, Sczukt lokierne, 


£f. šie świeje y 


zm > fuc; Sezupaki pulmisko- 
Konfekty rożne, `G anskie y Dundie-| | błaczki (we 
Skorupki pod kom“ | Czeczugi, ` (A Fe Dunayskie 

fekiy, leśiotry fwiej, sto: | Kárpie Cuiki 
| Kárpie pulmiskowe.* 

Cytryny wCukrze | ne y wedxone. laj 
Roja w Cukrze, Pſtragi, Kara 10 
PigwywCukrze, | Brzány y Lege W, 
Wisuie w Cukrze | SliżeKiefbie, 155 M 
Brzoskwinie w Cu- |, Lipienie, Stokwif, 


krge * erty świeże y fuche 
Morele wCukrie;: Glowatze, Porf. 


Porze ¿ki w Cukrge, eck dr świeże, y 5 y 
Agreſt weukrze, |" fuch. Ofir a : 
Wino m Gronácb, Rzecz e ryòy rogue, Pot A ` 
w crkrze, stone ryby, Slimaki 
Sliwy w cukrze, W na świeża, Róki. ? 


Grufit w cukrze, ina slona. 
labika w cukrze, | Wyziná wedzona ;| W. 
Plotno, Sleazit, Wety cukrowe. 


Swiece bialle, Káwiar Wenecki,, | Páfry Genueńskie, 
Swiece ftofowe bia-| Kawiar Turecki, Páfty Francuskie, 
le y iolte. A3 Confe: 


6 MEMORYAE 


Cotfekty wfoku | Cukier lodowaty | Additáment 
Francuskim sácynámonie, | Frikty rożecgo m 
toieft: — | Cukier lodowaty ik, y Oe 
Dier w/oku, na Gogdzikóch, roue, 
QU snie wfoku, Cukier ladow acy — 
«Porzeczki woku, ná Anyżku, Domowe Mle- 
Agref w foku, Cukier bialy sáty- czne Wety, 
Sliwy wfoku, > | mámonie, Arkás, o 
Morele wfoku | Cukier bialy ná Mi- Smietánki. 
Brzoskiwie w foku | gdalách, Melonki, 
Pefiemki w foku, | Cukrer biaiy na | Sery roznego Gá. 
Skorupki cukrowe, Gozdzikách , tuaku, 
pod te confelty | Cukier bialy na Ko- | Gamoleczki, rożne 
Cukier drobny far. lendrze, Madrzyczki rojnt 
bowány ptsmowa| Cukter bialy ná 4-|Kráionki, 
ny, do potraaſd nižšu, Y coko!wiek 


niaconfektow. | Makarowy Migda- |bydź może mle- 
Cukier bialy pumo ` lowe, (lose |cznych rzęczy 
wany, Obúrzanki Migda- | Eg, Sc, 
Cukier lodowaty má| Biskeke biaty 
Migdalách. | Biskoko zol 


— 
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O Kuchmiltrzu. 


e? Vcumistaz w Polfkim potu brni 
du i 


i ES AA kuchenny Nauczyciel. A tego ief powin 


d dr ność & regumieć intencyg Puna (teen, al- 
Sei ce bà Autora.fprawee Bankieinssak o wie. 
Ze Gości m a mieć, Y Zrotumiec St of, a wedlug A tola, 
Bankie akkomodować, zeby zbytku nie vezynsé.( kto- 
ry jednak zbytok mierny potrzebny ief, bo ief oždoba 
Ausorow Bankitin) wedlug firey pro porowśći Le: 
piey mieć šá taler fho den gc zá pulerofid wfiydu:ná 
towmietemy Kuchmifirspamigtac powinien,jebyglu.. 
pim Bopi we Lans [mem af? du nicuczyntl.F ormie 
riente tedy Siclow bardjo icf prirzebne, dla mier: ego 
rojcbodu,tioa bowiem chce mieć opb dwanaśćie u Sto, 
du,mechdanat edro ld niente (fofi Aife porkawy 
ypuimifkow poredynkowych dwanastiekiochce mieć 


| amiádziesčiá y cztery Ofob u Stolu. day Petrae nd 


dwie Mitte, ) dwanaście potraw; po dwa mt i 
razie 


l 
| 
i 
a 
| 
| 
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hedite dwádjiestió y extery, kto trzydéiesci Ofob y fest a 
duánascie potraw po trzy pulmiskt teduey, y mis trzy, K 
„czterdjieśći y oim ofob chce mieć, dus n, potraw bo czt 
pulmiski, y cztery mify A kto prečážiesiat ojob, cay port 
dwadjiescia y preč po dwa pulmiskt, y be mis, A kto 
Cob chce miec u Srolu, day dwadzivst'a y puc potraw 
cztery pulmiski y dżieśieć mis, Kto dwieście Ofob chce 4 
day dmadjieśań y pieć potraw po ośmi y dwadjiescia | 
Atak bedjie mierny zbytek remperowany wcześnym dojtách 


Powinność Kuchmiftrzowika. 


E 


Y Vibmifrzowi należy myslić o wygodzie wfytkim Ge: 

y domowym , w porrdmach , Zukontentowániem, [tá 
fie oto żeby zaden, pod czas dobrey myśli Páná wiet 
wal, álbo bo we[oley myśli, Cholerycznego nie dodal hum 


| 11. 


Temuf wależy, potrawy wfytkie ákkomodowá 
chórzom, y one ge Spiżarnie wydać do kuchnie , w 
co ktory K.uckarz gotowác becie, y Co mu dc Porra 
dáé, y tako wiele: Pmieć záprámomáť : KH, 
rego lonaymentu ie doftawa , gend: alto 

hem 


O KVCHMISTRZV. 9 


temperomwáč, miára, fmákiem, à niezbytecznie záprámiáč ko- 
rzeniem : ákkomodowác fie naprzod fmákowi Pana wego, kto- 
ry [mák, Kuch miſtrx ma rozumieć, znać, má gosciách fie też 
znać, ktorym do [máku, Zaprawy ákkomodowáč. Mieyſce ban- 
kietu znóć, y czas, iejeli zimie, Albo Lecie; ná Wioſne, Albo 
lesień, náprzyklad: Poslow Francuskich, Francuskiemi , Nie. 
mieckich , Niemieckiemi , Wlaskich, Wloskimi, Polskich Pol. 
skimi nafycdiac Potrawami,. á tam kedy Potayżtow albo 
Zub, nie znáia , Polskimi, Sxafrannemi, Piepranemi čiefyé 
Porrawámi, 


111. 


Powinien rez Kuchmiflrz; wiedzieć czas, oktorey godzi” 
nie ma bydź dawany Bankiet, y o to fie bardzó pytat,bo ná. 
lezy żeby Kucharze potraw dogotowóli, albo mie roxwarzyli 
nie rozmaczyli, piecgyſtego mie wyfuffyli, dla czego [mak y 
ozdobą ginie, bo to ieſt wlafność potraw, ktore mie tylko [má 
czno, ale y pieknie magotowáne bydi máia. 


TV. 


l Ma tez Kuchmiftrz o calym rzadzie kuchennym wiedżieć 
© naczyniu kuchennym wfyrkim, y liczbie onego wiedjrec, ku 
chárzow w poslufeń(twie, pocxciwosci, trzexwosti trzymać, y 
ochedoftwie, calym, chroniac fie tego, coby moglo abomina: 
tionem człowiekowi pczynić, A ſam ma bydź do tego powodem 
Ce B otbedo: 


— 


INSTRVKCYA 


ochedojny, trzeźwy, czuyny, wierny, d wadewfytko Pánu 
ſuemu życzliwy, y pretki, | 


O Kucharsu y iego powin- 
noščiach. 


Vcharʒ ma býdz ochedożny x Cxupryna, Albo głowa wy- 

páva, zogolona gloma, rekami wmytemi , páznoktámi 
oberznionemt, opalány fártuchem bialym; trzyśwy , nie ſivar- 
Lu, pokoray , ckyžy , fmák dobrze rozumieiac z Condi- 
menta Albo potrzeby do potraw dobrze anaiecy, Á nádez 
wfsycko uin rosluguiacy, 


Ozdoba Potraw. 


| a 

O oždobý Potraw należa, nie tylko te rzeczy ktore e. 

bie fmák, álbo zapách wydawaia, ale teg y te ktore w fo- 
bie ſubſtancyey żadney nie maiac, na pozo? tylko Ala di one by- 
wata ná potráwys wolno iednak kazdemu ozdobić potrówe 
jako rozumie, Vivazatac to, ieżchi Z rvpodobániem Authorá 
Bankietu, álbo Pána ulafnego: Wolno iednak wymyślić, ión 
ka <hceš,álbo rozumie! obfaczke, ale y Limonie, Oliwki, Kå- 
páry, Cytryny, Pomorańcze, Rojenki wielkie; y drobne, Káfrá. 
my, Pinole, Dáchrele , Pytácie, Brunede, Slimaki, Offtig! , 


—— 
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Sipiragi, Pieczarki , Smarje, Pietruffká, Koper, Cebu lu, Pos 
pietaykó, Kuczmerká, Ogorki, Kórczochy, Kárdp, Brochul ; 
Bulwy, A greſt, Wino. lágody reine, c ukrý rożne, y Bisko- 
kty,, Migdalome rozne, obfaczki xciaft y Serow rojnych, y in- 
me wfytkie generaliter do ozdoby rzeczy sluzace, tak ogrodne; 
rako y z drew roznych, y Ogrodow Cudzożiemskich, wolno mo- 
mie, do ozdoby Potram wymyślić. gaich objączke: iednák tak 
akkomodewat ozdoba porráwie, ktoraby we wfiyckim fmako: 
wi fie akkomodowala. l 


O obfypowaniu Chlebem 
| potraw. 


8 Poowóme chlebem rartym potraw, żadnego (maku nie 

czymi,ale potrawe oczerwiala. Dla tego obfypuia chle- 
bem, zeby byla codátnieyfía, bo oczy záchecáia áperpk, ma te- 
dy br? chleb rumiány, [uchy, ieżeli chee obfypowác, lepiey ie. 
anak vezynif, kiedy posráfif, że fama przez fie potrawa bedžie 
pickva, nie brudna, [máczna, ktorey chlebem wie potrzebá obo 


Jopowat. 
Napomnienic. 


NE, be fie nic gorfyć , je naypiermfa te Mote 
Ksiege zde Polskiemi potrawami , ktora dzge- 
Ba lic fe 


T? INSTRVKCYA 

lic fie bedźie ná: trzy Rozdziały, w káždym Sto potraw y z Ad- 
ditámentem „ y: tednym Sekretem Kuchmiftrzow/kim , tak mi 
fie bowiem zdálo, zebyś w przod skofítowal Staropolskich Po- 
trau, w ktorych j eli ſmoiemu nie znayażief apperyrowi von- 
tentou dnia, do dálffych y [pecyalmieyfpch cie calylam. A te- 
rei pierwffy Rozazial w Imie Pánskie Zácsynámy przed kto- 
rym niektore Rofoty klade.. ` 


1. Gystuls Jelenia / álbo Caber do Roſolu / Wolo 
wy / albo Danieli / ac. 

2. Mieſo Wolowe / albo Baͤwole z grochem / álbo 
Wielogrochem Tureckim do Noſolu. 

3. Rofol; Grzankami tredowatemi w Materiey ob- 
moczonemi 3. "oer, 

A. Roſol ; Grzonkami ſußonemi. 

e, Rofol 5 Figatellami álbo pulpetami. 

e, Rofol 3 Kielbaſami Raploniemi. 

7. Rofols Makaronami co$nemitOloftimi y Polſtimi 

8. Roſol z Grochem tretowanym. 

9, Roſol 3 Ryzem albo roznemi Krupkami. 

10. Roſol 3 Szezawiem. 

II. Rojół 3 Winem zielonym álbo Agreſtem. 

12, Rofol z Meneſtra. 

13. Koſol 5 Ciaſtem Chlebowym Taſakowym. 

14. Rofol z Pierozkami Nerki Cielecey. 

15. Roſol z Stoning. 

10. Roſol ze wßytkiewi ogrodnemi rzeczaͤmi. 


RO Z- 


$ 


H 


- 


p Ed fig zamyka Sto E 
. fobow gotowania Potraw mie- 
śnych, y zfwoim Addi- 


tamentem. 


` I. Rofot Polſti. 


2x2 Dofob Polſtiego Roſolu gotománia táťi: 
weimiy Mateꝛya mieśna / wotowaálbo 
Cieleca! Jórzebfó / albo Ruropsewe / Gotembie/ 
: y cotslwief miesnego ieſt / to bydź moje do Ros 

HE Š (Gin potówóno/ y zwierzyny wfiytbie; wymocz / 
wert: Iný E y vlož w garnto/ očiannicy ` ten 346 ROGI w 
grorymeś očianal/ Fiedy fie pebftof przecedz przez sito / y why 


t te mótczya mies na / vlož pietzu$Fi/ maſta / przyfol/ odßy muy / 


á gdy Oowre/ day goraco ná Kärel, 

Tisebá tej wiedsie€/ je ná kazdy Rofol włożyć co potzscbá/ fe 
by woda / álbo widtrem nie Smieztital/ to ieſt / Picernfei/ álbo 
ZXopu/ Cebuler albo Czoſnen / Z miátu! LHiupEśtowego/ álbo 
Bismaryry/ álbo calklem Plepr3u/ wedlug fmótu álbo vpodo. 
Hasta) Etivonia tež y Rosmótyn jabnego nie ofipeél rofołu. 

Caber clbo fruta einmal Jelenia / albo Daniela / Ba wo⸗ 
14 / álbo Wolowa / Sarnia/ álbo Skopowa / c. 

Cabru wylielia fpofsb ieſt tai / Sad gwierza cály nie ros 
sciety / áloo Welu / wloz ná kloc á 3 obudwu ſtron obray nojem 
B 3 po sli- 


I4 | Rozdział Piertufy, 
po slimte, y Beśći poprzećinay/ żeby Jam Frae? 3 0bndrvú ſtren 36 
Towna véiety 3oftal/ ttora do zofółu tak gasuy. 


wfiaw w naczyniu gliniónym/ Etorego icseli niewa$/ obwin w 
pleincé/ á w Faw so totlej 3áfol bobrse! á ghy odewre odbietg 


| 
YOcámiy Caber / wymocz pieknie praes g29jis pied naymnicy/ | 


plenie / y wio pietrußkt / a gdy vmre/ day ná The potzza⸗ 


ſnaroßy rozmaitemt kwlatkami: moze so y ná zu no dawac. 


Mozeß tež y Chrzan 3 robić vwierctawßy 3 Wigdatlami abo 


geſta smietana / y octem winnym / a pꝛsywarzyroßy poly! d day 


ná Stot. 

Tenje Caber moseß tuż vmársony przypiec w piecu vpalo- 
nym potriaſnawßy chlebem biatym tartem / zmiaß anym 3 Pies 
przem y Gesds kam · ; 


II. Caber z Miodownikiem, 


Tomy Caber včiamfy! námeg w oćsćie piwnym y foli] ` 


P2363 goosin ßesc / á wedlug zwyczaiu / vwarzywßy go w oct: 
čie 3 woda y folo. weżmiy Witodownity cártego/ albo też prieʒ 
Sito przebitego/ wliy Wina / Octu / flod€oset/ Rojentoro wielkich 
Migdalow prażonych / Pieprzu / Sa ftanu / Cynamonu / Limo: 
niy / pray waꝛʒ / A day né Scol. 

111, Caber fzáro gotowány, álbo iáka infza potráwá, 
Ce wediug zwyczdiu vćiowpy/ namoc w oććre Dobrym przez 
godzin Bese, wfypavoy meen ocet ſoli / wſtaw m tyns$e oc- 
tte / pax dawßy wody / odrwarz / obierz / 4 anowu wſtaw / nieh 
dowre Dobize/ a sdpraw: Gapor ráči. 

Wes mniy Gabon geftego, roliy Getu / ſtodkosci / Rozenkow 
tory cheeß / Limeniy / Dlimet/ Pieprʒu / Imbieru / Cynamo⸗ 
nu foli: praywarz á day ná miſe / mozeß też y obfaczte dae ná 
to ieżeli chceß. Tak gotuy Baptond albo Cielecina / Jelenia dls 
bo Sarne / Zalaca álbo Skopowine / Ges albo Bageas y co 
cheeß wedlug woli ſwoley. 


* O laniu Wind do Potraw, —. | 

Lobe Wind zadney potrawy nie acpfuie; y fo nie ktore táo: 

we / keore w ſamym winie gotowane bywaa / y mais ſwoy oſobny 
imáť / 


| 
| 
i 
| 
| 
i 
| 
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4| finát/ Ptore ná (vym mieyſcu znapdšiefš/ te iednak / ktore potrze- 
| buid Oct YO na im nie wiełe doda ſuaku / d ťáždba byo$ moje 
bez wina: zwlaßcze Prore fłsotośći potrzebuia? y moje býdš Pájd 4 
? | Potramá dobrze bes wind nágotomána/ tylFo mypgodšié detem 4 
5 fo droscias To y w € -(á:fficb Rudbniády lubo tam De Wind ros 
s | O30/ d bes wind goruia/ iednik to nie wiwa! Kucharzom / tym 
- | Étoisy po wezoiayß /m piwie / radzi winem gardlo glace, 
) e 


IV. Potrává Zofta w dobrey iuſze, albo po 
du Kroles ku. | 
NY Esmiy Jarzabka / albo Auropátive / PráfBti albo Golem: 
bie / Ráploná átbo Cielečine/ alby co def! wymocy [pusť 
t gárnicc/ záfol/ odwatz / odbierz! nace dz 319008 tym rofołem/ y 
Pietrufšči wlos / ABY dowiera / voley Gaß au / Octu / flooPoécu 
Sz ftanu / Diepigu/ Cynamonu / Rozentew oboygs / Zmeny! 
pisywarz d day na mife.. 
O kľádžieniú Rozenkow do Potraw. 
3 Oenki / car wielkie idto y Drobne / kladsione byds mala / do 


tyd tylto Potꝛat / ktore ſtodzone byo$ maia / á Eto inaczey 
czym / ten biadzi pracéivo teꝛminem Nuchmiſtraewſtim. 
Spoſob robieniá Gafzczu: 
PoOfolica vmicietnosé left robienia Saßczu / iednak žebym 
¿E wpsfaniu (bofobow gotowamia potram czego nie opuśći/ pos 
toe fpofob tat: 
(00 Moejmiy Rozenk dw wielkich álbo dꝛobnych / Cebule be Bule 
tvow / Piecrußi albo Maꝛtbwie / Jaber kwasnych alba o bie 
bá bial go / d ná eſtatełk Pafteznaťu.: ochedoß / wſtaw pi3r( . 
no w garcu / watrz / á gdy debrze "umore przebiy pꝛzes sito / a ie. 
zel! geśćieyfega potzgcba / nie ly teý polemťí mic w Ptorpus ná 
| mientona Ubaterya wargona ieſt / á ieżeli 23edBego! przvlemáv ey 
"er de pozeba car beośe$ ed mcofug moli (ear lubo 
raedßy / lubo gaścicy$y Gafa. 
| | Spofob 


e 
* 
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| Spofob robienia Figátelli. 


k 
ENT 3 fie Gefto wfpominóć beda Sigáteľe/ álbo pulpety / erzehá — 

težy (pôlob robienia onych polożyć/ Etory maß sági: 

Wes miy Cielećiny/ álbo Z&áploná/ miefá YOclowego/ álbo ` 
Zwierzyny/ albs chudego świeżego Wieprzowegs / odbiera ły x 
vsie kay drobno. Wez iy loin kruchego wsłowego/ álbo SPop | 
weg / álbo Jeleniego/ odbierz żyły y wéiePay drobno, iako nayl | | 
piey / zetꝛzey chleba drobno bialego / álbo vsiekay / z mie p̃ay to wBy- > > 
tho 3 potem / przydawßy Jaiec kilka / daß Pieprzu y Galki / rob Jas ` 
riekelwiek cheeß Figatelle male / lub web ße / warzone albo pe: | 
cʒone / á ieżeli też bedsieG cheial / á potezebá bedźie przy daß rozen⸗ 
Pow lubo málych lubo wielk ich / lubo też oboygá wedlug potrzebyk ` 
zrobiwß/ (pusť na wrzaca wode / d iezeli ſame beb$ief cheial ość | 
odwarzywßy one odbierz piePnie/ włoż pietrußki; á kiedy tes ná 
infe potrawy badzieß cheiat zajye / wedlug potrzeby (u$ odwa⸗ 
rzone włoży. 

Do pieczenia 346 zteyje Mat eꝛyey robić badzieß / wielkie iáfo 
butti gregomego cblebá / obwinio ne w odsiegti/ a przy dawßy 
rojenkow obayga/ vo fádiié ná Patelli w piec / albo ná Brytwan⸗ 4 
nie / á vpieczone Eray na grzonEi/ a daway lubo ná potꝛawe / lube 
fame a idſelem / al bo tátim cheeß Saperem. 

f 
V, Wegierlki Rofol. 

Limiy Mateꝛya mieóna ida beef! oſobliwie iebnáť R. 

ploná álbo Rure/ Sarns / álbo zálecy vdziec / cciegnt/ oł 
bíers/-voto$ w garnets nátray floniny przeraſtaley w calecEi/ y pu 
trußki wzdluž/avtož Maſta / Soli / Cjoſntu / Piepꝛzu / Imbieru / 
Boy dowre/ nakray Siche białego gr3aneB! day gotaco / 1 ZAL 
wßy roſolem / ná Stot. | gram die — 


VI. Potráwá czarno gotowána z Iufzyca. 
Gute mloda / albo Zátacstá! albo cokolwiek młodego bil 
jpuść iupyce tat: YOcámiey Oetu / do bꝛego z grzey / iußyce < 
bo (eue te co Żywego biief” ſpusc má ten Dees à mießay 
zas má- 


Sta Potraw Miesnych, 
gas maͤterya miesna porabawßy / álbo rezebrawfy dowarz / y 004 
hiera! mice te tios z ccce; łtora iußyca zowieß / á warz / ufmaż 
Cebule w móśle/ á prsebiy przez sito / chleba jyenego troche / 
przy day Octu / ſtodkosci / Piepꝛʒu / Imbieru / Cynámonu! (os: 
dsik ow / Sofy YDiéniowsgo/ przywar / Soli niepraepominátae / 
day lubo goraco/ lubo na $imno. 


VII. Potrawa czarno gotowana z Powidfámi. 

I Elenia / lubo Dantela / Wieprza Ddźikiego/Sarne/ dirta Koe / 

y cokolwiek Domowego cheeß gotoroáé czarno / tak gotuy: VOe- 
zmiey Jelenia Albo Cosia / porab w ßtuki iakie chceß ? odroar3 / 
roftaro naee diu by Roſolem y Octem / warz / a gdy dowiera / miey pos 
widla pracbite/ roſpußczone Octem / prayday Gotu wisniowego / 
ſtodeosci / Pieprzu/ Imbieru / Gozdzikow / Cynamonu; praywatz / 
à day ná Stol: á iescli chceß potrzasniy Migdalami wading 
kraianemi / w przod opaͤrzonemi / y bialym Cukrem / 


VIII. Zubrowy Caber tak gotuy rumiáno. 
s zwyczaiu veniey Caber Zubrowy/ namocz moie y 
ſolt przez godzin dziesiec / wſtaw w inf ymO Cic) y zaͤſol do- 
brze/ watz / a gdy dowre / odbieꝛz / wſtaw znowu w tym Véčie 
w torty mes ociagal; Wezmiy cebule mie mato / nakray w Talerťij 
y Pietrußki w ťoftťe y wzdiuß nie malo / (mas w móśle oi bedzie 
tumtano / wyżświy te fitute w naczynie infe piek ne / wl y te Cebu⸗ 
lc Limemy w talarki Oliwek nawylupuy / Octu / Winds ſtodko- 
séi; pieprzu Rojentow oboyga / przy warz / a day na mile s ob⸗ 
facte aka beef. 
si Caber / alba w enki robány ma bydj tak gotowaͤny ida 
Po Jeleni ¿otro albo ßato / 3 Miodownik iem / albo garno álbo rue 
miano/ y wgyckie infe zwierzyny / cokel wiel moje być rojnego ros 
dzólu! Swierzyn / tak mála byds gotowane / takze y Bawoly / y Do- 
mo we ieczy / Wie prize / Stopy! Gadi! ꝛc. 


IX, Potráwá tretowána. 
C 


Westy 


I8 Rezdžial Piermfye 
W Emig máreryey mieśney iaticytolwiet /ieżcli ptali odpiecz/ 
TT aucjeli quadrupedum. odwaꝛz / 320b matezya 5 mb EA moti y 
iaiec / ade o / iało na nofťi čielece zobia/ w Piczo meje pr3ydáć 
_ Sżafzanu iezeli cheeß á maczay ptuczki miesnie w tey matczyey / 
á (puf ay ná mafio geꝛoce / ſmas / až fie prsyzoimient/ vlož w nagy- 
gu wiley jów V ecu; Soli ſtodt os c / Rozenkow ttczyh dc. 
tikana; Peru / Cynamenu / <Ďšálzanu ./ Lin eniy / p23)00c231 é 
Qu) Cop. 
„X, Kápľon z kictbifámiSárniemi , álbo Kápfoniemi 
o ktorych maſ ná fwoim mieyſcu. 

W =o ZVáploná dotzego'/ lubo caitfem lubo zo3ebzánego: 

vlož wgożnty/ odebꝛewßy y ociagnawßy / wioż ná moin 
SR ietbify/ Maſta / piezuf?u P-iepzzu tꝛoche / y twińtuł y Gras 
finu; ágby dowꝛe / day ná mife ciepło ná et. 

Drugie Napomnienie. 

Cote fie mowi o K aplonach / to ꝛc 3g umiev y o ptakach 6 

co o prał ach / so yo geleb ach / aco o golebiach / to y o cieleci - 
mies botato iedno / tak y dꝛugie gotować moeß / (emie ſpoſobem / 
y 367m kondymentem- | 


XI. Kdpfon z Sardellami. 
W imiy Ráploná piečnie odadožoaego/ 203bíc23 w GłonPi/nie 
piocʒ vlož w pietne naczynie glinianc / albo fzcbzne/ncley Wi 
na / Plettußt / y Cebule drobno Saꝛdelli plokanych wiles / a nae 
Bep? waz / pr3yoamfy Imbietu w koſtke / Awiatu Mußt a⸗ 
towege/ mata Ovizego Y [ob A podſadz iwßy day na Grok go- 
zaco / 


XII. Z Sardellami Ozory takoż gotuy. 


In defectu. Sardelli, 2 Sledžiem kraiànem (urowym 
tak gotuy: 


XIII. Po- 


D 
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XIII. Potráwá z Kálztanámi, 


W Esmiy R ópłona álbo Cielećiny/ abo prati (éEie maß / oche do 
pie nie / rosbieꝛʒ / w lož w naczynie piekne gliniane álbo ſiebꝛne / 
wley tꝛoche wody pierzußki y cebule dꝛobno / ſoli / maſta do bꝛego 
nie malo 2 á gdy zewꝛe pod nakꝛyciem dobꝛze / voley Wina / Cub ꝛu / 
Awiatu / Raßtany / odwaꝛzone wylupione wloz / calk iem / á pꝛay- 
warzywßy day na Grok gozece. 


XIV: Potráwá z Grzybowa Pole wka. 


JW Emir Raptond/ schedo3 piek nie / 203bie23 w członEi/ nie plocz / 

loj wpiekne naczynie gliniane / albo takie mieć bedzieß / wſtaw 
w gaꝛncu Gꝛiybow w wobžie pꝛzeſtꝛons / y za ſol iako ꝛsc ſol // waꝛz / 
gedsine abo dwie / ń potym odley te polewke eler wte mate ya 
mieóna/ wloj mäftá dobꝛego / foli 3potzzeba/ galki / á pꝛaywaͤꝛzy⸗ 
why to wßytko day gosaco ná Stel. 


XV, Potrawa Mięśna z Grzybámi. 


W Esmiy G:3ybów/oplocz pieknie / wſtaw w gazncu/ waꝛz 34/04 
lwfy/ a iako urrꝛcio gzzyby vśletay/ álbo ſkꝛay wßatki Wes 
$miy Daploná álbo Ges / ochedo ona odpiecz / 253bic23. wilo wo na. 
czynie iat ie cheaß / roťzay pietzußki / cebute/ wley gzsybowa polew⸗ 
te / watz A gdy zewꝛe / relos máfla dobꝛego / kwiatu albo galti/ pie- 
pzu pꝛzyc aꝛʒ d day Ciepio na ftol. 
XVI. Potráwá z Sfoning, 
W ein Rópłonó/ álbo ptata infego nieplocz / oche dos / 2¢3- 
bieży w cztonti poslucz/ Stoniny nateay drobno w koſteczke / y 
cebule zpieciupła dꝛobno nabꝛay / fmaż toś ſpolem / potym pazyley 
żofołu/ warz / á gdy fie poofaośi wycisniey ſoku 3 Cytꝛyny / y Ewińe 
tu wi / albe Octy winnego / a pꝛaywarsywßy day góraco ná Seok. 
` G 2 XVII. 
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XVII. Sztuffádo, abo Dufzond Potráwá. 


W £imiy Báploná! albo CicleCiny z55bíez5 w drobne ßeuczki / 

nie plocʒ / nat ray pietzußti y Cebule drobna włoż w 1a3ynie 
gliniane / maſta włoż dobrego y tꝛochs rofótu/ á natkꝛywßy rva23/. a 
gdy zewꝛe / day pieprzu y Avoiátu/ octu winnego albo Cytꝛyne / pꝛʒ y- 
ważżzywfy day čieplo ná Geol. 


XVIII. Sztuffádá zäbieläna. 
Z bielá na Sztuffade tat ze 20 bié badzieß / a ná prsywarsdniv wes 
zmiy Octu wińnego/ Jaiecznych zoltkow kilka ro3biy á wmit- 
ßay w Szituffade / przywarz d day goraco na Stol, 


XIX. Frykáfzá zábielána. 

W mi AX áptoná/ albo kurcze / albo co czceg/ gebai piek nie / 

rogbierz w czlonki / nieplecz / á potłęcz; mešity maſta plot ane + 
go / wlos vo rynte; Cebule y Piet rußki / drobno uf zay / á ociagniy 
to wßytko w Nlasle / ro ley troche Re ſolu / warz / á gdy dowiera / 
we miy zelt ko Jateczuych Octu winnego / rozbiy/ wley vote pos 
dw puyoamfy Pieprzu y Galki / praywaꝛz / day goraco na 

col / ; 


XX. Frykáfzá nie zábieláná. 
phá nie zábielána táť też ma by ds gotowána) tylko Tiátec 
nielac / ale day Oetu winnego! Rozmárynu/ Pieprzu/ Gatki, 
przywarz nakrywßy / a day goraco ná Stot- 


XXI. Potráwá z Piltáčiámi. 
W/ imi 7A áploná álbo Golembi / ochedoß / a nieplocʒ / rozbiez3 / 
wlos wrynke / pꝛay day maſta dobrego / Cebule Pietrußki / d:o- 
bno, roſolu troche / wars naͤrzywßß; Wezmiy iaderek 3 piftact 
pieknych nie malo / wles wte potrawe / przyday Pieprzu y Actas 
tu / warz nakryre fy / a goy Domica day garoco na Secs. 


XXII. 


ma = sú ie 
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XXII. Potrawa z Pinellami. 
Z Pinellámi tak ce} gotować! bedzieß / 4803 Piftáciámi. A ie- 
żeli oomieníé bedsieG cheial / weimiy Rozenkow drobnych / 
SCH winnego / y flsdtośći/ 4 praywarzywßy Day goraco ná 
sol. l 


XXIII. Potráwa z Brunellámi, 
W Esmiy A áploná/ álbe Cielećiny/ albo Golembi / ochedos roz⸗ 
bierz vo GłonEi/ nakray Cebule y Pietrußti drobno / to wßytko 
whe} wrynke / y máflá dobrego / Soli wars; é gdy domwierś: 
włoż Brunelli y Cukzu / praywarz/ prayoawfy Piepszu/ y Daltil 
y troche Octu winnego! á day ná Seok. 


XXIV. Potrawa z Dáchtellámi. 
Dachtellami Porráwe tat im też ſpoſobem bároso dobrze ge- 
cowac mojef. 


XXV: Potráwá z Požiomkámi. 
Z PosiomEdmi potiawe tak im tež ſpoſobem gotomáé bedzieß / 
praydaroßy Rozenkow drobnych. 


XXVI. Potrává 2 Porzeczkámi. 
3 porzzetóńmi potrámá táť tež ma byosgotomána. 


XXVIL Potráwá z Wiśniimi. 
3 YO:éniámi Potrawa takoż ma byd3 Cotowa na. 


XXVIII. Potráwá z Figätellämi drobnemi. 
V f£imicy Báploná albo Cielećiny/ álbo co cheep, ochedoß / re- 
abietz / lepiey ſurowo / antzeli ociaga ac / roloj w rynke / 4 oraz 
drobno Cebule y Pietrußki wkray / zrob Figatelic drobns / w iśtą 
chzef formes vsietay bárd30 drobno loin kruchegs / a vol? P na ſpod / 


y foli vo ley troche roſoln / A mars nakryroßy / d gdy dewiera day 


Nolatu y Pieprzu / a pꝛzywarzywßy day goraco na tol. 
C3 XXIX. 
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A XXIX, Ináczey. 
Meß pꝛzydae Octu winnego / Limoniy w talerëi/ á pꝛzywa⸗ 
ray wßy day goraco ná Scol. 


P t d Ináczey. 
Mos pꝛiydae RojenBow ktoꝛych cheeß / aͤlbo jednych Fra. 
jd) cheeß / Octu / ſtodkosei / Piepꝛzu / Cynamonu / Limoniy / 
pꝛizywaꝛzywßy day ná Seok. l 


e XXI. Inäczey. ee 
Mes te wfysťie Rondymentá prsydáč! y zábielié tak take 
8 : rykaſſe albo Sztuffade /á pꝛzywaͤrzywßy day greco na 

(GU 
XXII. Potrawa z Slimákámi. 


W Zimy Káptoná albo Golembi / élbo Cielećiny/ rozbiet3 pie- 
Ente/ nie moc Slimakom / odwaꝛs / odbeboj) voie kay drobno / 
wloß to wßyt ko w naczynie glim ane / Pietrußki y Celule dꝛobno / 
mafia dobrego / roſolu trecbe/ mors wßytko ſpolem / 43 oſobna miey 
taͤkleß Slimaťi siekane / y ſteꝛupki chedozone / a goy Dowieza/ vie? 
te Slimaki vo zjnE«/ vo Icy rofotu troche / galki / warz d mießay / a 
przywaꝛzywßy naleway te ſtorupk i / daway te Porzáme miypámpy ` 
pieprzu y galt / á tymi nólewśnemi Slimatami okladay. 


XXXIII, Potrawá z Sutopieckámi śpikowanemi. 
W Zomm Pieczenia YOciowa lubo Cie laca / portray ná Suropie- 
YY cgi naspikuy drobno / Wesmiy Kaplona / oche do / rozbier3/ 
w ćwiezći/ nas pituy / wloz to roßytko w tynte wielka / wley Roſolu / 
wloz luchegs álbo swiezego Rozmarynu foli; Pieprzu/ Inbleru / przy 
waz a day gezaco ná Stot. Mozeß tez ná zas Cytryna wyćijnać 
álbo O ctu winnego/ y Ewiátw: przywarz á day na Stol. 


XXXIV. Suropiecki $pikowáne, y nie Spikowdne. 


tymze ſpoſobem gotuy. 
, * XXXV 


"2 94 wars og 


ha n AM "R, aS 


Sta Potraw Mie inych. 23 


XXXV. potrává z Pirožkámi. 

W fsa Raptona / adds cicleciny / albs có chceß / lube calbie m / 

lubo w ſtucze i tosbierʒ lubo tež w Ćwieżći, wymocz / ociagaiy / 
vlož w Fáziču/ nacedz ꝛoſolem / wlos piettußſti / siełkanego Sic aiu 
álbo Spinatw/ mafła/ feier! wars. 

pierojerarobeát: Wes miy Jaiec / Maki / sarobiwßy eiaſto ro- 
Geo Nerke ciclzca złotem vétetáy drobno / przydawßy 3 elonośćt/ 
Soli Prepráu! y Gaili! náťladay Precožku zawiiay/ 4 vwarz w 
wodzie / a gdy bedsich dawal A áptoná/ albo to co gotuicf do Pre. 
tez vor wtosywhy w przod Materya Lbieśna / oblos Pierot ami / 


zaley toſolem / a day goraco na ftot- 


XXXVI Potrawá z Rikámi-z Sardellami. 

Weimer Reploná élbo Gotembi/ álbo Cieletiny/ ociagniy/od- 

bier$/ rożbietz w członti/ UDeśmiy Rakow / odbierʒ na bigoſet / 
obráziy my, złoż to poſpolu w nagyate gliniane / mioj mafla do- 
brego. wymocz Sardelle / geiert álbo dꝛobno pok ray / w ley 29/30 
iu / y wina / Rwiatu y Pieprzus pꝛzy wars / 4 day goraco ná (tol. Dies 
evt y Cebule drobno véictancy przydawfiy. 

Tos o famym Bigoſtu Rakowym rozamiey. 
XXXVII. Potráwá 2 Rákámi, álbo Bigolkiem 
Rákowym.s. 

W (££ $miy Naplona / atbo Cteleciny/ álbo Golembi / wymocz / ocia⸗ 

gui / odbieꝛz piek nie w Glonťi roze brawßy / Raki odwarz od · 
bierz fame mie ſo ná bigoſet᷑ / włoż to poſpolu / piecrufEt y cebule bro: 
bmudsicnto nat ray / mafia dobrego nie malo / Siczawiu siet a nego / 
álbo Agreſtu albo Wins zielonetzo / przy warz praydawßy pieprsu y 
twidtu/ á day Cieplo/ może tež bydź bez agamus y Agreſtu p 
Wina. | 
i Tož rojumiey o ſamym Bigoſtu Rat owym · 

XXXV ille Riki z Sárdellámie 
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R Ati prsywors w piwie w pul / wymocz Särdelle / albo Sledzie 
raiane / w Eray © Rar! prgeroszsene miedo e; mn do- 
brego 5 potrzebe / Piettußki zieloney / al bo koptu / przymwarz d bay 
edd Pieprzu / Awiatu / álbo Gatti / Mioeß cóż y 3 Olis 
wa dae. 


XXXIX. Potrawa z Rákámi, z Botwina. 
W £imiy Raptona/ álbo Golembi/álbo Cielećiny/ rosbierʒ / ap. ' 
YY warz/wiej w naczynie pietne/ j odwarzonych Rakow / odbieꝛz 
bigofet / wto pofpeluy maftd dobrego; Wesmiy Borwiny, to ieſt 
náči Cwiklaney / vo Pray brobno/ wiey troche Rofolu/ pracrvarz to 
wley potym éngiecaney geftey/y maſta pray day pločánego/ Awiatu / 
preptšu/ pr3ymar3/ a day ćiepło; ` 
Ci zojumicy o fámým Bigoſtu Rakowym. 


XL. Ráki z Botwing. 


imiy Raki / vo ftam wpiwie/ przewarz / vétefóney Bormis 
ny / wid Smietáney geſtey / Meſta plokanego / Plepꝛzu / 
Awiatn / przywezz / á wyſadz dobꝛze / a daz Ná Sect. 
Baki tat ze moga byds fame 3 smietána bes Botwiny. 


XLI. Potrawa z Rákámi tretowdnemi z Suropie- 
ckámi fzpikowánemi. 
W/ Sm K áploná/ álbo Cieleciny/ álbo Golembi / o£íagniy/ ros 
3b'e23 vo Émtezór/ nagpifuy drobno/ YO:$miy precgenia éres 
leca albo wolewa / po&ráy Suzepiecti/ náfpituy drobns / ocia- 
gniy Rakow / ocbters (forte 3 yieE. y nojek / zrob mótezya 5 Ja- 
tec y mobi ub / maczay Aaf w tey móterycy/ puficzcy ná go- 
roce méflo/ y ſmaß / a gdy to wßytko ag:tucf/ mlo$ wn 377 
nie pietne/ te trzy rżęcjy/ trloj ná (pco Sadla świejego / «Iso 
ne ſta / albo Frucbego siekanego loiu drobno / wley rofin / warz ná 
łzaiewfy drobno Cebule y Pietrufťí/ day Pie przu / Im bi. ru 
Awiatu / mozeß y Cytryna wyćijnac ieżeli cheeß / albo etu wine 
nego 


Sta Potraw Miesnych- z 
ne go prayday / d praywarsywßy day goraco ná Stok 
mejeß też Báploná 3 Rakami bez Suropieckov tak gotomác. 


XLH. Bigofek z Spikiem. 


Odwerz p odbierz Bak / ná bigoſek / włóż ro rynke / wy: 
biera Spit wołowy / wioż pofpelu/ voley roſolu / day pieprzu / widz 
tu máftá plokanego; przywarz á day na ſtol: Mozeß y Cytzyne 
wyćifnoć / albe Octy winnego dobrego wlas / à piaywarsywhy 
dae. 

XLII. Potráwá.zSpikiem. 


Weimiy Golembi / álbo Rápiená/ álbo kurczat / álbo Cies 
lećiny/ rosbier pie nie / vo; Eráy Cebule y pietrußki drobno, 4 
nie mocz! wiog ro naczynie glintane / mioż Spiku / ſoli / Rofo- 
ľu wley / wors nakrywßy; moseg tež przydać éictáncgo Poawis 
élbo Agreſtu / Pieprzu / Awiatu / przywar á day. 

XLIV Potráwa 2 Limonia 
YOcimiy Ba plena / álbo Walembi / albo Cielećiny/ rosbiers 
pietníe ſuꝛowo / niemocʒ / włoż wrynke weżmiy Limonia / we 


tray w3dlu3 / lož máflá dobrego rofolu wley / Pieprzu / 
Galki / nal ꝛyi / warz / foli niepraepomináy/ day goꝛaco ná Stot, 


XLV. Potrawa z kárczochámr. 


Wezmiy 23 gpłond/ albo Cieleéiny/ álbo Golembi / oc iatzni / 
ros bierʒ / vlož w garku / 36 ſol / Z aͤrczochy odwaꝛz / odbiers / po- 
Fra / á gdy dowlera / wioz ná porrávoe miesns / wioż máflá 
plotánego niemálo / y tartego chleba białego troche / Drago: 


rzay / a mieß ay / w ſyp plepiau/ y Ewiótu/ a day goraco na Sole 


XLVII, Potrává z Kauleropa także. 
D XLVIII 


26 Rozdziat Pierwfy, 
XLVIII, Potrawa. z Kárdámi także, 
XLIX. Potrawa z Kaulcfiorámi także. 
L. Potrawa: z Szpárágámi tákze. 
LI. Potrawa z Popimi ľaykámi ták ze. 
Lil. Potrawa z Kápulta W foík4 tákze,, 
% 3 infemi wßytkiemi ogrodnemi z3eczómi táť maß gotas 
wil? 3 Ogortámi/ Ecozydy nie odwarzac / ale oche de zye (Eszte/ 


popłzełramać na Dwole/ y sicaning penattadac / cat tato Sigas 
telle /s Satata tat ze / Prag taj mateja moel nałożyc ieżcl. chceß. 


LIH Pôtráwá zSzczawiem, 


Wesmiy Riptond atbo Cieleciny / albo Ruger) alb Gs 
lembie 203b1c23 lurowo; nátray Szzamit/ wl} n iſt i y ecobe 
etin: pian waꝛz / day Prepzsy/ & wiatu / przywazzywpy day 
| ná Stol. 


LIV. Potrává z Satata krdidng tákže:: 
LV, Potrawa z Piftáčiámi, 
- Wes niy Golembie / ochedozone / albd "A áploná Kurze / áli 
Jg bo Celečiny/ 233b1e23 pieťníci whos weinte / mafia oobig? spor 
H tꝛzebe / piſtaci tłuczynydh! roſolu / Piepꝛzu / kwiatu / ſoli / náťziy 
1 A gdy dowiera / day goraco/ ná Stot - 
LVI. Potráwá z Agreftem zábielánem. 
Weżmty Raplona / albo Číelečíny! lo» Gotembie / álbo 
d Duroat wſtaw do zofóżn/ 4 gy maß Dawati wjp ebicá 
nego 


i 


: Sta Potraw Miesnych. 27 
nego Agreſtu / uley troche zofolu/ z03biy jołetow iaͤiecznych roſpusẽ 
2 ſotlem. Mzywarz / bay grzaniť 3-Dleba bialego / á pesyro ay ro By 
day gizaco ná Geol. | 


"LVil. Potrává zGrzankámi opickánemi. 


YOeźniiy Láploná! abo co rosumicfi/ odedoj mymócz/oćia; 
gniy/ vesbiers/ mioj wgarnet pietꝛußkiy maſta / máley rolo lem / 
warz natryw$y/ šrob mies na mótcrya siebana zloiem / pꝛʒ ydatwßy 
pie prʒzu / galši/ Rojentoro oboyga / urb tao kukieike / a upiec to 
vv piecu / albo ná Bꝛytwannie / do Prorey pamietáy przybać Ja iec 
chle ba sáztego! foji/ d gdy upieczeß / wley w te móteryg ktoꝛa wre 
Ocin winnego Piepꝛzu. Jmbieru/ Cynamonu / ſtodkesei / Limonty 
a gdy fpꝛzywatzyß / daway / a te Figatelle Eray ná grzanti/ á po 
wiuzzdhw ekla day / 


LVIII. Potrawa z Ry zem. 
Wesmiy Baͤꝛanka / alko Skopowiny / albo Ka plona / poꝛab / 
wymocz / ociogniy / obbiezś/ wetray cebule / y Pietꝛußłi wyp Beau 
plotánego/á ieżeli cheeß / grochu tꝛoche odlußanego / máflá plobánes 


80 / zofolu wley / piepꝛzu / Ewińtu/ pꝛzywaꝛs dobrze / a day goraco 
ná Stot / 


LIX. Potrawa. oſobliwie Báránek z miodem Sadfem. 


Wesmiy Báránťá ćwiczć 34dnio! Sádlá/ albo tluſtosci wies 
pꝛʒzowey Świejey nie ſoloney y mismoconey/ w lož w 2ynte! fima3/fos 
li pꝛzydaroßy / a gdy fie ufmaży/ pzzyday CzofhPu/ albo piepꝛzu y gate 
E / day geioco na Bali polampy tym Gapozew/,d Sádlá niedaway. 


Potrawa ofobliwie Baranek z Czofnkiem. 
Wezmiy EtczaPolmieE cześć Baꝛanta / albo Skopowinj / pos 
zab / ociagniy ná weglu / 10163 Rynke / pꝛzyday máflá nie malo / 
folk wediug fmátu/ daalnru > nie malo / wios / — 
roſo⸗ 


— 
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roſolem / a dówitzywgy day ná ſtol / mojef tej Cytryne wyei⸗ 
foc iejcli cheeß / albo O ciu winnego mocnegy tro cbe pray dae. 


LX. Kapton z Grzankámi ch'ebí białego. 


Wesmiy Ráploná dobrego! womoczenego / uwars calbiem 
w roſole / zaͤſolſwßy / máftá y pietrufičí pꝛyydaß / nakcay 3 biate- 
“po łeba grzaneť/ Rapłond rožbier3 vo gtanti piersi váicfay 
drobno; Wesmiy pulmiftá frebrnego/ uťladáy Béploná/ 4 prze- 
Bladay tym! grzenEśmi/ ktore mácay w rofole tým / vo Froreng 
aal Zaplon/ d przekladay maſtem plofanym/ y Seem Ho; 
lenoerfEim ieżeli cheeß przetrzaſay / y Ráploniemi éisťánymi pier- 
sam / przydawpBy do tego Piepꝛzu / y Galki / ulozewßy wſadz 
wo goracy! EI fie vpiecze / day goraco na Stat, 

LXi. Porráwá z Ryžem z pianą. 


Weßmiy Ráploná, vpicc/ albo uwar3/ rozbierz vo człónEiJ i 

weimiy Ayiu / waw wflooÉiey smietanie / albo w mleču / pray» 

dawßy Hiefła/ pieprzu cula. Rozenkow oboyga / Cynamonu / 4 

í gdy umie: wezmiy Jálec oztesicé / oſobno białti wypuść ná 
Ba miſe / á šotebi rosbiwßy wley meen Bys / y umießay / vtláday | 
Záploná ná misie! ¿lbs pulmiſtu w grobelke / Byž ten nã wierzch 
roloj) y piefnie vglao3/ w {ads w piec goracy / á gdy fie poczuie 
zu ulenic / 203 biy bialki patycztami/ tak dlugo as fie plana vay» + 

ni / vlož to wiencem vo Eolo ná tey potrawie / vo faba anowu w 
piec / a gdy fie upiecze / pocuťruý / á day ciepło. | 


] LXiL Krufzká z Grzankími tretowánymi. 


Weimiy Zirufgrá Cielece/ odmwars zZAloliwfy / Gość iedne 
A tych Brief odwarzenych wétefay dꝛobne / naͤktay grzonek g 
| 
1 


bialego dolebá rubs/ ktore vo pul pr3cframwdtacy náťláday tymi 

Nrußkami šieťánemi/ bo Frorych praydof sattek Jśiswy/ pies 

tritt stclency/ piepꝛzu y. gźł”i/ 3rob Materya ioltek z Jóiec/ mas b 
y czay gr3antu á pußczay ná gorace máfle/, Drugie też nasa | 
^" SIN 


Sta Potraw Mieśnych, Y» 
ociagnione / pettsofnosofy mata / vo týme másle ufimś3l y przys 
rumień / vloj potym ná pułanftu grzantu d kzußka ná wiciadb/ y 
wiojfe pietzußti warzoney r03103/ naley roſotem dobrym włoż 
má(lá ptotanego / á náby! wars ná pulmiſtu / A praywarsywßy 
boy goraco na Sil, 


LXII. Limoniátá. 

„Weżmiy Cielećiny/ álbo kaplona / očiagniy! odbierz / zaͤſol / 
elos pieczugEi/ naley ro ſolem / who} maſta / wars! á gov bediref 
miat dawac / vley trode rofołu! wley Gem winnegs chleba tra. 
che cártega / biatego Limonia w Eray Szófranu/ Pieptzu / Cynás 
monu / ſtodkosci / Gaiti. Miey rei Figatelle drobne / krore ná 
bo ici3d) vlezyß / zaley A day goraco ná ſtot / 


LXIV. Potráwá z Migdatowem S4porem. 

Wesmiy A áploná / ro3biez3 w clonti/ obbiera [Porte oſobno / 
tat: žeby fie kosci trʒymata / a mieſo odkray od kost / vs tek ay to mies 
fo drobns / wesmiy lor kruchego / voiek ay tar ze drobno / przyday les 
ba białego taꝛtege / Jáiec kilła / piepꝛʒu / Imbieꝛu Gatti Rozenk ow 
drobnych zmieß ay to wßytko poſpolu / foli nie prze pom inaiac / náťlá. 
day tym miey[cá te 3 Prozých mieſo odebrales / á przykla day fEozecza 
ťámi! weżmiy blache / albo Dek potraaóni trocbe totems stet anym / 
vlož to naDełu/ á wſasʒ do poeca / y pico! á gdy fie vpiecze zbieꝛz w 
rynke / albo kottolet᷑ / miey Migdaly uwiercione/ tore rofpuść rofes 
lem mies nym jako polewłe / albe wine m / wley vo te potrawe przy 
dawßy ma ſta plotánego / piepꝛzu y łwiatu / przywarz / a day go- 
reco ná Stot. 


LXV. Káplony całkiem nakładane. l 
R áploná ochedos pier nie / á wybier3 3 niego picedis y vsiePay 
drebnor fein tak je trobe Eruchego udietay dDrobno/zmiebay to 
poſpolu / præydaroßy Tico kilta / chleba biolego táreeg? / rojen- 
© pero drobných Pieprzu / Cynamonu / Seli alt 4 3 mießa⸗ 
wfr E Ípolem/ nales pietsi I zu tego /s ktezeges wybrał 
3 mit- 
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pelz! ſtoniny pierney nátray długo 1áto palec/ 4 iento ftáka 
tylec moza! e pet iaday po tym natłddóniu/ mteyfce medie raiey: 
fu! y migbalew epaͤrzenych / matray/ a nótebniy/ albo Pineli / 
y at im [pc[obem upiecę / iało y támse w czlonti/ a 320b iati bo 
Sa por / ale / à day geꝛaco ná Stol. 


LXVI. Potrawa z Pieczarkámi. 


Wezmiy Getembi / albo tu:cot/ ocſagaiy na weglu / pokray 


w ćmiesći/ tecámiy pieczarki powryFay na Sspilk / oCciagniey w 


masle / vo ťrcy drobno Cebule y pietiuße / rołoż to ſpolem w zynte ` 


reloj mafła piotanego / (clu pieſꝛʒu / parti roſolu troche, nal ꝛyi / 
walz / a gOy doncze/ day gczaco na jtol . 


LXVI. Potrá wóz młodymi grzybámi świeżęmitakaż, 
LXVII Potiáwá z Smaržámi świeżemi tákaž, 
LXIX, Potrawa z labkámi tretowánemi. 


Wesmiy Ráploná álbo Cielećiny/ octagniy / 253bie33 w ot oni 
gaͤſolitoßy mioj m ryntd zaley ꝛx ſolem / maſta płotanego/ warz / nás 
tzywfy/ Jablek rubo w talai náťzáy/ 313b móterya 3 mleta / ma- 
Ev/idiecs masay ro niey iablEń/ a puBaay ná gorace maſto,ſ mo 
tun iano / w lo w ta potrawe/ prspley troche! octy winnego / Cus 
t iu / Piepꝛʒu / Cynamonu / Sza fia nu / pꝛzywaiz / y day goraco ué 
Stol. . 


LXX. Potráwá z Grufzkámi tretowánemi tákze, 
LXXI. Zwierzyny w Sztuflácie, albo dufzone, 


Nayofobliwfy to ief fpofob gorowánia Zwierzyn roznych okolo 
ktorych puinose zalecam wielka, 
Weśmiy świeżego Zubꝛs / albo Łośió/ Jelenia / albo Dánies 


lé! Sásna albo diita Rose albo co deep, 5 esc; ESA 
"I pora 


„22 er 
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O me a TR 
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pusb w fusta i205! y wn wb! wij naczyne gliniane/ 
eCagaiy w misie! Cebule vp mag nicam ito 9 zladiť ám przewarsos 
nemi zmieß a0 d 529 grego gado Miena či niemiło m Pojteg?e ná 
Praví ſoli meding fmitu/ miley flow d airs mater w a gdp 
w pul prjesre! voley D czu wiaaego/ aa Fray L money / Sesto 
Obsy sá pieprzy Ce nm n¹⁰ .’ Gozojitowi Galés flyoEośći podjads 


_ddb23¢ / a day ná ftot. 


LXXII. Ptaſzki dufzońe: 


We jmiy prafšfi dꝛobne / albo iaEieBol we? cheeß / ochedozy⸗ 
` why ociagaiy w Maſt / albodpiegz wisi wiynbe / nakzay drobna. 
Cebule y pietꝛaßꝰi / wiley robe z3f5iu/ m Aſta / nálriy d warz a gdy 
pr zewꝛe / vs iet ay CA mona / day Octu w ntego / Reno) MVEN- 

| Séi pie pꝛzu / Cynamonu / pꝛzy war / a day ciepio na ſtot. 


LXXIII. Potrává po Wegiersku, 


Weg miy Kaplons / albo ćieleći'ty/ dlb» c» cheeß / wym cz pies 

knie octag iy / rosbiers co fan wisi w garnet) vo Pray dꝛobne 

Ce bule / náced: ꝛcſolem / Ioni» wkoſtke niemálo Pietrußki oro; 

bno/ wars / a gdy dowiera / whey 25 flu] voley Octy winnego / pieprzu 

Ssáfránu / Jnbietu / ſtodkosci/ Q&»jontoso dꝛobuych / pꝛzywaꝛz / a 
day ná ftot. 5 


LXXIV, Potráwá z Perflowemi krupkámi: 


. Wesmiy AA áptonár dios Gis / o£íagtiy/ rozdieꝛz m gianti, 
Whos wgarnet / w Era» deo bnd cebule y piecruż?i/ zaley ?5f3łea w yp 


Erup pettoroch / máflá dobrego / Piep d á Day 
230 Szaftanu / pꝛʒy was A 04 
Barace má Sot. 3 f ? 


LXXV* Potrawá Ofobliwa. 
YOcimiy A áptona] albs Cielzéiny/ albꝛ Wo wigs mieſa / ab 


bo Jelenia / Albo Sarge / albo Daniels“ Albo Žalocá 2 PPV 
W dý cý 
J 


32 Rozdział Pierw fy 
wymóc ociagnty/ odbierz pieknie / wiray Cebule medlerbi) y 
Pietiupti) wzdłuż Jabłet wgactu mafia dobrego / (olds Limos 
niy / Gliwek / pieptzu / Octy winnego/ ſtodkosei / Rozenkow 
obe yga / Cyns mou / Gall prey wars / a day na Slot! 
I XXVI. Potrává z Nale$nikámi. 

Wesmiy ZX£plond álbo Cielećiny/ ólbo Boͤraͤnka; p^teb/ 
wymec; oćiegniy/ cobierg/ poley ꝛc ſolem / votos méftá/ pietru- 
gru foliy wars á gdy dowiera / voley roſeln / voley Octy wine 
nego / Cute / pieprzu; Szafra nu / Cyna mon / prsywarz. 

drob NMales nik w matezya wiyp tede Ss flann / y Cus 
tru / vivars Ry zu / álbo Jalesnice uſmaß / wyp cf ann Ro- 
jenfow drybnych / sámiiay te materya / w Nalesnikl / vo Peora y 
Cubru prʒzydaß / zrob 3 Jálec materya / to ieſt: rozbiy Joie! 
maczay Ponce tych Nallsnikow w Jaycach ros bieych / pußczay 
na gorace Mál a guy odtretuieß / daw ay te potꝛawe / à Tias 
lesnika na miezd) Etadi A zólewólac day Cieplo- 


LXXVII. Potráwá z Kápárámi. l 

Weimiy Kaplona / albo Cielećiny/ albo Bdránlá/ parab/wye | 
mocz! očiagniy/ whos w garnek obebrémfiy / zálev 2: ſolem / pray: 
oam ßy fli: maſta / warz / a ody Dowiera/ voley ꝛoſolu / wley tꝛoche 
Octu winnego / Rozenkow dꝛobnych / Cube Pieprzu / Cynamonu / 
Ka paͤrore / praywarz / á day Lie plo, | 


LXXVIII. Potráwá z láycámi Spikowánemi. 
Wesmiy Aadpiond/ albo cieleciny / wymocz / vosbiera! whaw | 
okiagniy / á obrawßy pieknie / 3álcy roſolem / wies maſta / pies 
tꝛuß zi / y Awiáty 3a ſol / warz / | 
Wezmiy Jaiec uwaꝛz twaꝛdo / oblup / octogniy w masle 
gorocym / naspikuy sloning dobꝛa dzobno / znowu śpikowane w 
másle przyrumien / d wybꝛawßy 3 maſta / poꝛasłꝛa way na pos. 
iy / żołsti vwieré / rofpuść te soli tym rofołem / w Erorym má- 


terya mieóna vorzálá/ praywarz / wyloż potrawe ná polo fed 
9 eto? 


, Sta Petram Mieśnych, 33 
do kteꝛey bay Piepran y Jmbierz y Awiatu / y Jaycami spitos 
wanemi obſadzay. 


, LX XIX. Ptaki rożne, Cierrzewie,Glufzcze, &c. 
Weimiy pralá: ochedey/ feželí swiezy níepleca/ cliegnty ná wes 
! „glu; wrjmiy grsanek 3 chlebá bialego! włoż mife álbo pulmijeť/ ná 
wierzch prakd iezeli cheeß calkiem / albs rozbierz táto cef; Ants 
z melli ćielecych! Sigérelli drebnych / néley miesnyni rofojem do- 
bzym/ przybawfy Pieprzu / Goidzikew / y Awiatn / nakryi druga 
mijo! á vwarzywßy day geꝛaco / 


LXXX. Bigofek K4pfoni. 

Ránioná vdiec / mietiſte dꝛobne potꝛay / à Podéiffe tał rolo3 3 \ 
etontámi/ Cebule drobno pietꝛaßki / roſolu w ley / Maſta plolánego 
Pieprʒu / ᷣwiatu / przywar á doy Ciepło. Jezeli chceß mojef Cy? 
Geng wyćifnać/ albs octu dobꝛege winnego ww las / Albo Agres 
ſtu włożyć. : 


ch, _ LXXXI, Brázelle Wolowe. 

p Wesnsiy od gorney pieczeni g to beꝛ kilta / poꝛab ciento po tes 

2 vnemu $iebrze/ petiuc/ ndmog w océie winnym przez dwie gods 

nie / prayoawfy [oli petym oſuß / pies ná 206Cíe/ nétePay bezo50 
drobno / low frucbego ve lož wryntej y te Brazelle rotož/ voley 
rofolu/ woꝛz przyley potym Detu tego wttorymeś moczył / y pie- 
Fażu/ Imbieꝛu / Gatis prayroar3/ á day čieplo ná fkol/ 


, | LXXXII. Brázelle Cielęce. 

| |. Weimty Gornice Cielsca 3 Všerťa/ porab Ciento! fáťo tylec 
č. moláipotinoyoctogniy ná weglu/ w toż w rynFe/ náťray Cebule dros 
e | bno/ pietzußei/ / woto$ mófła nie malo / roley ro ſolu / galki/ piepꝛzu 
; | piayvoo13/ a day ćiepto : možeš Lytiyne wyciſnac tejeli chce. 


"BE LXXXII. Kapton fmáczny. 
0 MWeimiy Ráplená! ólbe Beds elbe co cheeß / abpiecj 103. 
bierz mbrey Cebule wtęfitey pietiußk i / vo lož w, T aly 

Z 


b Wie. sch el QD S 


Dn: 


Rozdział Piermfy, 
bo rynke / wley zd ſolu / / maſta / przy warz / voley Octu dobre / Li. 
monia / Ol. et / pie piꝛu / Im bieiu/ 23% -wer, / a day ná fiet. 
LXXXIV. Ináczey. 
Wley Octu / Cuſ en Rezenkow oboyga / pieprzu Imbieru / 
Cynaͤmonu / pazywacj/ 6 Ody na Brat. 
LXXXV. 'Káplon z Chrzanem: 
^ A áplená weśmiyelbo Ges / odpiecʒ /rozbier3 Chistan/ nakꝛ ĩ⸗ 
iawß y 92025€ voc iato máflo/ [mietáéa gefta octem winnem 
vojpuse Wios maſta / ciatu pr3ywats a day geꝛaco ná Sel. 
LXXXVI. Potrawa z lábtkámi. 
K áploná wesmiy Albo Ges / álbo piezenio/upiec;/rosblerz / 
“Jáblet nát:ay witaw wigaꝛncu ſpolem / votos maſta / zo(slu/ wars 


przyday Rozenk ew dꝛobnych / CuEw/ y Cynamonu / day pocut ꝛo⸗ 
wawßy na Sol. 


LXXXVII Káplon po Holenderskus 


L 


Wezmiy Báploná! vpiecz / 203bie35 wczlonki / w los winke 


máflá miodego niemato / z0jolutroche Imbieru niemało Ži vide 
tu / pꝛzy waꝛz miefšálac/ 4 day goraco / na Stei- 
LXXXVIII- Miſkolancya. 
Žiáploná we miy / Cicleta piccsemao/ Ptaßkow / y co rozu⸗ 
mich poodpiekay na weglu / włoż wyne day Jablet / Grzybo⸗ 


wey potewbl/ Cebule / Pietrußk / mafia Vobrego/, piep / alii 


p3rwán o day na ftot- 
LXXXIX. Kapton z Perdutz. 

Adpioná waz rozebranego w vofole/ pictrgi?f y mafi fo; 
zywßy / d gdy bedzie gotowy / wezmiy kocielet / wody wjiawy 
Jayca świeje na Dän 36 wßytkim w pupcjay/ a goy ſtes cis / 
A Sdt le že miete is / wins prank na pulmiſek y Aapionas 

De 


a 


A OLT AW ZY . 


ná wied pesdute / potꝛzsaſnawßy Piepꝛzem / day na Gel 


ora co. 
i XC. Báránek z fubftáncya. 
Wérsnbd wesany Geść miesiſta / poꝛab / ciento, očiánnicy 
w másle/ vwziusiy pieczenie wotowa / nie fol, álbo málo co / y nie- 
mec! pzzepiec ná pol! wyćiśniy 3 niey polemke/ wley w 25árántá 
oćiognionego priydaveľšy meflá ploťánono Ewidtn/ y piepzzu/ przy⸗ 
wars d Ody gozoco, mozef też teżeli cheeß wyćifhać cytꝛyne, 
XCI. Bigofek zlarzabka 
0w4r3/ álbo vpiecz Jazsabla/ obbie?3 uatefo oſobno / stzay 
bá:53o drobno, wiley troche rofou/ mafia miodego/ Ani Les 
tego / prsywarss Á day Cieplo* mozeß ses cwiatu przydać / y Wim 
nac Cytꝛyne / | 
XCII. -Kurczę z Watrobka, 
Wesmiy Aurcre/ Oćiognty vo rofóle/ 203bierg/ who} w Garnu⸗ 
fet! vo Pray pietzußki Orobno/ nacedz roſotem / votos maſſa / y wa- 
s20bek s billy urgat a gdy domicza/ wyimiey warrobki / vwiere 
w Domicy/ 20/pnóé tym roſotem / voley w Eure pꝛzywarz / pasydas 
wfy troche Piepꝛzu y kwiatu. 


XCII, Potráwá z Animellámi, 

YDeímiy Amae / albo Cieletiny / moſtku drobno pora ba ne⸗ 
go sčiagniy w ꝛoſole / odbiez3/ naley roſolem / m ťráy pietzußki y 
maſta / Animelli votos niemalo / kiote mleczťiem cielecym 3owia / á 
gdy de wiera / wezm y to wleczko / vwieꝛe w donicy / włoż WO] OL 
lož kłwiatu / prsywarz / a day goꝛaco ná Stol. 

Mozeß też Cytryne wyciſnac iezeliſcheeß / 
XCIV. Fotráwá Wiolká, : 

Wezmiy Cieleciny/ albo Nurcze / albo Záploné getuy na 
#fitate ꝛcſoſu / lubo calt em / lubo tesbiczány/ iato cheeß v à cdex 
b:éwfiy náley roſelem/ y méflá wie; / uéietay Sscawin alba 
Sspinaku / albo Cwiklaney "EE y pictiufét whos / d wars! A 
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- za TT. 
á gor maß dbámäť vrob Ciaſte zarobione Jaiem trha rg, 
ſtec / iocie£ay Drobno, Ga fčray wkoſtte / y nce! Cieleca 3 
ejuffoócía tólje wdieldy Diobno małsona/ odwárz to Cidibo/ 
w loj wrofel 60 topycto/ prsymarz/ przybamfy Piep:35/ y cwia⸗ 
sul é isjcii dce y Stau / day gorocy na Stel, 


XCV. Watrobká Cielecá 

Watrobke Ciclecs potray ſurowo msolnf, E'ento fa bo tye 
lecnożś/ wio$ meflá ploťánego wrynte albo pótclier wloz tež y 
matrobłe/ a niepłócz y niemocs/pisyley tyżEe rofolu'd fma; natry- 

wßy / a goy podſmaſaß / day pieprzu y łwlatu / day gotace ná Scol / 

Mozeß y Cytryne wyćifnać/ ieżeli beef. 
XCVI. Pryfzki lelenie álbo Wotowe. 

Wezmiy gebe y vßy Jelenie / albo Wotower y Erstan / o5; 
wari? oche do / a pokiay w fatti? ſtaw m mobiic 3 octem / 
wloj maſta / ociw winne go / ſtodkesci / RojenFow drobnych Lis 


ERE usiet ay / Piepꝛʒa / Cynámonu/ praywars / á day goraco ná 
ot. 


XCVII. Pryfzki ná Zimno. 

We miy vfy Jelenie y gabe / albo Daniele álbo wolewe 
odwarz piefnie/ ochedoz; y wars woccie za ſoliwßy / potꝛay potym 
m Barti drobno. YOcimiy Winds Octu / Limonia/ posieťáne / 
Oliwy/ Pieprsu / Cynámenu! Rozentow dꝛobnych / susteBay to 
wßytke / góley / a day ná Sto / 


XCVIIL Kápfon Octem nalany Zywcem. 
YOvímiy Báploná žywego/náley mu leyEiers vo gárblo octu 
winnego? d zámiaž! y 34votes/ prses godzin piec / oſtup picenic/ oche 
dos / vpiec zmyaávnie/ albo na gotwy iáťo chceß. 


XCIX. Káplon [mázony z fłoninge 
YOcíniy Aplona/ pier nie odheDożonego Arudege/ rosbicg 
w Slonki! nattay Drobno ſtoniny slujšcy w koſtte / E pole 
| w 3 Że 


“DP OTFAWD RIVI VC 
łu + Biplane d gdy fie dobrze ociagnie/ why roſolu / nábryi 4 
wars/ 4 mytifsamBy Cytryne/ day pieprza y Fotoen praywarz 
A day / a kiedy niemaß Cytryny / voley (Dcos winnego. 


C. Käpfon zKáwiarem. 


i VD vies A éploná dobrego / d ae: icego ponibrámway/veimiy Aa, 
wiary prcsepiofanego/ A maſt i nieſtonego / zie h̊ͥa / a natladay Ná. 
piona goracego/ pr3ydawfy pieprzw/ d day gotece na rol- 

Skończowych Sro Potraw wy[láwilem do twoteso Pańskiego 
; n. » a 
Stolu, do ktorych teficze Przyfławek maf 10. w Adatrámincit, 


A BDD.I T A NOE NT. 
ALBO PRZYSTAWK 4 


2 fie zacny Czytelnitu nis goꝛßyi / zem w przod polo yl pol: 


d Pat rozne mak chetatem wtym oogoojic tworem 

b Mapo. ol, zebys vo pr390 petoßtewawßy Polſtich potraw, á 
W niw) wog diezaalaspy vtoacentowania do Francuſtich poray 
Žo Woy bie gpecyt / ccoiych maß tata deſtrypcya. 


Potás Rumiány, 

Wezmiy Eure Wole wa / Creleciny lopatke Pure! álbo Ad. 
płoną ochedDojonego/ Stepowiny lopacke / grzbietu Wieprsowege 
nie mocz tego wßytkiego / w ſtã vo garncu pi3eftrono/ mioj pies 
truße i wiazke / zaſol iato R áploní roſot! natꝛyi a walz dobrze. 


Miterva ná Mile, 

Weimiy Ruropatw / albo Faltzsabtow; dlbo Golembi / álbo 
R sptons/ ie icli Hee€ oſtub / á nie par; / áni móczay! bo tak le- 
piev/ ale ná meqlu OĆiogniy; d icieli dief mrofole/ odbierz pies 
knie / y voffam w rofole ; mojeg też ponatiaocć tejeli docef / wież 

piettusvi ine / warz pemoli/ 
We uiy potym pieczenia Wolowa / ślbo Baran ia / nábrav! 
£3 Suro⸗ 


AAN mag 


— — 


— — —— 


— TAME 


$e 
Gu:spiezFów/ wežmiy Sloníny dobꝛey tluftey/ ndfray także Su. 


ropiecʒłow ¿lento á feročo/ albo Gidla świeżega dná offir E 


maſta / wſtaw ná ogień pofpolu 3 Suropistámt! [maj az (ie us 
ſmasy y pꝛzyramten // porzzaśniey petym tzoche maka / y pisytu- 
mien / potym ro ſate m tym Ecoty maß ofobuo 3lemay/ a wlewe w 
w garancë / cat wicle/ iat o potrzebá do zalánia iedney mily: 


Väfadánie Potáy31 na misie. 


— 


Ei / Ruropatwy/ albo Golembie/ alba ZNáploná/ ana wierzch wlo⸗ 
Żyf mleczka Cielece/y Sigátelle dzobne odizerorane/ pto čí / tak 
žeby ozdobnie milá/ włożona bylá/ žaley ta russians polewfs go- 
20c0/ á Cytryne albo Limonia miey wykrawana / ktora pobzardw Ży 
objad3 pietnie/ a day gozaco ná Sto. 


II. Potás zábielány. 


Tátimio ſpoſobe m / ná ropt poroybieray/ y wſt aw / Nite: a 
tež na mife tab je weimiy co cheeß / Golembi / Kuraas Kapiona | 
c, y tat᷑ je wſtaw 348 liwße / ná tora taka prob polerbe/ 

Wesmiy on roſol Etozvé wſtaw l / yrzecedz / wezmiy Cytryn / wy⸗ 
etsniy tyle ile (sať potrzebnie” átejeli cyceyn nie maß / octu win? 
nego! rozbiy joltkow Jaiecznych/ ile potrze ba / 2ofpuse tym ꝛoſolem / 
á ieżeli chceß nakladz ßezawiu y #wiátu/ przywarżay miefatac. 

Maätezya wzwyż miánománym ſpoſobem vios na Eise / 
pobloiymfy gyzanek / Animelle y Figatelki / wioż na wiersch / za⸗ 
ley / a day goroco ná Stol, 

éi 
Drugi fpofob zábielínego Sáporu. ' 

Wesmiy Cjáiec) vimazs SoltEi/ vueieré dobrze/ rofpuść roſolem 
wawy miane wanym / przyday Piepꝛzu / Gosdzikow, Galt / prsye 
wo ts / á zaley goracy» 

drzeći 


Wesmie potym chleba biatego] potrdy zube gnaanbt/ wlož 
ná miſe / uſußywßy dobrze / vkladay ná to piek nie co maj Jarzab⸗ 


ADDITA MENT, 


Trzeći fpofob zíbiclánego Saporu. 

Vocimiy ꝛoſe lu / etin winnego CoPri? jmá(ta plefanemo/Y t^: 
$ynFom obeyed! Pipa Goadiiłem / Cvnémonn! Limonty / dots 
tom Jjelecznych reibi / zmießay té [polem] pꝛzywarz / zale / á 
day goraca ná Stol. 

III Potás tretowány ze wfzytkich ńaylepfzy. 

MTatezya ná rofl; weimiy Ruze wolowa / lopatke X5 vánio 

p Cie le / Aa plena / grzbietu moi pzjorcegó Świe egos nie Ploco ant 
mog wos mgódimiec/ przydDawpy Grzybow |uchych pier nych / 
Pietzußki wioßee / zál iako, zojot ᷑aploni / naͤktyi / a wars! aż 

mieſo od Fośći odpadnie. ER 

l Wesmiy Básántá/ albo Jaꝛzabła / Buropdewe/dlbo Golembi 
albs kaplona / albo A uzozetá/ albo Celećine/ lubo Ptakl iakie hoc 6 
ocbedoj! á miepłoczł y ntemoo/ ieżeli cheeß 203bi023/ a ieżeli chceß 

cat iem / wejmiy máflá tretowanego / a potzzajacwfy €ocbe mo. 
ka / ociagniy w masle / ai ſie troche przytumieni / Animelle Ciclece 

f atje, Figatelle / y drobne prafti 

i Vkfadanie Materyey na Misie. 

i Nakꝛay Gizanet/ vlož tat gzsanEdmi mija? žeby pzożnego 
mieyſca niebyte/ włożpiełnie w oPzag co maß a nawieꝛjch Ante 
melle / Sigátelle/ Prapti y Pierugii / wl} wiaßke / Erora wrzde 

la wozojole/ sales tym roſolem kteꝛy maß ojobńo/ nakꝛyi druga 

| mija a was l 

| A goy 103 maß da wa / wezmieß wcześnie pieczenie wold. 

mo misero/ Bazanto/ Aaptona/ á nie noczywßy y nie ſoliwßy / 

bcos:ef plečt/ a gdy fie dopiekać bedjie) a dyimieß ná mile) pos 
koleß á wyćiśniej te polewke / Froza sd0Amanu w lec w potra⸗ 
5x0] a pray aisyn fy daß ná ftot goico 
IV, Potas tliczonys 
Naprzod ¿rob zafal weding (poldbu wzwyß opiſaͤnegs / We- 
$miy, Bazanów / aloo Tarzaororo / albe Aucoparw / albo 
Kaplo⸗ 


— — 
DI 


40 ADDIT AMENT 
Ax éplanew/ pie niePaic poleway máflem/ z deymi 5 rozna na Mi 
„fe! ze by polewka bylá ná misie, gdy to praeftygnie/ pawybiczay 
mies ſte mieyſca / á kesciſta ꝛc;bleiz vo tonti pieknie / mla tg 
miesiſte Dobrze wezoßiczzu tako maſto / przebiy pzses sito / Já: 
fcc b otoßych vwarz / żełcEi wybier3/ przebiy pezeg sites / w pr zod 
wolilosdssezsu wtiułgy/ Weimly pieczenia wołowa miesiſto/y DÁ ` 
ra nia / piecz bes folds a gdy fic dopieka zdiymiy na miſa / do oney pieꝛ⸗ 
whey co 3 Raptonow polewki / poťol/ wrcismy pelt we / zlož to tin · 
cone miejo y iaycć {polem / gmiefay/ zofpuść xo ſotem / Frory 
maß w garncu / w ioj ná mife Grzanek ſuchych z chleba bialego / 
yolcy wie máceryo tluczona ná mije/ potes powierzhu ene cston- 
/ 3 Fuzopórwyy albo Bájánta/álbo Rapiond/ a gdy pocznie wrieć 
á maß da wac / wlcyone ſubſtancya 3 pieczyjty ch rzeczy d prsyma: 
r3ytojy day goraco náScol. koßtuy iednáť [maťu/ bla Joly bardzo 
lat rzecz posilataca cboryny ale niemniey 3drowyns, 
V, Potas očiacána w Maśle. 

Wesmty "áploná/ Cieleciny piePney/ ptagźow táPido cheeß 
iejeli cheeß / calbtem / á ieżeli chcefi rozbierz w fituGEt/ nie moczy 
roto to wßytko wrynte/ albo w piefno Panew/ albo Miſe fres 
brna/ máflá dobrego mietrerowśnego / plsťánego / [mai to as fie 
troche eétogníe/ iednáť żeby biało było pak nie / vlož to potym w 
girncu pꝛzeſtronym / w Eray PietruBPi wloftte y mzbluž/ wloß 
Bure Wolowa/ y Bóróniny y Cielačine! y Grzbietn/ Wieprgo- 
wego / wars to wfytko zafoliwgy/ wedlug ſmaku á natryi. 

Wesmiy Chlebá białego poťráv Grzanki grube/ młoż w 
Rynke / albo ná Miſe frebrno / przečívo ogniowi DÉI d pole. 
way potroße / tym roſolem z tey Potrawy / á HOY maß dawać 
wloß te Grzanki ná mile na ſpod / y te polewłe / ᷑totas d-leb 
polewat voley, 

Dios te Materya Ftera maß w garcu / piernie / tylfo nie 
Flid Buꝛę / Baꝛaniny / y Grzbietu Wieprzowego / petoj piettu- 
fia/ sbjacý Cytryna wytiawóne/ albo Limonia/ day gorace 
na Gil. 

Saríty 


ADDITAMENT 41 


fzcfly Zdditamert, Potrawy ná Zimno. 

Żebym iwey / Zippetyt w Obożie albo Copie vkontento wal: 
epiſalem nic£tcie potzawy bázD30 Dobze/ Lihiesmie na ží uno! pags 
tery 348 mne iesne y Rybne / ná (wym mieyſeu ofobmym zuay: 
dsiefi/ y By bne potrãwy y UWiegrneiy. 


VI. Caber Jeleni. 

Wezmiy Cabe? Jeleni? Danieli / Bawoli / Wolowy / Soͤꝛni / 
Wieprza dsikiego / Etory według deſcriptiey wzwyß mia nowaney 
maß vétaé / a och do why namocz woććie dobrym / wſypawßy 
w ten Ocet Sol / Maietronu Aclendry/ a mec to godzin cziezy/ól, 
bo plač ? Wezmiy potym Sieniny nat ray diugo / y przez mies iſte á 
chuoße mie yſca prześpifuy/ moin vo ptotno / 19023 w tym Oecie / w 
Erorymeó meczyl / za ſeliteßy debrze / A gdy være wyłoż ná Miſe 
pottzoſnam By teinym iwieciem / day na zimno. 

VI/. Gęśi álbo kaczki dzikie ná Zimno, 

Gesi álbo Págti bšiťie nášpiľuy pzez ſꝛzodek gruba Slo- 
hina! á námoc m Dććie roinným/ przez godzin dwie / zawen w 
fermwete włoż Mateꝛonu / albo Rozmeꝛynu / albo Rolendꝛy / za fol w 
fiom witym Occie/ a vwazzywßy day na zimno potiso[nomBy 
knieciem / álbo zielonescia. T 


Tak Gesi domowe / kaczki / Indyki / Vdzee Saꝛnie / ꝛc / 


VIII. Gęśi albo Káczki džikie w winie ná Žimno: 

Weimty Ges ojito) albo go chćeB/ oche dos pieknie / nie Śpię 
Puy/ wioj Rozmaꝛynu / Maiczonw/ Rolendꝛy / zawin w Swete, ás 
fol dobꝛze / wars w WINIE a gdy um ꝛc / day na $umn*/ potezaſna⸗ 
wfy żielonośćią. | i 
IX. Márynátá Mięśna. 

Baͤzaͤntow wesmiy/ álbo Jaz3abEow/ álbo Buropatw/ al- 
bo pepa, téaec * d albo Gesi osipido] albo ris 

/ 


42 ADDITAMEN T. 
nc? 00553! upiecz dobrze / nálol wedlug (matu, 

weimiy Csombo nie malo / viesť iát mad rofpusé O- 
etem winnym / voley Oliwy y foli y Qosmátynu! pesproacs! 4 
wychlodziwoßy / vlojona máterya w Jaß qu piegna zalepi howay 
ná zimno. 

X. Potráwa na zimno. 

A áploná wesaty/ lubo Cieleca pieczenia / lub» YOolows!) 
náepifuy :uba flonina przes Iasbeëi á naue w OClie min. 
nym / prsydamíšy Do niego Pieprzu / Jmbieru Waierens ſuche⸗ 


go y fly msc pres godsein 63y/ pias! á poleway tym Osten 
ó vpictg y day ná šino- 


CONDIMENTŤ A 
Do Pieczyſtego. 


po bííediati AÁdôitá mentádo) klade dies let Condinentow dy 
Piecʒyſtych rzeczy / ktorych wedlug vpodabania sáiymáé be- 
dsieß de crgo bedsieG chciat y rozum iat / 
Pierwízy Condiment. 

BR áptoná wes! vpiecz ge / weżwiy facdctli/ wymocz / vwie ꝛc 
niá(lá mlodego 3 miepay 3 ſardellar ai / ale nie topionego / y miegas 
nego! ponáčrámay goꝛace go Páploná; przýdavofy "jmbiemn y 
Gattis klads w náťiámáne/ day goraco. Tal Bazanty / Jarab- 
ki / kuꝛopat vy / Dropie / Cielece pieczenie/ y cotolwiek deep, 


Drugi Con di ment. 
Cebule ſarowey véictay / tat drobno iako max / smicfay 3 


miodym Ula ſte a / Pieptzem / klads w nakiawane gozace pieczy» 
ſte / á day goraco. 


Trzeći Condiment. | 
Czofntu gier? nie malo iato maſto / 3 mieß ay à miodem? 


ma ſtem / w nat᷑ iawanego Záploná aloo co inßego / kladi á day 
ná (šot. Czwat: 


CONDIMENT A ~ 43 
| Czwarty Condiment. 
Gorezyce ezarney vmwierél przywarz 3 octem winnym) zmíes 


Gáy 3 maſtem dobrym / w náťrámáne gorace plegyfie Elaos á 
6 day goroco ná Stot. 


Piaty Condiment. 

Simonia bobra všíeťáy. dꝛobno lake mak / amicfoy zma⸗ 
flem dobrym nie ſtenym / w nábrámaáne gorace pieczyjie klads / 
á day goraco ná Sol. 

Szofty Condiment, 

Oſtrygi Rone wymecz / przewaꝛz w Winie / vwiert vo donicy 
zwieß ay 3 maſtem Dobrým nieſtonym s zimnem / w nat ladane 
poaa heane klads / pizydawpy pieprzu/ y Gaiti a day goroco 
na Sto 


Siodmy Cosdiment. 


Grzybow ſuchych dobrze vplokanych w garmnpbut nápoly 
3 pietrußko wftaw/ á warz nakrywßy / täk długo az fie polero- 
tá wyſadz / a malo co aoftánie / ktora rvesmierz/ d 3 maſtem mło» 
dym 3miefamfy/ y pieprgu przy dawßy / gorace pieczyfie poley/ d 
day goraco na Stol, 
Oſmy Condiment. 


Salowen vtlucz / prześiey/ octem winnym rofpuść / maͤſta 
dobrego niemało wioß / przymarz dobrze miefidiacs poley goraco 
pieczyfte/ Á day gozaco ná Eat, 

Džiewiaty Condiment. 

Raulefisrow wſt aw [v garnußku / rozwaꝛz / wwierć/ przebiy 
pues Suo; z mießay 3 máflem dobrym pieprzena/ galka / vo NAELĄ- 
wane pieczyfte kladz / d day goraco ná fal, 

§2 Džie: 


44 CONDIMENT A 
Dźieśiąty Condiment 
 Bipdeow prseplo£ánjcb/ wjtaro w Occie winnym / wars / do- 
bꝛze / vwierć! przebiy pases Tico! zmießay 3 más on / w 
nat ꝛãwane pie cʒyſte geꝛace tds / a Day goraco a ſtol. 

Ga tež ꝛcine Gapory do pieczyſtego Proz $c fiz iuj pꝛyda⸗ 
wały y wposzawy pꝛawie wgyskie/ niechce ich ſpecyſi c oroac / y ons · 
mi salzudnisc; 

Sem te dy tzsemd Bty potꝛaw Sta obiecal wyſtaãwiẽ / ale tá. 
Pom qówge w wielkiey m al obſeꝛwanciye abundantiam! Et dꝛamem 
nigdy zadnego nie vꝛa zit / tat y teraz ꝛcʒumiem / lubom tu nád 
Sto przyczynił Djieśieć porzaw/ y tyle Condimentow do pieczyſte· 
go! nitomu nie ußcz eꝛbie Sspisdenic/ závfše bowiem melius abun. 
dare quam deficere. 


Sekret Pierzofiy Kuch miffrzowfki. 
Kápton calkiem w Flaśie. 

Wezmiy Báploná dwoꝛowego / ochedoz picEnic/ zdeymiy fto- 
ze zniego calkiem / tat ofčzsýnie zebys OFinzy naymnieyßey nie ue 
czynit / a cgtonki / 3 ktoꝛych fie foi zdiať nismoje popzzyżzynay! 
Żeby pꝛʒyfkoꝛze zoſt iy / wloz ta (Eva w Flaße táta, ukꝛoꝛey benjie 
Diná vo fzzobie jeby t23y palce włożył! tezymoyże te pzieziniete fos 
2€ w dz inꝛze. Wezmiy $olt£oso ßeſnascie / 253biy/ pꝛzyday tꝛoche mle: 
ka / ʒapꝛaw iato chceß / wley leiem m ce ſkore s kaplona trʒymaiac / 6 
35 yU y puść w (Life wady wley petna flaße / zá ol zasꝛobuy / al⸗ 
bo merbezzyna 3áwiaj/ w 105 w Folie wody á warz / á gdy ſte octa⸗ 
gaiei t€ Jaycá 3 mlekiem! 2530000 B áploná/ tat: ze fie bedste kajdy 
dziw wat / ráťo támtego włożono Riplona / gdy go daß 3 fláfa ná 
ſtol / a Eco tego nie wie / nie badzie pꝛzez podziwienia wie lle zo: 


GIE Sa 
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ROZDZIAL H 
Gotowania Sta Potraw 
KYBNY CH. 
A "Rëanchaiar fe zwyczaiom Ceſarza Jego M. 


Chrsescidn Piero y catey JXse£ y Niemiec Pieys ná smíe 
fi íníe Dotram ATtednych/ dla ſmacznieyße go Baͤnkietu / 
żebym Aopetet om mynodšiť ludzkim / przy datem Sto potraw 
Robnych An níePtorych iedndl Wine potrze ba ktorych maß 
tat owa óc(frypcya nížey opiſana. 4naprzod: 
Spofoby Polfkie robienia Gafzczow do Ryb. 
Weimie Rozenkow wielkich / w Taw m Minie przeſtro⸗ 
no / wars/ prze biy przez Sito. vlrsćiwgy w Donicy / badie 
miał gagg dobry, | 
Drugi fpofob robienia Gafzczu. 
Wei miy Fig ſuch ch / wſtaw w Winte/wars/owierd/ prze 
biy / aͤlbo vstua w Mozozierzu / y to bidsic nie zly. 
Trzeéi ſpoſob robienid Gafzczu. 
We mis Ce bule / natuß / popriebrámay! wſtaw przeſtrono 
w garnen / wars! prze biy przez Sito / bedšie saga podleyßy. 


Czwarty fpofob robienia Gaſictu. 
Weśmiy Bulwow oche doz / w ſtaw wwodiíe m górna 
6 vwarz ywßy dobr ze / przebív prześ Sito. 
| $3 Pig- 


46 Rozdzial Drugi 
Piaty ſpoſob, 
Wezmiy Maͤrchwie swie zay / a tal vo yn idto y s Bulwami 


A gdy iuž Gaízcz będźiefz miał gotowy; Do fporzadze- 
nia też, y gotowania Ryb rożnych przyftępuymy: 


i A naprzod Lofos: 


Ktory w naßey Polfeze iet mayjubteinityfego 


i fmako, 
| d J. Łofoś żofto poKrolewfku, albo dobrey Iufze, 
A W £śmiy Zofosiá/ © Gef :tvfav/ grzbiet wyimi / Oswond ná 
i i PPE wlos / pietzagEi wkoſtke y wzotuz nakꝛay / wſtaw w 
a kotle zaſoliwßy dobrze. 4 góy dowiera/ zdeymiv z ognia / te poles 
: ` ws odley ofobno co tofos wriat przeley woda / żebyś fol (pls 
R Pat) a gdy maß dawac / voley nafea Loft maß / voler Mina / octu 
H winnego tꝛochs / Cufta wedtug ſmaku Dícpiiu/ Ssafeánu/ Cys 
Å | namonu / Rozenkow wielkich Limoniy w talarkt / przywarzay a 
g koßtuy / a ieżeli erzebá przydóć ſoli / tedy oney polewki / w Pro» 
A rey wrgał £ofoś/:przyleway wedkug fmátu, 
| H Cat gotuy Szguts głowna Czequgs / Jesiotra / Wyid 
Y swieze go / y co chcef, 
A O práženiu Ryb glownych ofobliwie Szczuk. 


Goy maf Siguts ia ke Glowna, álbo Podatowna) o czefa⸗ 
t ons zryſuy / wloz na mi(s (rebg»a/ albo w Pociet. ꝛoſpal 
foli bardzo goraco/ potrzaſay Szezuk⸗ Rx ſowana / a w piecu 
goracym albo przed ogniem Crocs przy pie q. 


11; Lo- 
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11. Łofoś z lufzyca czarno. 

S by ryfuieg Lofosiá wybierz s niero Prem /Etora iezeli (ts 
8 Nichi rogstetay d octem winnym rofpuść/ weimiy Cebale/ y 
Dietrastt/ všieťay bardzo drobno / a vſnaz w Diiwie albo más 
śle/ przetrzyi przez sito / zmiefay soctem y s Jußyca / weżmiy 
kilka dzwon Lofostá; pokray wftuzłi male / wloz wto wgytto/ 
day Soli / Winds ſtodkosci / Pie przu / Cynamonu / przywarz / a 

day na Sto. Cat teg Jesiotra y Cieguas gotuy. 


111. lešiotr. 

Weimiy Pills dzwon "jesíoted/ocía thiy w Oliwle / al bo w 
inssle vſma Cebule y Die tꝛußłi drobno krataney / w masle / als 
bo Oliwie! gloż to ſpotem day Wind: Octu / Rożentow oboys 
ga / ſtodkosci / Die pr ʒu / Imbieru Cynamo nu / Maſta abo Dl 
gor! Bzofońnu/ przyważg d day na Stol. 


IV, Szczuka żolto wfwoiey iufze 

W :śmiy S;guts/ ogef/ zrvſuy / przywaczj nakray / pietru⸗ 
Briw topey iota zaſtaw zaͤſoliwzy / a gdy odwaͤrzyß odley 
w garnet polerots w Ptorey wezala / wley gaßczu / ktory rofpuść 
tym ſ natkiem co Cebula vesátá/ day Sz afranu / pie pꝛʒu / Imbie 
re Gatti Limoniey/ iezelichceß / przowarz / a ie eli trsebn przyń 
ſolic / wiey tey polecti w Etorey Rybs odwarzyles. Talim [pos 
ſobem wßytkie Ryby odwarzay / oprog Wegorza. 


V. Ryby fzáro po Krolewfku, ślbo w dobrey Jufzc. 
, Sigubs oczeß / zryſux / teżeli potrsebá pra /  pomienfontm 
ſpoſobem tat ako y ¿otro odwarz day Gaßczu tobi maß / pies 
pr zu / Imbieru / Cenamonu / Wind Deen Cukru Limoi Dt 
wet naoytupuv Rozen’ w wieltidb/ Prevmarss ada ni Ths 
fe. Mo zaß też ofobno W xáraťu mieć DicteaGls kraiana w 
koſtks y w sòlais a do troryh Ryb potrgebs/ po odwarze⸗ 
| ma privbládze. 
Cab Okonie / Rarasle / Czeczugi y co cheeß goto, 


zaro 


Rezažial Drugi. 
VI. Száro w [wey lufze, 


Podobnym fpofobem Rvbs tryfowówgy odwari.day taf, 
en octu dobrego / Oliwy troche! Limonia všieťay Orobno;y w 
tray w talarlisOlimeb/Pieprsns Jmbieru'przywargi d dav! á 
LÍ V żeby byla Ry ba (meta woślagnego/ włoż Cultu 

RWD Jer. , 


VII. Rybí fzaro w Máckowey lufze. AP 
3 ryfur ocʒeſane go Gigupald/dlboco dcefináťray Cebu, 
le drobno w Pofttes y pictrugti w Ľofiľe v wzoͤluz / aſol według 
ſmaku / wſtaw / a warz / d gie oowdrzyB/wley Octu piwne go / 
przy day winne go / Limoniey vsietay y vkray / oliwek oliwy / pie 
prza/ Imbleru / przywarz / a day 5 polewta, d 


O nakładaniu Głowy, Ogoná, y Xieficá 
Wolno ťáždemu nółożyć Gloms; Onon: Xieniec / we slag 
ſwole go vpodobania / ktora siekanins maß tat zroble / weśmiy 


dzwono Siczu pak vsie kay drobno / cebule voie / vstekay / chle⸗ 


ba białego trods vtriví/ pícprsu / íeieli doce Rozentow Gro 
bnyb smiefay to wßytko / a nábladay. 


VUL Szczupaká po W egieríku. TH 
YDeímiy Szczuta/ zryſuy stufata) wloz m Bréiel! wkray 


píetrustí niemalo / u ſtaw w Déčie pivonymipravlawfy troche | 


wody / odwarz gdfoliwgy dobrze / a gdy maf zaprowowaͤc / przes 
ley woda przed zaprawianiem / wley rafa ier ks / octu do bre⸗ 
go / Wina / Gliwy / Limoniy Oliwek / Rozenkow dre bnych / Pie. 
przu / Im bierg, Cynamonu / Cuktu / miey chleb fmażony mtoftfs 
w Muͤsle / abo Oliwie! ktory ndprsywursenia wjyp w Rybs a 
przywórzywfy day ná mí(s/ i 


Wearowie chleb fmóza $3 Słonina w Fofths pokraiana / čo 


ty mezeß tat vczynic/ iezeli Def. 
y ty ynic / 1X. Po: 


| 
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IX. Po Wegierlku żułro tak zdpriwifz. 
Odwatzone ryby wrofole iakiekolwiek / ocze ſane / tál zdg 
prów; wley Gaza niewiele / Octus Limonia! Kcientow dros 
dnych / Oliwy Pie pr ya / Imbieru / Cynamonu / Szafraau / Przyć 
Walz à day na Erol, 


X. Ryby fádzone, álbo poCzefku. M3 

zryfny Rybes iat᷑a magi ólbo cheeß / stugGata/ w to: w Pos 
čiel, Tebule niemálo wrtalarki nafray. y pietzugPi w Poftea y 
vozdluž / wley piwa gáfol/ a wart / a goy fie Ryba myfadsdé 
bsoie / mier Oetu dobrego / Oliwy / albo maſta / Pieprzu jm» 
bieru / Rn nul iczeli cep ytwiatai przywar; dobrze / wy ſadz 
á day na Grot. 

XI. Rybá czarno. 

YOcámíy "Karpid. ogeh! styfay/ waw wwoddie / z ſol / 
warz / a oo warzywey sley woda / leg powidl prze bitych preg 
sito ꝛcſpußczonych octem / przyday Gola wisniowe go fodťos 
śći / pie pt zu / Imbietu / Gozo zikow / przywarz / a day na ſtot ap 

XI Z Mäſlem ták gotuy Ryby. ü 

Weimiy Rybs ta cheeß / dibo maß / oceß. gcy(ay/wPray 
Cebule drobno; y Dietrußki wPojtie y mini, wloz wecciet/ 
wie woody / zaſol weding potrzeby/ oowarz / a na wyſadze nein 
Wiey Gintetany, Ai fla oobtego nie ſtonego / pieprzu całkiem 
Rwiacu/ priywars/ d day. | 


Xill Ryby z mafłem po Holendersku. 
Ogeſana v zryfowdna Rybs wloz w keciel / ( pofpolíčie Jas 
lenorowie/ calfiem v nie caclone gotu a pic tuf Es wtofite y 
dre bno w fray odwarz/ zojoliwfy meolum fmotu/ 4 g oy dos 
wie ra mies maſto piotane Ptóreno nieżdłutac doday, In bies 
ru wfc [tes braranc go albo tiuczonego iwiatu / g ieżen deg 
y (cu winnego, prs; waczi a day. 
l G 


XIV, Ry; 


T Rozdział Drugi 
XIV. Ryby z Grzybámi fuchymi. 

Oczeſana Ssgute sryfavzy we dswond pokray w toj w Pócieł 
Cebule drobnoʒ y Dierruëf vo koſtk⸗ y wzdłuż natray; zsfol wes 
Slug fmótu; a goy dowieral miey grzyby oówirsone Ltore dro 
bnovsietawfy włoż w Ryntsl wle y smieráno; mof plobanego 
s potrsebe/ Dieprzuł TÍ nbie ra Awiaru prywatna day nd ftot. 

XV. Limoniárá žofra. 

cj Pakolwiek reg Rybs ogoliwfy zryfuę/ Figatelle do nie 
grob (Ecore maß grobie tato natiadane gea) Cebule Bees 
tcu Pi drobno na tray mios w Pociet gaſo / oo arg miey trodps 
Ga qu Wind octu; ſtodtosci; Ci monia w tray; oliwy Dice 
prsa; Imbietu / prsywars; á day na ſtot / 

, XVI. Limoniátá Szára 

Ogolona Rybs seyfuyi do keorey Figatelle žrob, wľož włos 
étel y pietruff ; Y cebule drobno nú trary; dfe według (maka 
wari; ley troch⸗ gaggu Limonia w kras; bay WincsDctu dos 
breng fłoobość:; Pie prʒaʒ Cyndimonuz Oliwy; przywar;;a vay 

ná Sool. ee, "y 3 
XVII, Ryby biało z Migdafami. 

O konte; dlbo Siczupaka ozefawgy w £ocíe!; Cebule w Fo, 
fike; Díctrugťi m boftke v wins safol wedlug jazutu; odWarzy 
fij qdatow opdrzywgy vwierc;rofpade, wiey W rybe; day kwia⸗ 
tu / Oliwy; prgsywacs a day na (tot. 

XVIIL Ták Pláytázy y Stokwilz gotuy, lubo nižey bę. 

dźiefz miatinizy ſpoſob opilán y, gotowania dokwilzú. 


XIX. Ryby biało, fodko! bez Migdatow, 
Oxolona Ry bez zryfay; Ccbale y pietruffiniemdło śrobno 
abras; vios w Pocie:;żajol; a cómars. à OY pooſadzaß T 
niim 3 pottjcbrs pie peʒu ii: ur BIS WAS; a day na (tct 
XX. Ry- 


ae Ss TO v v u Ww" 


=>” Vv w w 


Sta Potraw Rzbrych : si 
E Ryby z Limoniz. , 
OSnstóna wans Rebs, me Armond pokras / wloz w Pocieł/ 
confe drobna Dierroe tí w lott: náťzav/ v Limonia miotui 
wley trochs wody / ſoli / Pie przu / kwiaͤtu / wyſadz d day nóftoł. 
XXI. Ryby z Kafzránámi, 

Róftóny odwar:/ ochedez / oczeſana Rybs sryfny/ we d:wo 
ná potray / wiog wikoctotet albo rynks cebule y pietrußki dros 
bno zaſol / odvar! a gdy odewre wlož Ragtóny/ wley Winds 
Oliwy álbo Mata Cutru/ Pie przu / Cynamona/ Sú / przy. 
wars a day na Stot. 

XXII Ryby z Figámi fuchemi także gotuy» 


XXIII. Z Dáchtelámi Ryby także gotuy, ktore w pul 
poprzekráwáy áOctu do Winá trochę przyday. 


XXIV, Ryby z Bronellámi także gotuy. 
XV, Ryby z Kapárámi także gotuy, tylko Rożen: 
kow drobnych przyday. 
XXVI. Ryby z Pinellámi. + 


Úrefáne Ryby sryfny/ dnd dz wont pokray/ cebnle/pies 
trußki orobno natrav/włoz w Eociolel albo R enfelżoful wedtug 
ſmaku / wf: p och do zonych pinelli / wioz m. Har albo Oliwyy 
pie pezu / Gatti warz / a podſadsiwßy day na (toU 


XXVII. Ryby z Piftáéiámi. 
G2 ná 


a t 


yy for w lat A Rozdžial Drugł. 
nd / wios w Pociete? alto rante! wiey (05v / zaͤſol west 
maku / Oliwy albo NTa oobregó/ pieprza/ y Acoudiu, um 
(005/4 day ná Gol = sil Deere a 
XXVI. Ryby z Sałata, | 

Mezefóna Robs sevfay/ Cebule dꝛobno s kr ay / Slate vYáta 
tu / vtot/ wley wodr ſoll Maſta albo Oliwy: Die przu / Kwis⸗ 
tu / podfads d day ná Stols 

XXIX. Ryby zSzczawiem tákže. 

Oczeſana Rybs gryfuy/ Cebule drobno veráv/ włoż w Pos 
ele tet albo rynks / vo Pray SA igawin/ wiew wodw/ foli/ pie prgza / 
t viatu / pꝛʒywarz / a day na Stot / pꝛʒydawß y mafi albo Oliwy / 

XXX. Ryby z Agreftem, 

Oezefina Rybe zryſus / Cebule drobno wbráv! wley modyr 
Maſt. / albo Dliwy/ Rosentow Orobnyżi Agreſtu / Cynamo⸗ 
nu / Wia / pie peʒu / ſtodkosciſ przywar á day. 

XXXI, ZRákámi z Botwina Ryby 

Ozefdne Ryby styfuy/ włoś wBocietel/nátray Bot win / to 
ieſt / liscia Cwiklane go wgatwij wioz w Rybs / zaſol / warz / a RÓ 
oo warzyß / miey bigoſel z ratow / wfyp/ wley smietany qeftey 7 
maſta plokanes / pie przu / galt t; przy war / a day pooſabsiwßy. / 

„XXXII. Z Rákámi z Agreſtem Ryby 
„Ryby ocze ſane seyfuyl z Pray we dswond/ wlot w Počieteľ dls 
bo rynks / oowarz zuſoliwßy / obieraͤny Wace t wie pr mai plos 
kane go poteze bs / twiatu przywarz / a day na ftot. 


XXVII. ZRákámi tretowánym: Ryby. 
Maß ſpoſob ná íngym mieyſcu tretowania Rátow/ cate 


Dem F608 YD oo tey potravy ootietownpy / Wesimy Sia" . 
2 pota 


e 
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Paks oczeß / ityſẽy / we dswond pokray / obwalay w mace d o, 

čianniy w mášle/ grzaneć z chleba białego šrob! vlož na misie? 

a nate dgwona tretowane / na wierzch Notow trerowany<b ste 

ley polewka griy bowa / ktora miey na to / maſta wioś piokanes 
go / pieprzu y kwiatu / nateyi druga mifa waczi a da na jio. 

XXXIV. Z Rákowym bigolkiem Ryby bez botwiny 

Bigoſek; Ráfom weklupan vch miey/ Sꝛczupaka oczefance 

go er ſus / v we demonti (Pray, włoż w tests] Cebule y pies 

trufifí drobno / zaſol / wody wley 4 war / á ndy odwarzyß wfvp 

bigoſet᷑ / dar maſt ai / pie prʒu / kwigtu / a prʒywaꝛzyw ev day ná 

ſtol:mozeß Cytryns wyeiſnacẽ / albo Oetu winnego kielißek wlać 

XXXV. Z Sárdellami, zRíkami Ryby, 


Bigoſek welupowdny s Ráťow miey! Sigupatá oczefineś 
ftó tts (uv) y we dswond pokray / włoż w rynts wkray Cebale dro 
bno/ pietiufi£i w koſtke / odwarz / wymogonyd Sároelli z kray / 
wloz / wiley wina / mafi plobanego! Pieprzu / Úmbiern! kwiata / 
pꝛzywarz / a day ná (tof, | 

XXXVI. ZSárdellámi Sámemi Ryby 

Ogefánezo Sjgupalá sevfüy/ y we dzwona ſkray / fárdels 
lí mogonych żtray, abo Biedśić ſurowe go / Cebale y Dietcugs 
ki orobuo/ ios to wßytto wryaks / wley wina / mafła albo 
|: ut, piepráu/ ymbieru/ Rwiatal przywarziówy na ¡tol 
| © XXXVII, ZTertufolámi Ryby. 

Certufole (etel href. moteg w przod vwaͤrzyẽ / albo vpieg 
caftiem / albo te 3 furowo/ och: dozywzy potray/w całatfi/Jzczuń 
pak a ocʒ ſanego zryfuy/ d we dswond z krar / wloz wrynks y 
Gertufole wloz wley wind / Oliwy / albo mat! Pie priu kia 
tu / przywar / a day na eot. 

; | G3 XXXVII 


D 
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XXXVII. Z Pieczarkámi Ryby, 
Dieczártí trode odwarz / oſuß wloz nd fpi let poſol potrig: | 
śniy mata / a ociagniy w mášie : Cożvczynif Szzupałowś | 
M ogolonema/ we dzwond í ryfowdneniu; tate go ociannief w 
mosleʒ wiog to wrynte/ Cebule drobno wkray / wle r mody fo EC 
| | maſta oobte go / Pie przu / gaiti przy warz; d day na Stot. | 
XXXIX ZGrzybámi świeżemi mfodemi | 
także vczynifz. | 
XL. Záwiiánki po Fráncufku, | 
Weimiy Szcapakow mátyd nieczeß zrob oblaczkl ce. 
bule wralarkt me mato / y pietruß ki tin? natray / wloz wo 
ciet / wiley wody y folisodwars day wing / Octu dobrego / pres 
| przu/ Imbieru Cynamòny. Rozentow oboyga / ſtodkosci Lis 
„nt moniey Oliwet / przywarzj a day ná Stot. | 
d XLI Kárpie. álbo Liny. albo infze Ryby także gotuy * 
iednak ná džwoná porab,á nie czefz, 4 iezeli 
chcefz możefz oczeízáé. 


Č | Náftepuia teraż nowe ni poſpolite Potráwy Rybne cztery, 
` E I. Potaś Rybny. 

| | II. Karp z polewka Spinakowa. 
"i III Karp z lufyca. 
1 IV. Karp bez, kości. | 
A XIII. Poráá Rybny. 

weimiy Erze bow (ucbwdb, zplocz pieknie / wſtaw te prie; 

fronym gar ncu / wid} Pietrußk t wiaz ank zaſol tat iato Kd 
ploni rofot; wart / a nakryt dobrze, bsOśieB miał polewłe na 


galání> rob na Dotás. 


d Weimiy Ssgupakdoges zryſuy / poltay na male jene 
* vio 


"A % 
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wro; wnazynie srebrne albo atíntdne: álbo drzemiáne/šáley 

da. Ocem winnym dobrým, y foli doſtatek / niech moknie przez 
wi | godine. ` 

w Wei niv pot m / oſuß / weimiy maki pgenney pottzašniy: 

li / & (maz w másle albo Oliwie a pôy fie ociaame / wybierzy. 

Pr gybierz do tenosi fr Ryb Riencow y watrobek / poná 
ktaday y po ociagay w przod w wodżie, a potym w Olimie 

albo masie. 

| Weimiy potym blebs białego náťray grtanek ciento do 

| też tx mí arzaatámi UT fe frebrna abo Corowa, tłddgna pran 

Lee Hu B:curafd cciagnionenc; na wier:ch Kiem̃e y matrobtí/we. 

tos iniy pictruf te Etota wrzała w Gtzy bach costes powi rzdhu/ d 

er ta pole wta w Etcrey Grzyby wrzdły galey: y natryi mija dru⸗ 

Li, ga watt; a goy dcwietas day spolewtana fioi 
| XLII, Karb z Spinakicm. 

Weimiy Makaronow Wloſtich w weszły odwars! Weimiy 
Spinatu vwars w wodjic; vsickay/ vimas w Oliwie ábo mi» 
| gles przebiy przes Sito. 
| Weimiy Rorpia dobrego! oczeſ; porab we dswond’ ocía, 

(| gniy woliwie, aibow masle. Wioz tego Korpiá na mifs sves 

brnas a bo eynteniemalo; Matatony włoż nd wierzdy-Zpiaať 

rofoneć Winem do (tóre go przyday Cukru z poteʒe bs) piepezu 

c Cyńamonu/przywwacz d day ná ftot, 

| XLiV, Karp bez kośći, 

Weimiy Bárpiddobregosderméy (Poresnieqo'£40 ofteośnie 
4 bys diary nie Dozou glows výmaž ato niejo z Kose pid odia⸗ 
wey Y oo Fasc! Všleľay orobn > f[acomc5s deugieg kurpia do tego 
przytosywky; vim 3 ts SieEdnine w másle albo bot 5. Przy 

di  dawfy dotego Cebu «y birdzo drobno siekaneyz pieczoiey als 

nf. be (maseney; day Rojentow drobnych: Cutru pieptiu; Bo 13 

Conámorna y troche tórtego diebá zwiefawßv c» oferto] 

nÁ nalož te Rots Ricpfowa’ miley bretowaine gliniana; wley 
Oly nibo metas žeby zaͤmokt ren Karp; wiog w Brys 
{Wiis 
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twanne Karpis natozone go y nioma przyłóż! y SinátellámI $ 
tevze mater e robionemi obľoš/ ociaqay wywracmaca qq. y fis 
ociagnie / voley wind, Oceu wínnerto/ Limonia Lutra Cina mos 
nu / Pie przu / pesywar3/ a day caltiem na wis. 


XLV, Karp 2 lufzyca, 

Wrpngé 3 Billo Karpi żywyhna Ocet winny Jaß pee AL 
bo Frew ogefanego Racpia we dzwond porab; C oulei y Pres 
teegi drobno potraianey w másle lubo Oliwie vimáž/ a przes 
biy praes sito / wloż Kor pia vo tynte ociagane go trochy w oliwie 
al bo maśle / wley ts Ce buls / Juß yes / Wing Catena! Pie pr zu / 
Oozosilon / Cynamonu / pis ywarz / a day / [oli nie przepollánniace 


XLV. Bigofek Kirpiowy. 

Zdeymiy (Bore ; Kar pia ſurowego / misfo obbfers/ vsſe kay / 
Cebule peczoney bsietay/ 3 mie av to ſpotem włoż wrynPs) 
wie y Oliweſalbo muff. nie ſtonego / fined; à ndy przefmaśy£/ 
wle y wind! Occu. winne go / Die pezu / Craamona/ Rozenkow 
orobny db CulraiLimonia velebav/ prʒywarz / a dare głowe s te- 
no Karpia vſmaz / y miegu Fdwaths ootrctuy / d smicBay 3 
Bigoſtiem / y day na Stof, y 


XLVI, Bigofek Holenderſki. 


Sronpakd $ prawi nemo s fnfafa vwarz w Dččie dobrem 
gófoliwfiw pwarry why 106v ie luf Es! pote b / pieczoney Ce- 
bule pitePay/ wtoj rente! wley troche woóv/ maſta plotú- 
nego: jmbieru; Rwiatu / Úctu winnegosprsywargia day na ſtol. 

XLVI, Szczupak 7 Mufzrarda. 

Seefav Frezupáťa/ 43 (nf aka odwars w rofole + cen y mos 
de /odwár:ivwB eisbevemív lußczke / weimiy KOTERCE Garner tíu- 
corer! Alba Mußt rie! mlevim rynťe Metu minnemo,;tnáftáj 
albo Oliw / Prsywars oſoliwßy / d poley Sigupalá. 


LV Ub A M 
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XL!x: Dorfz y Pomuchle tak gotuy. 
cMezef y z Mastem po Helcnder/ką iato wyžey. 


I. Karp. z Grzankámi z mislem + 

Weimty Rárpiá oczeß / (bora zdeymis / vs ie kay oͤrobno / ce⸗ 

bule vpiec / vsie kay / smicfay to ſpot em / glowsod tego Rarpić 

odwarz w rojole/wioż bigoſet weynld voley maſta / albo Oliwy 

ojoliwgiy ſinaz / náťray argacc? zchle ba bialego / roſpusc maſta 

á nie przetretuy / wſyp w bimofel pieprzu: y gaiki tartey mie y oí 

fobno iezeli doceB Ser Holenderſkitarty / albo Parmazyn / más 

ay grʒanti w masle / bigoſkiem y Parmazynem prserrafay/ a 

vk laday na ſtebnym pulmiſtu/ glows Wesrooel wios / y vptec 
w pie ca / a day na ftot- 

LI. Ryby tretowdne. im 

Hesefina Rete pokray we dswona / potrzaſay maka / a (maz 

w Gym chceß vfmózywfy włoś w Pociołef Albo rynk / wol ey wis 

náj octu / chlebá trcebs tartego: Limonia oliwy/ſtodkosci/ Ros 

zenkow Frorych cheeß / Pie przn / Imbieru y iezeli cof Szafra⸗ 

nu; prʒywacz / d day na (tol. 
LII. Náynogi czarno swieże. 
Dokrdidne Naynogi o0warz w wodsie zafoliwfy/wiey Gor 
Pu PDiśntowego; pieprzu: Qoiosibom / Cynamonu; ſtodkosci / 
peijwar, / a day na ftot, 


IMI. Wegorz z Miodownikiem, 

3 We gor za swie ze go zde mie ſkore / ktore go pokralawf y we 
dz wona vplecz wici wrynke / wfyp tattego Miodowniku ctu 
Wind) Dieprzu/ Imbieru Cenamonu / Szafranu / Rezent ow oro⸗ 
bnyd): dezywarz / a day ná ftot. 

Nav nogiʒ miodownikiem tak ze gotuy / ale nie trze ba (Pow 


ki zdey mowae 
* H LIV We. 
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LiV. Węgorz do rofotu. 

Wegorta świeżeno/ ſprawiwßy; polráy we oz wong / wys 
plog wioż wratnel; wies gc dobrego y mody, folí/Pretra- 
FEL zieloney / albo Kopru warga gdy dowre day s roſolem ná 
put miſek. 

LV. Ryby z Grzybowa Polew ka. 
wſtaw Grzybow tak tafo ná Potas / vrob roſol oGefína Rys 
be zr y ſuy / y na dgwona potcdy/ wioż w naczynie pierne / mbray 
Ce bule y pietragti drobno / wley ten ꝛcſos / votos Ul ſta piota- 
ne go albo Oliwy / dan pieprsa/ Rwiatu / ptʒy wars /a day na ftot 


LVI. Ryby z lábkámi tretowanemi 

Oche do one Jabka poprzekraway ná dwoie⸗ rob Máterra 
$ matis Jaiec y mletá á m poft; s maliy d wody maͤcay Jab⸗ 
Edi d odjmeż w Gliwie / albo masie) ; 

Ozefana Rebs e ſuy / na oswond głrayCebale v pietrußki 
drobno/ włoś w Poéiete? albo rona Izáfol weotag ſmaku mars 
á gdy odewre / wloz Jabka / Wiña ftosEoscirolim y22lbo maftá 
pieprzu Ce na nona a seżeli hoof Bożentow drobnych przywarg 
a day na (tot. | 

LVI. Grufzkámi tretowánemi takze vczynilz,przy- 
dawizy do maki Száfránu iezeli chcefz, 
| LVIII. Ryby z Selerámi. 

Odbedožone S -Lery wſt iw! zófol/ odwart / pokray w esters 
Bebe oGzefina pofraę we dswond: Ce bule drobno / nakray y 
Pie teußki w Pof pe) wloz wkocielet wßytko. wiey trochs wody 
maſta albo oliwy / Piep za / przywarz / a ody na (tot. 

LIX. ZKópulta Wiofka Ryby. 

Dômar: Kapuſt. Wiola catfíem/d odwarzywßy NÁ ZM OJ 
%ópoPrietrawny/ Ajos ozena pokłray we dzmoná/ wiog 

w,focies 
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w Poctelel) záfol/ odwart / włoś.potem Rdppget mdftd al bo 
oliwy? Pieprzu/ Rwiden/pyrywarss a day ná Stol. 


LX. Z Káutefio rámiRyby, 

©ch:ószżone Kaule for: obimari sdfolimpy bs oczefdna sry 
for we dewond/ odvwars zdfoliwgy/wioż Raule ſtory / maſta olis ` 
wy pieprze, Qweldtu! prieoavg/ d day; icli chceß / mozeß Ses 
vem albo PDármásynem potrzafnać. 

LXl. Z Kárczochámi Ryby. 

2 forowerno karqzocha wybie rg Spod / tat wiele ile potrze⸗ 
ba / pie knie oche doz potráy/ a odwarz / Rebs oczejdna zryſny 
we dswona/ wloz w foćiete albo eynks / Cebule y Dietenpti 
drobno wtróy/zafoliwgy, odwarz / włoż Rargody Maſta albo 
Oliwy / pie przu / galtí/ prʒzywarz 4 day nd Spots i 


o LXII Z Bulwámi Ryby także zrobifz. 
LXiil. Z Kaulercpa także zrobifz. 


Btora ofobno oómósywgy/ pokraieß tato badifef vosus 
miat᷑ / tubo w całarfi lubo w koſtts. 


 LXIV, Z Popiemi laykámi także zrobifz, 
I XV. Z Spárágami także zrobifz.! 
Y 3 Rárdámi srobifš/ Prore osóozone w przod odwa⸗ 
rzyß pofróidne w gzłonti. 


LXVI. Szczupak z kwášna kápufta. 

R ipufts was na dobra vs ie kaß drobnosGigupalkd sryfor 
wdneqo ; ingatla ae? we oztoond | odwarz w roſole / Y Ads 
pufts ofobuo odwarz/ odley tofol ten wektorym ßezupak wrzat / 
wioż kapaſt / wiey wina / Octa / Rozentow drobny b! Oliwy / 
albo Maſta/ pie prʒu / Cyndinonu/ fłodfośći / prʒzywarz / a day 
na ftot. Cat mozeß y Piſkorze gotowac / yv 
: H2 az LXVII, 


— — 
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LXVI. Lefzcze pieczone z kápufta kwáéna. 

Wesmíy Leßcza wielkiego! oczeß ſpraw / nie bardzo ross 
ryn ay Ola natiadanta Wesmly chachro sniego vsietay oro⸗ 
bno Rópufts kwasna dobra vsiekay drobno / odwars ¿mies 
Fay to chuchro / voley oliwy octu winnego! Kozenkow Oros 


bnych fłodtość z ple prsu/čynámonú soli wsadz ná oeku do pies 


ca / abo na ros i oſtroʒuie pieqʒ tego nalozonego Ceßcgaʒ ktoꝛe / 
go chlebem tarrym białym potrzasnawszy / daz ſucho na ſtot. 
LXVII. Pilkorze ziáglámi. 

Ddwirsywhy Ditore w solí! wsyp nie pkokaͤndch (gief: 
y wart ſpolem wley ctu; Oliwy; Rozenkow drobnych; pies 
przu / fłodfościi praywars: a day ná ftot. 

LXIX Ná zimno Ryby. 

Oczesane Ryby w soli yw wodzie odwarz / myłoż ná pul; 
mise cebule w koſteczks natray ovobno; potrzaśniy/ poley 
Ocem dobrym! y Oliwa a day ná zimno. 


LXX. Ná zimno Ryby ž Pietrufzka Zielona, 
álbo Koprem 
Sprówiona Ryba z lußczka odmdargsm oččie y foli wylo; ná 


putmifeľ zdeymiy łofozte poley Dctem'y Oliwa; y pieprzem; 
šizlona pietrußka abo voprẽ potezasniyza day ná zimno ná Got, 


LXXI. Rybá ná zimno z Sałata 


Spráwiona Kybs zťufoľa woccie y folt odrwars; wyłoż | 


ná pulmiſek; soeymiy tupate; Salate zapraw; obioż Satata 
A day na Sool. 
LXXII. Z Chrzanem Ryby. 
Soráwiona Ryba slafozľa wrofole odwarz / wykoz ná mis 
$0/50ey min tapats; uwiere chrzanuy ATigoatow dees s po⸗ 
em 


Sta Potraw Rybnych 
lem tyspuść Oetem dobrym feželí cheeß przywarz / a mos 
sef y nieprgywarzać poley a day ná ſtol / może bydś y bes 
Migdaͤlow. 
LXXII. Czeczugá zofto po Wegierfku. 
dCreoupe zrysuy/ y we dswond porab / w fraw w Déčie y 
soli aodwarsywpy wley Gafa Wind Octu Oliwy pieprzu 


` Ymbicru Cynamonn Szafran Rozenkow oboyga Limon a 


jivdPoses przywarz d day ná Rot 


LXX!X. lesiotr. 

Swiezego Fesiorrd weśmiy ftute/ porab ná mále kawar⸗ 
ki Cebule v Díctruftí drobno w Eráy; włoż w rynEs albo bos 
ciełet; wley Oliwy; dibo mafl4 y Crocs wody wars to (por 
łem náťrywfy, y osolimeiy; d gdy przewre; day pieprzu y 
nati prsywars; Mozeß też Cytryna wycisnąć, albo Beta 
Eiclife® winnego wlac ieżeli chce, 


LXXV. Ináczey záprav. | 

Das wiać! cito winnego Limonia sie kana / Rozendows 
drobny / fłodFośćw Pie pra / Cynamonu oliwy albo maſta 
preywarz d day. Digoset ; Jesꝛotra kieoy zrobiß tal zapraw, 

LXXV/. Karpie Moráwlkie. 

OSes Rárpid; sesuv; porab we dswond! wsyp Mio⸗ 
downiku tárteno Soku troche wisniowego / octa pywne go; 
ſtodkosctz Pie prinz; Imbie ra; Cynamonu; Gozdśitow; przys 
wars; q day ná fol, 

-| LXXVII Xieńce Imázone, 

Weśmiy Lieñce sSicgupabow ponábláday/ odwarz: por 
Fray wiealarki Sigupagta oczesanego małego Eray, we 
dzwonke; zlož to społem wley oliwy/ maſta/ Cebulę drobno 
y Diefrurfi drobno, smaž pezylawßy trods roſotu / day Pics 
priu y Gaiti, przywarz: 4 day ná Stol, | 


1 
V 
i 
i 


62 Rozážial Drugi 


LXXVII. Bobrowe Ogony. 
Odwaͤrzywey Onon Bobiowy / ttory iezell cheeß / możeg 
w Fra ti porabac / ktory w accie v foli odwargyß / væierc Czoſncu 


iaco maſto / Octu winnego / oliwy albo mas ia / pry war / pole y 
Á day na Rot. 


= LXXIX, Inśczey. 
Dctu/ NARs al bo Oliwy / Piepryu/ Kwiatu / przywarz / 
A day ná Stot. 
Inaczey Vide Szczupak po Holenderfku. 
LXXX. Ináczev, 
Octu wind) Limonial vétePay Órobno/ Oliwę Rie 
Pow drobnych / RodPoscti/Piepyju, Cynamonu / Soli p:zywdcę 
poley a day nd Sroť 
Mozeß teży s Grobem dae / tak iaͤko Wyzins. 
LXXXI. Ryby Słone z Miodownikie m. 
Wesmiy Sigupatá. ſtonego / wyplocʒ / we dsewond porab 
odwarz zde ymiy luß cke / pie knie poťárbuy/ vlož w kotle / wſyp 
Miodowniku taꝛtego / Wina / Oetu / Rozenkow choyma/ á iezeli 
reg y Migdalow parżonych / ffootoséii Sie przu / Imbieru 
Cy namonu / Sʒufranu / pizywarz a Ody ná (tot 


LXXXII. Ták W yzine gotuy z Miodownikiem. 
|^ LXXXII. Kifzki 2 Ryb Sfonych. 


weimiy Sogn pabd Stonego wyplocz odbie ri od (Pory y 
od Pości/ vsietay ocobno/ veriyi chleba biatego drobno vip 
day Oliwy / Pieprzu / Cynamona/ Cultus Rożentow obne g. 
á iezeli beef y Szafranu / smichay to wprtťo ſpolem / Wes 
żmiy fue Rowny gladki / obleb ia móterya OmesamPy 00% 
brze / piezo ogniń/ obracay / à zjnguj Diswa gibo otciein/ 


á gdy 


— A 
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A g dy fi przyrumieni /pobrdy ná iu ná ſitukl / a zócymiy; miey 
Rez werzony/ čtory tal sepraw Cabra / Oliwy / Cynamonu / 
pieprón! rojentow drobnych y wielfiuh/ d smiegawgy to nálož 
tigtu y przypiec w piecu; day poculrom.fmBy na Grot! Jeżeli 
cheeß m jeg © Oise albo Oleia (mażyće 
LXXXIV., Kuropatwy z Ryb fłonych. y 
Praki rożne, 
Granpa? i ſtonego I odhsdoż pieknie / NTisfo od (Pory! y oö 
ess dšleľay, wley Oliwy chle ba rartego Cebale pies 
cone bvse ba / dar Dieprán cenámona Rożentow dťobny dy cus 
Bu nietas towfytto[potem/d formay w ręku ptabi/fatie chceß 
dibo dente: Spuß ga w kociet wody moraceysa potym natiniy 
AT zdať imi wi^is$ Prélanemi albo pinetiamispoerzafay mata 
g pufczay na gorace maso / albo Dliwe/ dibo oley a natykay 
ſerzßdetkamm Kuro patwiem / al bo cakimi/ istie s formawates 
peti (eich: chceß fucho day / albo ſapor ati cep zapraw, 
le LXXXV. Grzźnki z Ryb flonych. 
Sigupata ſtonego oche doz pieknie miefo od Pose odbleiz / y 
od (Rory os eka drobno, wfyp chlebaͤt iczeqo bídleqo/ Oliwy 
Dieprsn/ Imbieru Cynamonu / enkru / Rojentow obo ga / y iezeli 
dB Sʒzaf ana smiefay to wßytko ſpotem y zrob Pulis wiel⸗ 
ta! aw pus c w locis wody wrgacev /a gdy vre ťrav iakie beg 
pesanti tore mata potręeaſna m na gorace mófło dibo oliwi 
al do ole / paßqa/ a qoy (is prgvrumie ní, day poculrowampy 
áiezeli dc! day Sapor ia ki rozumie. 
ITXXXVI Z takieyze máterycy rob Obwarzánki, Figi. 
telle, v rákim fpofobem odwarz, {maz, 4 daway.. 
LXXXVIII. Ryby mácerowáne pieczone. > 


Weimty Szezapaka świeże 23326! pobrápr nTBetwonAJ 
Who; Wwańgysie ghaiane! ADI Sꝛebrne / dio deze vi í 12 


wfyp 
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wfęp foli doſtatek / y octu winnego stáť wiele žeby zaͤmokk ferus 
pak / y Eminu tlugoneno y Oliwy dmoz to godiin / Wes ty 
Fpilet drewnidnyd cienkich powtyľav ná Rozenki d:wond prre 
ty kay iezeli cheeß Salwia pien na roscie/ d zynguy Gym hack 
y chlebem białym tártym potrzasnir; d ndy dopieczeß zwarz 
ten Ocet wktorymes mog yt / przyday Oliwy! day z Ppilkami 
puimifety polęy tym ſaporem. | 


LXXXVII Ryby mácerováne warzone, 


Tátim Eftattem smácevatefi w Dccie fol Sigupatá Als 
bs Parpid cleníelev Oliwy/ włoż potym ments y ten Ocet 
wley / máfta ploBáneqo $ potrzebe wio; álbo Oliwy; gdy vwre 
day na ſtol / przydawßy Eminu tluczone go. 


LXXXIX. Szczupaki świeże $pikowáne pięczone, 


Ogol Szaupaťá/ weśmiy Wyzin od bezncbá ffoney! pos 
fray drobno / tak idto Slonins nóspitny tato cheef vores pies 
knie; żyngoy maſtem albo oliwa: dibo oleícm vpica; day 
ſucho na ſtol: a możeg y Gapor zaprawie ieżeli beef; albo 
Salata sdprawiong, 


XC. Szczupaki $pikowáne świeże warzone. 
Cat imze ſposobem Ssgupatt nas pikuy / włoż calkiemw 


kectoteł albo venta. wsyp soli oliwy albo mafi oćianniy ` 


w oliwie albo másle; wley potym octu trochs Limonia Sites 
kana; w talarki / Pie przu Galki Rozenkew orobnyd ſtod⸗ 
Poses, przywar; d day ná Stot. 
XCI, Szczupaki świeże Špikowáne z Iáycámi 
Spikowdne mi. 


Cymze (posobem S:azupaťí świeże náspitutef weśmiy | 
idles) vwarz twardo oc lagniy w goracym maśle stray drobno 


Wy 
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| Wefing/ nóśpilny Jávcá/ włoż pofpola zS:ezupaľámi vorynts 


albo kocic tet wiož maſta spote;ebi/ ociagniy w masie / wprzod 


| miżeli Saved wioziß / wley troche wody: ccu winnego” TÍ tych 


piej! pie prʒzu / Rwiatu / Rozmarynu / przywarz a Cay na Stoi. 
XCII. Bigotek z Ry b iákich chccfz. 


Rebe weśmię idla chceß / ogef/ vpiecz písľnie/ podrap/ 
Podés wynnc Limonia dsobniusienfo vsickay / y w talerti 


wkray Oliwef nawyłupny/ wiley Oliwy / Wind) Octo: Cukru! 


pieprzu, Ce namonu / prsywars/ a day: d mojef y nA dimno ode 
me przy warzalac. 

SCHL Bigoiek z Ryb pieczonych giekdny, álbo 

kráiány drobno. 

Cakimze ſpoſobem Ryba vpiegi sPray iako naydrobnizy nos 
em / Pośći eovrzucimp e! sob Sapor sali/ Weimiy Octu / Oli. 
wy! piepzzu/ Cynamonu! Limonia w talerfíi Oliwek / y Agre⸗ 
ftutezeli chceß / folf Rose now órobnydy/ ſtodkosc / przywarz / 
a bigoſek na pat miſtu pole waz. 

XCIV. Smażone Ryby z Sardellámi z Sdtata. 

Ogefána Mybs iaka chceß zr?fay/ y we dswond porab) fola 
y mata pctr;aénícvi (maż w Gym djcef ; weśmiy Salaty obies 
ráney y pícťúney/ weśmiy Serdelli piokanych / smisfay Zaka- 
ta / wley Dera wianego/ Oliwy/ foli/ poley Bsiats/ a polož 
m Ryby fmdżona day ná Sgot. 

XCV. Ryby fmážone z Chrzanem. 

vímálymfi» H- bei miey Chrzon wierélány/ do ftoteqo v 
wierd Migdatew/ y smíefay z Cbrzanemi vole? Cee inne ge / 
foli y ko iatu / przywerę/ y poley vy bs) a day nu bo: mezeß tes 
hie przy warzarac dac. 

Y I XVI. 


Rozdzia! Drugi, 
XCVI. Smażone Ryby z Cebula. 


Reby vfnai #VyaGávnie w gym bceF/ Masle / Oliwie / Ds 
Vetus cebule nafray drobno, vfinaż w Oliwie álbo misieswley 
Wins / Octu winnego! Stafranu / Pie przu / Crnámonu/ Rożen 
[ox Orobnych/teżeli ceß y wie lkich / y ſtoot osci / priywars 
á poley fmażone Rybys 


XCVIL Stokfi(z, 

ptłuczony náťlocu Stotwig,naimoczyg wľuzu/ spopfotn d 
wody šrobionym/ a potym w wodtie żimney az do Orugieqo 
dnia / ktory wymoczywfy/ wſtaw w woośie zimney d góy edes 
wre / odbierz pieľnie/ vkray Cebule w Pofitel y pictcufti j pos 
trzeba włoż wA ynts albo tocioieťi wary / a gdy domiera/wic3 
m ſta ploťánego/ álbo Oleiu lmane go / Oliwa do Stot᷑wiß u 
nie dobra) pieprzu, y łwiatu przywar a day na Stot. 

Inaczey. 

NT gonv Stečfi€ coll em eſtrob g lufczki / d włoż (tora 
w Ecéicl albo gerniec/ tęczy očmarzvfy/ wkray Cebalej y pies 
trugti ócobnoiprsvmarg/a góy dewiera / wiley $mtecaney geſte y 
Maſtapie pr zu / kwiatu / prsywaigs a day / albo lntane go olein, 

Inaczey. 

Odwarzony Stoffig pietnie odbierś / Cebule y píetiuftí 
drobno nakray/ a na wyfddgeniu wley oleia lnianeso/ przye 
wars dobege/ dawßy kwiatu y picprzuj 

XCVIII. Cynádry álbo wnętrznośći Rybie. 

Zieńce s Sraupaťow teżeli wielkie ponakladas / a ie eli male 
pokray m potti/ wpigod o warz we / y ectagrowf* wwoódśie 
y watrobti tatże ocianniy/ wioz wrynte vsietay Cebule pies 
gneri y £imonia drobnoj whey Wind: G ctu dobrego Oliwy 
átbo Maſta / Solis Rożent w drobnych, flootoscijpicprgu; Cys 
namonu/ pꝛʒywarz / a day naStot. 

XCIX. 


— 


Ss kretu. 


| 
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XCIX, Ozorki Karpiowe. 

Dowybierawßy Ozorki Kárpiom/ etos w Rynks / mófłó do 
bre go / Cebule siekaney píegoneviociaqniey to w masle / wley 
trods wody / ſoli / Limonia všieľay drobno / pie prʒu / y galfi; 
pr ywatz / d day na Seok. 


©; 

Slová z Szazałi waͤrzoney / zolte y dbo Fárey! s PtorevPal, 
wiel Ryby wapzoney jo(tev; dlbo gare / s polewPa/ gdy fližcu 
le / poctaptef drobno! Poses drobne wyrsucif/ wielkie zoſtawiß / 
y te poliwfe wleief/ wley Octu winnego Oliwy; pieprsus Cus 
Pras wedlag (matn/ zmußay a day ná zimno. 

AZ .E, S T R.O GA 

Wyſtawikem do tweg Dan Pies Stoľu/ oͤrugie (to potraw 
Re bnych do ktorych ve A ditdmencie mar Marynaty / y on sas 
cny terminem Staro · Polſkim náswany Raͤſſunat / teraz w rofoł 
obrocony; tag y rożne (pofoby Sima low gotowania/ yO yg 
Fotené ſpoſob / á €onclnónias ten Rogdsiats odisć vo vpomin 

u Radymiftezow(ti čin m Beles. Jedne Ry be cálai nterozdátely 
pal NA troie gotowana; DÁT zony frzodef do Kaͤſſanatn / [majos 
na Glowd/ 4 Ornon pieczony, ten odemnie prsviawsy ná dokoñ⸗ 
Henin tey Astori Rosdsiatu trzećieg/ (Dodžiemway (is wiskße go 


Sekret drugi Kuchmiftrzovfki. 

Szcjuká 1edná calkiem merojojielna, mie rozkrálána s [máxona 
Glomá, wárzowy frzodek do r. ſolu, álho Káfánátu, 
pieczowy Ogas, ktora ták zrobif. 

Wezmiy Szgu?e/ iáťo wielt'a chcet! ogol troche od glowy / 

w frgodtu softam łuBGEW 00 ogona też troche ogol/ ſpraw / nás 

tiniey ná reien miegny/ ten frzodet ; ufGta/ obwiń chuſta / 

4 obwiaż ßhurkami / gmacowfv ts chuſts wOccie winnym 

efolonym/ potrzaśniy tez Gola Slows y Ogon / d BW? 
LA : 
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do welneno omnid/ piecz d obracay! miey Ocet winn / fas 
lony wrynce przy onnins Ecórybywszał, a pole way nim q ito | 
t; bufłeć Ecoras obwinal Sigubs! glows t-3wmacónic pozen⸗ 
guy oliwa; dibo ole iem / albo m. fl m á potrias u trods mas 
ka píenna/ y dragi raz/y Crgeci rai to ct / Co fis ſmaʒ ve bd e | 
a ogon ná oſtactu gdy fis cumtenié pocznie/ pozynnuv tal ze 
Gym bic ale mafa me potrzajay a pôv rozomiefi že tuż go 
raco / dee mi ¿rosas chuſt : odwin / bedsic ß miał Siguly [más | 
zona wWeiczona y pie eds. 


ADDITAMENT, doPorraw Rybnych. 
I. Márynátá z Czofnkiem, 

JU tisnototwict Rodzátu mag Ryhy / Loſes / pſtragi / Sign: 
pati Cieeuni Irsietcer / albo cuju/coug: e genera Ayby by os 
monas cub gotować ná Uiarynats bròig. 

Ogefáne Ryby co wistge Bsfuy/ A co mnieyfe calktem / 
ſor wiwo y poſol / a ſmas w Gym dies pot ria ſos dj mat a/ d 
Fredy o(n.i5vf/ wtoj W nagynie talie map. 

Wen Ciofota niemao / vwiere w donicy žeby był favo| 
moft 1 cofpusc Octem winn+m tat 4e by było geto iato Wits) 

dalowa poiemťá! Wiey oliwy: y Możmacynu, Sole pizywuczł 
guley Ayoys a doomay na jino, | 
II. Drugi fpofob Marynary robienia. | 


Cikimie foofobem Rebs odfmaż vłoż! m Jasgzu dibo ia, 
tim in$vm nacyvníd oh to há mé + metmnis Wind Octa minnes 
go Ao:mervnu R Mentem obovná ſtodkoset, Limontey vo tas 
lecti D Ee P Siáfránt pieprzu Cenámonts preywars da 
chiodiimby saley Rebe žeby zamokla. 

"U ieżeli cheeß mieć Hara NIstonáti/ zaͤptaw to wßytko / 
¿Ss isn mé daway / bedsie do beze. 

| H Kać | 


A | 
| 
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HT. Kafzanar Alba Rofot Polfki, 

Robs bees aka mig Lofosia: pftca i/GrouPe Riroie Fes 
$iorrá BOZATÍ! ES omne gens prc i ; tus zła żywo zryſuy opiog 
pistníe zle vO tem vinnem viti wtotie dicta piwnego na, 
pot: woda tot ze he Reba plyw ee mogta / vlož Ky be foli níem.is 
do Wit; á gdy om: yl» ná mifa poct;asaty ie lona pietzufta 

IV Duane chowánie Pftrazow Rolofowych. 

Cal ndyotow 1m8» Oſtragt do rofofu' feżeli heeg duro 
(b wać kai vplec chleb cab wielki žeby fis włożyć mogty te mie 
r;one pítraní Ptorv ieh cze cieply whiac dawytroić zmierzchu y 
Ofc soos wkrrts wybrac/ aiefeze w ciepiy Dieb whidoay prize 
qi a ochiodśiwgy nabcyi/ przechowaj diugo. 

V. Ślimaki. 

mi rommieé o Slimakach ze tak carkiem (lo y sieka⸗ 
ne mona bytí wieden ſpoſob gotowane. 

Sumakicſtaw / odwarz / wybietz z (Porupet, ſt rupki fime 
och doz woda y foia: hrteweꝝz potym odebrane Siímati w yars 
nafta: piercaffi orobno/ v Cebule pezydawey  wlož mailt 
mati lubo sie kane! lubo citiem priewars pegelev Ráploniee 
tto rojoid/ zsa plofanezo! Dicprsu/ Pwints; prsywars/ d 
natozywßy w ftorspii day. 

VI. ináczey Slimaki. 

Glimaki odwaͤrzone / sie kaͤne albo calkiem / wiog wronke / 
dar piertarti robno traianey cebule Gieooger reg w m. 18] 
piofaneao albo diese wars to Molen: dav O:tu Wina, 
Piep zu Cen: monu / Roženťomw drobuv b! Cu tu, Limo na / 
stef ang; przywacz d natozywfy (Potuptí oa). 

\ Ináczev Slimák:. 

Odwarꝛzone Glimali tubs $icPine labo cafFiem wloz wrens 

Bs) piettsjbi drobno y piece C. bale vsiclay/ wley teos 
15 Lolas 
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refofu'mc(Tióobreqo: albobMiwy Cytryne voyciéntey! piepen 
Bail; Pr Ny / © frorupti anicway doawray na Stel. 

indczey. 

Ddmárzone Slimakti / sie kane al bo cálšiemi volo3 wrynke / 
wley Olio / pieprzu, foli; galki / przyſmaz / d kiadac W Pocus 
pki daway. 

g Ináczey. 

Gówár:one Glimali/ siek ne aͤlbo kalkiem / miog vo renfe 
náťráv Czofnťu drobno / wley Oliwy / albo Maſta / (oli; przys 
ſmazjwßy / kladz wſkorupki / d daway. 

VIII. Zofwie, 

Takiemi ſpoſobami Zolwiá gotowac bedsieG / Prorema 
wprzod zy wemu poucínay noni y qtome/ odwarzywg”/ pictnie 
odbierz / (Poraps wierghna písťnie fola odbedož! ná ktora S to 
wia daß nd palmito; Mozeß też biało gotowycj loto kur / 
y s Sarde llami / idto Sicupatá. 

IX. Oftrvet. 

Oſtrygi świeże porozłupowawfy! ná wlerzchner ſkoꝛupce 
piecz bsòiiet / pr voamfiy potroge oliwy / al bo dobrego me ftar 
ſoli / ychleba trodes biale no taͤrtego / plepera y mati: d aov fis 
pognie rumienic daway ciepło : może y Cytryns świeża wys 
cifnac/ teżeli túťieno (málu potzzebowóć bada / y farowo solis 
wa y pie pizem moseg Ode. y 

X. Tertofelle. 

Tertufolle vpiecʒ w popiele sówinawfy w pakopie d moief y 
vwaꝛz ye / (úle lepfe pieczone) a och: do wg pienie (P024 deys 
mief y pobritef w taleꝛki v w rynbs włoży ie zeli nd kꝛotlie ches 
winie: wloz mäfľá dobreß / v feli) ſmaz / a vſmaz why / daway. 
Jezeli s.d na dtugie chowanie oliwy wley (maš á vſmazywz y 
01028 y wley w fPldne naczynie, á chowaß tuno ; Wozeß tez 
Cytryna Swisia wyeiſnae na talerz / iezeli chceß. g 

RO Ze 


| ^ 


C 71 
EIN se CEN R d 
GK e, ISS s; LAA ZVÝ 

APIS 7; dash S Re Ae p RS gs Rs Del 


RO LIPS TALE TL 


(gotowania Sta Potraw Mlecznych, 
Pafztetow, Tortow, y Ciaſt. 


Tym Xojosiale wyſta vui: do twego Panſkiego 
Stolu/ Criecie Sto Potraw wttorym maß polem?f 
rojne/ ^j iegaice Paßtety / Ciasta! s rośnemi nazwie 
ffimy Biamanu G ilarety: Biaati Abels rożne/ yw A dit ds 
menéíe o;iesué Spofobow robienia Rißek kielbas rożnych fali 
fffonow/ y Orzezacny Sekret. 
I Anaprzod Barfzcz Krolew ki, ` 
Barfigu weśmiy z żytnych otrab proſte gorzadkiego / wloz 
Ryb ſuchal to ieftlKozupaľá álbo certe: łofośić ſuchego/ ar pia 
DundyfBieco/ « ysiny Wedzoney/ dbo s wie ev / Jesiotea fucbe- 
go cebule calkiem / Peora dawaiac wyrzuciß / sleozi mogo ch / 
to Dandieckich / ako y morſt᷑ ich / Arz bow ſuch ech Propel tátár 
Gang orobnoch / Kminu / wart t^ ſpolem / a koßtuy / foli wes 
Ging (matu dodawß y / day ná mife/ bsdśie dobrie. 
IL Drugi fpofob proftego Barizezu. 
Wftaw Ba fan pꝛoſtego / ^j fiegnych zoltkow rosbív 3 má, 
fiem/$3b'el ten ZZarfG/ šie vwarz twardo/ porotframay ná 
dwol / vsictán 3o(CPil pr; voav Gate swieze pieprzu! foli ponds 
ktaday oSieEdmfs te bialki / puk ay na m» KO goracej a vſma⸗ 


sywpy AWAY i barßqem. 
Barfzcz 
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III. Barfzcz z Sledziem. 

Barßezu wſtaw / Sledge mMogone go włoż! kminn przywarz 
á day. Moses Wigoałow oparzonych vwierciec, à za bie uc 
zeby był bielf y, 

IV. Barfzcz Cytrynowy. 

Weimiy wody przewórzoney s Pietrußla y MT Mem dibo 
roſoia / 3 Raptond rosbiw iateczurch 3olttow z flem/ Cys 
tryns wycishivy/ według (mata: rojpuse rofošém/ przywasz/ d 
ORF n Stoi. 

V. Polewká Migdałowa, 

G paͤrzone Migdaly pokray y pwierć vo Dorícy dobrze ros 
fpnść woda wioz Cukru Rozen Pow drobnych pray wars; Miey 
Ry; cfobno warzony/ 4803 ná puſmiſt i a galeway Polewka. 

VI. Polewká Migdałowa na žimno. 

Opózene Migdaty potꝛay / pwiezćwiDonicy dotrze, Winem 
roſpusc włoż Cukru/ Cyna onn Rozent ew ore bnych Grzenęt 
s bicbá bia tego vſuß / damay nd $umno 3 grant amii 

VII. Polewká Winna. 

Wino z zoltkami tdiegnemi/ meem rosbitemi sabie! day 

Curu Cynamoiuj Sjafranu przywarz/ d day, 
VIII. Winna Polewká ná poft. 

Wind wesmiy: d feżcli doces smiepay sDiwem/ rozbív trochę 
mati pfennev Winem / à smtegav z winem / przy day Cufcu Cys 
namonu Szafianu / mießay ciʒywaꝛzalac / days bialym chle bem. 

IX, Polewki Kapírow?. 

Kap exo pie nie obedne: y 3 plcPáre r ftam m Minie! voto3 

Cultus Rejentow drobnych / Oliwy! Cynamonu; war: w 
[Až 
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vſmaz chlekó bialego wekeſtks kratanego w Oliwie! wſyp na 
pulmiſet / a záloy ta polewła / a day na Stot. 

X. Polewka Mleczna, 

Wkaw ſtodkiego Mleka / d moy swieróć brdite tabiel 
zoltkami Jeieqnemi / rosbitymi 3 mófłem / przyd awßy Cynde 
monu! Cutcu/ vſuß zanet z chleba białego/ a d away $ esate 
Fami na Stol, 

XI. Polewkd 2 Cebule. 

Cebule wtalerPi náťráv/ vſmaz w maͤsle / voley wody cies 
preys wyciśniy Cytryns / albo Oceu winnego kyßſts wley / ps 
(uf s chle ba białego grza net / daway ná pułmifef potrza ſna⸗ 
mër Die przem. 1 

XII, Polewká z Mleczow Kárpiowych. 

weimiy Mleczow Kaͤrpiowych / odwarss a druga część 009 
ſmaß w Poftts/ mata potꝛzaſnawßy / rozwierć ten mlecz warzo⸗ 
ny / roſpuse woda / wleyOliwy / abo maſta / manet s chle ba bia 


ſe go vſuß / day s gꝛsankami ná Stoti potrzaſnawßy pieprzem, . 


XIII. Polewká Grzybowa. 


Suche Grzyby / vpkokawßy pisknie vo flaw w przeftronný 
Garnen / przydawßy wiasdnks Pietrußki / sófol według ſmaln / 
vfuf qrzaneł $cblebá bialegiodley polewkt / day oliwy pie peu / 
Grzybów tež kilka vſmazyß w mace obwalatof y w oliwie albo 
mas le / y te grzyby $ grzaokami poſpolu wlozyß. 


XIV. Polewká z Soczowicze. 
Socʒowies písťna wſtaw a adinen prieſtꝛono / wloz pietii 
BEL nie mato / y Cebule calkiem / Pie przu / Rwiatu / Oliwy! 
daway s Grzankami lubo białego chleba / lubo rzaͤne go. 
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XV. Polewka Grochowa. 

Gꝛoch oduzidny vwarz dobrze/ przebiy przez sito / roſpusc 
woda s Pictrafla prʒewaꝛzona / ze by było rzadko / day Oliwy / 
pieprzu d ofmóżywfy chleba whois day na Scot tymze 
chle bem potrzaſnawßy. 


XVI. Arum Smalc. 

Miey ówie Fielemce mále zelazne / przetretuy miffo? d 
wley wiedne maſtaͤ tretowanego / wypuść cattiem g bialbds 
mi Jaiec Gtery albo pisé! wnaczynie oſobne y poſol troche / 
Á pieprzu day / wley to ná gorace maͤſto / göy fis od (podu pod, 
ſmazy / odley maſto / w oͤruga kielemke / y te Sayed wywroć ná 
to maſto / d znowu ſmaz / d podſmazywßy day na Stot / ciepło 
gd pieprzem potrzasniy. 


XVII. Frytátá. 

Miey Eielemte zelamna / wEtora włoż maͤſta iako Orzech 
laſt owy / rosbiy to máflo po kielen ce nad ogniem rozbiy pars 
“Sate voley ná kielemks / pies na winlu! 4 prseweoe/ a przyru 
mieniwgy pocukruy / 4 day predlo ná tólersu. 


^N XVIII. Iáieczniczá z Winem. 

^ LTA id w rynce! roſpusc / Sdiec rosbly 3 Winem y Cukrem / 

| Cynamonem / vbiy to fpołemi d w ley na gorace mófło/ ve 
fmóżywpy day s Rynťa/ á nie miefay. | 
IX. láieczniczá z Śmietana słodka. | 

A Rosbly Jáleé z Smietana flodlas wley ná gorace maſto / 
fmaż/ A míefay! d day s ynka ná Stol / do dawßy ſoli; porrzeba: ` 
XR XX, láiecznicá Eë, | | 

Osbiy Tátec, wley ná máflo w Rynts/ d vſmazywßy day 
* s Bynta RAY mojef też Cebulli młodcy śietoney/ álbo | 
pietrußki drobno vfrdide, XXI | 
LÀ 


Eee. 
— 
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XXI, Grzybek. | 
Rosbíy ^fátec ; Mlekiem d tezeló beef mojef privodé 


maki trocha! ieóndt Lepiev bez mati/ pꝛzyday Rozentow oro, 


bach Vynámonu/ mier wryn?e ná máflo govace d (naš! y 
pie woc / vinijyogy poculeay/ d day ná Sool, 
XXII. Naleśnik, 

Rosbiy Fries sNTlebiem y troba Wali / zynguy maſtem 
tyabs Albo fielemts/ wleway potroße d pieczy ciento, d 
polawjy maſtem / day ná Grot, 

XXIII. Naleśniki náktádáne. — 

Tálimje foofobem rozbiy Jaiec stata y Mlekiem / a rob 

nalesniki / do ktorych miey Rosentí drobne y wieltie plokane / 


potrzainiy nalesniki Rozenkami / y Cyndmonem/ d silny! y 
pocukrowawgy d máftem polawgy day ná Stok, 


XXIV. Páíztet Fránculki goracy mięśny. 

Žárobíp Ciaſto ná D ißtet Feancuſt i tar; Wesmiy mati / 
Maſta y Mody goracey / Jdjecz Bolt przy day / d wyrob dos 
brze Ciaſto ewárdo roztocz d wloz w Dátelle ná to zgotowa, 
na; Wesmiy Golemb / Cleliciny praffows 2f aímelli/ pisknte 
och dos / ſurowo nálož paßtet / a ná (pod toiu kruchego woto, 
wego drobno vsiekawzy wſyp / pezydas pie orzu / Gozdikow / 


Gaiki Goll! Rarcochow / albo Kauleſiorow álbo Oteczóret/ 


4ociagnawBy Wio wpagtet / y saiBlep tymże ciaſtem zfoꝛmo⸗ 
wawgy iako aa ylßtaleney ſklepie nie / ciaſtem Francuſt im oto, 
gone! wſadz d piegz! a gos (is podpieka Paßtet / UDeśmiy piecze 
nia Wołowa misttal pieg bes Pli d g dy dopie bag / wypuse 
z niey polewes / y roſolu dobrego przymiepay/ zabiel zoltkamt 
I iecznemi / pezywaꝛz mießaiac / žeby fis nie ze z ato / d ady 
maß dawac DáStec/ vzyń W (Plepienia di iurks mala / y wiley 
leykiem ten Sapos! a day goraco ná Stok, | 
Ka XXII, Paz. 
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XXV. Páfztet Fránculki ná Zimno. 


Weśmiy Jelenia albo Daniela Sáras álbo dšídieno Wies 
prid; tat᷑ wiele ile chteß calkie n álbo w ßtukt / náťráv (Tonís 
ny grabo vôlu to pośpituy bes frgodel/ pries miey fc4 mieśifte/ 
wloz w naczynie! wiley Oetu winnego Maieronu ſuchego Kor 
lendry / Dícprzu/ Y nbiera: Gozdiikow / Gatti moa to godżim 
Bosé! privoamfgy foli. 

| Potym wyimieß żeby oſchlo. 

Weśmiy maki piskney / Maſta / "dieci zarob cidfto/ tat / ¿es 
by maſta było wisce y niżeli Jatec / sdzob nie zbytnie twaͤrdo / ross 
to / wilo mater ya miesna/ zawin / sformuy Dáftet iato vmieß 
naypistniey/ wſadi do pie ca / a vpiekßy / na śimno (Howay, 
Mozeß y goracy ode iezeli cheeß. " 

XXVI. PÁá(ztet Niemiecki ná Zimno. | 

Cymje ſpoſobem / Mater ya miesna (dbo-cbceB macerowa 
bsdżieg / y cótże nas pikuieß. A cidſto daß tak ie. 

Weśmiy maki pßenney pistney/ Lige / Maſta mato / za⸗ 
rob tym Ciaſto tat / ze by wiscey Fico bylo / niżeli Maſta / ros | 
stoj to Ciaſto / d twároo zarobiß / za wliay mater ga miss na / 
sformuy Paßtet / idto naypistniey vmieß / a vpielgy howay 
ná śimno. Crwalßy ten w daͤleka drone 


XXVII. Páfztet Alláputrynowy. | 

Weimiy maki Dgenney! d przyday tcod Zytney/ ktora 
goraca woda sdparg/ zarob twardo Ciaſto / a Pußtet iati | 
chceß wybiy. | 
Máterya tego Palztetue | 

Weimiy Cielsćiny/ Kuropatw/ ^j śezabEoW/ Ptaßkow dros 

bnych / Riotonow / Ru gat / Gotembi’ Rife? y Rietbas dos 


a brydh/ Sale j now! v:6$onydo Diorow' y cobolwie? cheeß á 
| sozumięg brét drogiego, d godnego do Paßteta / polanę y 
| pore 


OU 7€» m 
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porab ido rozumieß. Fosti poprzetlukuy / odbierz pisknie / wes 
ginty Kaule fiorow/ K it30d0w/ y to ocíagniy/ Figatelli dos 
be ych zrob / toin kꝛucheg všieťay dꝛobno / d potriasniy ná ſpod / 
vkladay te mater ya a prsefypay loiem / przydawgy Solt / Dies 
przu/ Inbiern / Gatti! Cena monu / Limoniy / Oliwek / Koens 
Low obovná/ a goͤy olozyß / zaſklep for nowawzße wierzch ¡alo 
vmieß / 4 wſadz w piec goracy na wierzchu Paͤßtetu vaya Loch 


nozem / żeby fis Pagtet nie roſpadt. 


Weśmiy potym roſotu dobrego Wind / Oct winneß / Fas 
iecznych żołtkow rosbíy kilkg / zabiel ten Sapor / d prsywars 
mi eßaiac / y Paßtet záley na ten gás ťiedy dawac badiieß. 


XXVIII. Optipate álbo drobne Páfztetkis 


OcimiyDoledwics wolowa odbierz odniey żyły, AlboCiés 
lsca pieczenia z dychu / vsieFay drobno! toiu woloweg kruchego 
wyiylowaw sy vsiePay drobno / żeby było tylko / álbo wiscey nis 
zeli misſa / zmießay to (polem; pzzydawgBy ſoli / Dieprsu/ Gatki / 
Gozoikow / ſa niektorzy co mieß aia Rozentí drobne / Pinelle / 
Agreſt; Ja na wola ddis) Rob talie Ciaſto / weśmiy maki Pßẽ⸗ 
ney pisťney! Jaiec mato Maſta wiecey / a wyrob y roztog ciens 
to; formuy Dafteciti Abo w reku albo w kopeꝛteczkach / na kla⸗ 
day / zaͤſtiep / vpiec / d day goraco ná Stot, 

XXIX. Pafztet Angielki, 

Weimiy 23.fgántow dlbo Raropatw/ Jársablow albo Kás 
plonow/ albo co cheeß / a och. dozywßy pi knie rosbíers W ftus 
ki / vsie kay drobno foíu wotowexo kruchege. 

3 cob Ciaſtoʒ Maki I dieci MAMA v rro e leka / nie bán 
030 trào; d roztog ewe viladay miter va missna / d Los 
iem przetrzafzy/ przyda» s Soli / pie pꝛiu / Inbieru Gosdite 
Pow, Limonty/ zawin w paßtet y sformuy piknie / a vpietßy 
day / goraco na grat, 4 

K 3 XXX. Pá. 
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XXX. Pafztet Rybny ná Zimno y goraco. | 

Weśmiy QD psiny świeżey/ dibs Lofosidi albo Jesioteá! Als 
bo Rárpid! wloz wnag ynie / náley Oetu wianego/ Diepreu/ 
Jnbieru/ Golt/ Goßdikow / Gatti a mog to godzin Beść/ 
przydawßy Limontal Oliwe?. Weimty Miki Denney! Dti, 
wy! wody/ a aͤro b Cíd(to nie bardzo tan do / roztogz / włóż Rys 
bs/ Oliwa polen / sawiń ciaſtem /; formuy Paßtet (dti he dle 
bo vinicBid vpielÿy day na [iot goraco / al bo na zimno (howay. 


XXXI. Spofob robienia Ciáftá Fránculkiego. 


Weimiy Mali napistnieygey Oßeniczney / prsesiy/ wes 
śmiy wody zimgey / sácob nie twar do / tal / ze by (Es Ciaſto cia⸗ 
gneto za ra ła bíattou ; Jalec do tego przydawgy kilka / á gdy 
to porzannie wyrobi£/ car žeby namnieyßse y okrußyny maki nde 
nie byto; weśmiy maſta dobre go przeptokane go / ral wiele ile y 
ciaſta / wyptocz dobrse! y wods dobrze wyćiśniy! roſt ocz ywßy 
Ciáfto cal grubo (dto palec / pottábay też maſten tá? geubo / 
po wßytkim Ciescie / d závin we trote Cidito s Maſtem / y vos 
ftoa! a tab rofłoczywpy coraz złladay oo píatego vázu! ná Sts 
mnie / mata tato naymniey potrʒaſaiac / y (Pesyofem s Ciaſta 
gnídtágac/ potym rostoczywgy/ Pray idbo doceB / d pozynguy / 
Jálegnych zottkow rozbiwßy / á ſadzay do pleca. 


XXXII. Z tego Ciáftá robić bediieff Sztuki 
| ſtotace y ligase, 
XXXII Ztego Ciáftá robić bedżief Tárárskie, otragle 
niewielkie przydawßy Roženkow drobnych, A 
pozynguief, 


XXXIV. Ztego Ciáftá robić będźiefz kręczone, roz: 
toczy» 
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toczywizy pokráy w pałki, á potrząśniy roženkámi dro- 
bnemi, y Cynámonem, z krgczay á fádzay do piecá. 
XXXV. Ztego Ciáftá robić bedziefz Smálcáty, pokráias 
wfzy w kwadrat,na członek wzdłuż y wfzerz,á rozki 
w frzodck pozźwiiść, pozyngowáé y vpiecz. 
XXXVI. Ztakiegoż Ciáftá robić będziefz Pierofzki, iáki- 
kolwiek Confekt záwiiay wCiáfto, á formuy pirofzki 
iákie chcefz, dbo vmiefz, pozynguy žoftkámi, 
vpiecz 4 day pocukrowawfzy ná ftot, 
XXXVII. Spofob robienia Ciáftá Angielſkiego. 

Weśmiy Maki pislney pßenney / prześiy/ Maſta y Jalec zu. 
rowno / zarob Ciaſto tat, żebyś go fndóno rostogye mogt / 
grob z nie go co chceß / Paß tety / Corty / placki sc. 

XXXVIII. Spofob robienia Ciáftá Wfofkiego. 


Maki pFenney piskniey przesiy / sávob fámemi Ja cy / tes 
Bese lepiey ſamemi toltłami / twardo / żebyś s praca rostóczył/ 


| roston ciento idto nož! Pray idto chceß / a pußczay ná gora⸗ 


ce maſto / y Torty rob. 
XXXIX. Spofob robienia Ciáftá Rákulkieco, 

Weśmiy Mati pßenney pistney! prześiy/ sdcob Jayc) tak, 
ze y Mleliem/ żeby fiesá Tyżta cíagnetor a wyrob dobrze / wley 
maſta tretowane go w pótelle/ wioz to Cidftos d wſadz z pás 
fella do pieca / á nôy vpieczeß / pokray wzolnz / pufczaz ná gos 
race maſto / d vſmazywß y pocatruy/ d day. 

XL. Spofob robienia Ciáftá Puſzkowego. 
„A ^. Weimly 


O Rozdžial Trzećł, 

Weimiy Maki pístney Dfenney preesianey! zwarz mleko / 
& gópars mof d mocno vbíy/ przyday Jaiec kilka / a snown vbíy 
mocno/ nátláday w pupila ná to ggotowana / a pußqay NÁ go⸗ 
race maſto. 


XLI. Spofob robienia Ciáftá Bielſkiego. 
Na Cidfto Bielſt ie tál táto y nd Pußkowe zaͤrobiß / ktore 
oblacztiem nie wiel tim iako vcho v klucza / na maſto gorace pus 
fad bsosief/ ze by okragle into iabtußka było Claſto. | 


XLII. Spofob robienia Ciáftá Formiánego rożnego. 


Wesmiy Mati Penney pistney/ rogrob Mlekiem d preys 
day Jatec / d tak vbiy żeby namnieyficy okꝛußyny maki nie bylo / 
tat riadťo iako na opłatki / zaꝛabiaia / a rospaliwgy w móśle nos 
racß pistnie och: dozona forms / maczay w Cie scie / a ktads vo vog 
palone maſto; A ieʒeli cheeß przy day szafrann / bsośieoomienno, 


XLIII. Spofob robienia Ciáftá Leykowego. 


Tátimie ſpoſobem na Leykowe Ciáfto zarobiß / d w leiek 
lac bsdzieß ná roſpalone maſto / d iezeli Leyla nie maß garnu⸗ 
pet prze wiereiß / a ley przez garnußek / diiurka przewierciang 
ná mófło morace, ZE i 


XLIV, Groch z Ciáftá. 


€ álímie ſpoſobem sdrobiff ná Broch s Ciaſta / d Prier Sus 
fan / to ieſt / es sel dinal na to omyslníe zgotowaͤna / dosing 
rawa / na mófło gorace lać bidátef. 
"^ "XLV, Spofob robienia Vlipkow. 


Weimiy maki pisPney DGenney/ preesty/ rozrob mlekiem / 
tar ifo ná opľácti sdrabidiay przy dawßy do tego Wi: 


z = 


d 
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dłuą potrzeby! ley Ivifanájelósa ná to gnotománej á pieg ido 
Po optctPis a gór fis dopieľa gwiiay ná obrante drewientd ale 
bo waleczki d pocubrewawfy daß / albo s plana. 


XLVI. Tort Hifzpánlki. 

Opartonych Migdalow nátlucz wMozdzierzu (ifo nayle⸗ 
pliev! przycay Cukeu / mie a ſpolem / vtingz snowy grob r tey 
materyey fpco ná opfatEcdo/ à nakladay Tort rożnymi Cons 
fektami / tak e maß / á zteyże DITA (Ty srob Roperta álo nays 
pisłnieyßa vmieß / wſads do piecó, A ieżęti chceš grob Piró ` 
míos y s ptotámi cukrowemi. | 


XLVI. Tort Spikowy. 

Na Tort Gpitowy srobíB Ciaſto Angie lſt ie / wedlug opiſa⸗ 
ne go ſpoſobn / weśmiy spiku wołowego ſurowe go / vs ie kay dꝛo⸗ 
bno / wkray Cytryny w CaPese fmájoney wekoſtk / y Rozenkow 
oboyga rozbiy Jóżeć y Smietany / Pie przu / Galt / (ynamonn / 
Cuteu/ smiefiay to ſpolem / a naley Cort w Patelli / sa(Plep/ pos 
syn pea’ al bo posubray/wfad3 do pieca / d opel By day go⸗ 
raco ne Sto. i x 


XLVIII, Tort Konfcktowy iákiegokolvick 
Konfekru, 
Na Ronfeftowy Cort/ Ciaſto scobif Anglelſkle / wedlug 
opiſania y natozyß lakim chceg Konfe ktem / srob Boperts 
ſako naypietnieyfa vmieß / pocukruy 4 wiads do piecas 


XLIX. Tort Migdafowy. 

Zgotuy ná Cort Migdatowy Spod / 3 Maki pßenney / 
Jalec y maſto / twaꝛdo / Migdatow opartonych vt lud w Mo⸗ 
io ie: zu / y roſpusc Jaycy y Mlekiem / przydawß y Cukru s pos 
trzebs / CaP nafto tafo Ciaſto formiáne/ naleway / ná to $800 


~omane Torty; piecz / á day puenkrowawß y ná Stol. 
OU y piec / y L. Tor- 


$2 Rozdzińł Tre, 


L. - Tort Spinakowi. 

Z Ciáftá SeánzulDiego stobig Cort spinatowy/ ná ktory 
tá? Spina? admotuies! vore; Spinal) oiíetay bárdso oros 
bas / wloz w tynte mid, y Goinals Rosenfow drobnyj Cus 
keu / Cyadmonu/ pezyßmaz / à nałoż Coct/ daß pistna Ropes 
€ 3 tegoż Claſta / porynguy/ d pieg: 

Ll. . Tort labfezany w Cieśćie Frínculkim. 

Cidfto $rdncuftie zrob / wedlug opiſane go fpofobu/ Fs 
ble? odhsdożywBy pieknie naͤkray / votos w cents / przydawgy 
Maſta / Cute! Rożenłow oboyga / Cynamomu / d pese(másys 


vf y to ſpolem náťláday Tort! y Kopert day pietna vpiec; 
4 day pocukrowawßy ná Stor. 


Lik Tort z Grufzkimi także. 

Lill, Tort z Poziomkámi tákže, 

LIV. Tort z Wišniámi także. 

LV. Tort zFigimi także. 

LVI. Tort z Bronellami ťákže, 

LVII Tort z Dachtellami także» 

LVI, Tort Agreftowystakżee 

11%. To: Brzolkwiniowy także. > 
cus sg LX Tort 


| 


^ 
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LXXII. Mleko Gdanfkie. 
Meśmiy Migdatow opsꝛzonych / vwierẽ bárdaa dobrze / pisys 


dawßy Cutis tiuczonego bialego / weżniiy Smietany geſtey / vs 
biy to wßyt ko ſpolem dobꝛze / day ná Stok. 
LXXII. Mleko z zotrkámi laiecznymi. 
— ©warś Jaiec ew rds / wybieżz zoltki pizeliśniey ná mife 
pises Sus / álbo eise: mim zoltkom pare / tosbiy 3má- 
fizm/ y Cutis volo3/ á voley do mlekã / y miegay/ á gdy pizy- 


wre / wley ná te grzegniećione zoltki / Cynamonem potrzasniey / 
6 day ná Grol. Á e, gt 


... LXXIV. Melchnius. 

Weimiy fiodtiego mleťá/ pꝛzyſtaw do ognis / w kiele mee 
álbo rynce / wloj mafld tꝛocht y Cut ꝛu / rozbiy joftforo pare g 
trocha maki á gdy mielo zwierã / ley te zolcki ros bite ná mle 
Po ciento puBGatac/ y micß ay / á gdy goe geſtniec / day ná 
pulmiſek potrzojnawgy Cynamonem / y Cutzens. 


| LXXV. Mleko krásne. 

Weimiy Mleka flobtíego/ zotek ow Jiieczuych diiesiac / ro- 
zbiy / Ynießay 3 mlekiem / wiog ná pie na párelle maſta trees. 
wanegs / voley te máterya! wíabj do pieca / á gdy vpieczeß / Práv 
vozdluš nojem/ á tládš ná pulmiſek / á potrzaſnawzy Cynamo⸗ 
mm / y pocutro:mawfy day. i 


ILXXVI. Rogiátá. 

Weimiy mletá flodtiego kwane / Jiiec os u / tosbiy/ a zmie⸗ 
gay z mietiens przydawoby Cutru/ Gsafrśnaj waw "7 voťočieť 
wody / cat / żeby garnußek po Eráie woda 3álalá; nakryi á wars 
tat otugo/ 43 vox] wybieꝛay tyßka na cálezše / porcsaénty Cy; 
modem y Cubzcus/ á day ná Sol, | 


~ 
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LXXVI Ciíftá ná poft optátezáne. 
Weimiy G platkow / poPráy w wa rat iat wielkie def Situ 
gti rozrob matí woda / y drozdiámil d pocʒekay / ds ponte 
vobic / przy day Szafranu; weam y kenfektu iattego chceß / kla⸗ 
day po ómd oplattíl a wſrzod ek klaͤdz konfekt / a kraie mazay 


wtym Ciescie zárobionsm/ pufigay ná goraca Oliws sibo | 


Oley / firiaž/ d pocukeowaßy daß ná Stot, 


LXXVI. Ciáfto Rozenkowe ná poft. 

Rozazyň Mate DSenna woda y drozdzámi/ tat iako v piers 
wai a gdy (is pognie dobrze wyraGdd/ przyday Sráfránu ie ze. 
li hceg/ Rozenkow wicléich ná ßpilki nawtykay drewniane / 4 
obwiiay tym Ciaſtem / pugaay ná goraca Dliws dibo os 
ley / álbo maſto / á vfmdzywgy rozkray na gworol y pos 
cutzówawfy day ná Stot, 

EXXIX. Cisfto Figowe. 

TAkimie fpofobem mate tarobiwßy woda y Orosdzómił 
Á moy fis wyrußy / Figi fuhe obwitóć bsosieg/ a poaae NA 
goraca Olíws dibo Oley! d vſmazywßy / na owcie voſkeoiß / 
y poculrowamBy daß ná Stot, 

LXXX, Ciśfto ná Poft lábiczáne, 

Cátimže fpofobem ropob Claſto / a ocdhsdozone Ja blk ná 
troie poľráv/ d obwííae tym Ciaſtem/ y pul gay ná Braca 
Oliws dibo Oley / a vſmazywßy pocukruy a day. 

LXXXI. Ciáfto Gruſzkowe ná Poft, takimze 
kfztaitem vfmażyfz. 


LXXXII. Pirofzki fmázone z Konfcktem 
x Rozánym, 
| Takie⸗ 
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Cate nož Cida sárobioñeño woda y drordsdthi wezmieß 
ttore mata wyrobiß dobrze! roztoczyß / y Ponfeľtem natlaodć 
bedšie/ y zawiiac / d pugaay ná goraca Oliws/ albo Oley j 
n93¢6 tes vpiecz teielt chcęgi a pocufromamfy dac na Stať. 


LXXXII. ztútienož Giártí Dierofiti konfektu bzowego 


robić bgdsies/ y inne wßyttie / tal piegone/ fato y fmóżone/ 
| .sczymtolwieć bsożieg rosumial/ d miał Powidld/ Jabikaß 
Grugti/ Mat / vc. 
LXXXIV. Ciálto ná Poft zOliwą, álbo Oleiem, ná kſetaft 
Fríüculkiego. . 
Weimis maki pistney DBenney / zarob woda y óro155d/ 
mil d gdy (is wyrnßy / przyday wlecey maki / a wytob nie 
bdrdso geſto / d roſtocy ws / renge Oliwa / albo Oleiem 
á preebidday tat favo zmaſtem / d corto yof y Pray ná ftu, 
ti / a zynguy miodem rozpußczonym / y wadi do plecá, 


LXXXV. z tego; Ciaſta vobić bsdiieg C itarſte / przy- 
dawßy Możenłow drobnych / y kescone / pezydawgy talie 
| Rozentow crobnych. 


y LXXXVI. Atábienos Cidi Prsidó bedsie# PAIN 4 pos 
syngowawgy miodem do piecz wſadsiß. Moga też te whys 
tkle Ciaſta bydá pozeż miośn/i Oliws álbo Oleiem syngow és 
| nel ale blade bada nie tat camiánciáť s miodem, 
LXXXVI Bánká ná Poft, ` 

Weimiy Ryzu fubeqo/ obierz / zplozz pilnie! wyteziy ſer⸗ 
wet ami / a ſuß / vtlua wMozoß erzu ná males pezesiy / wſtaw 
wody w ptstaymdotle! á moy zwierac bedzie / wley Wodki Ros 
zaney co Hees) y Cukru mio zpotrzebs / wfęp te male á mies 
| Bay pilno ná weglu / d gäe vore! miey formy ná to sftow 
towane / w. Wodzie namoczone / Prose Coleman Es 

d ozana / 


d ji 


— 
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Božánal d wleway tey móteryey/ nd zimnie pe ſtaw / d göy 
fisjete/ przełóż s formy ná putmiſeł / talos polosywky/ powy 
truy / d day zaras / bo fis Cut ler roztopi / y Bianka e ſtabieis. 


LXXXVIIl. Bianka z Mlekiem. 
Mleko wfłówik w picinyem Potle/ wodka rozana / y Cas 


Eremy y tatimze fpofobem mate tyjowa tgotowawgy/ (prá, 
mif fis we wß ytkim / tato y 3 pierwfa, 


LXXXIX. Gálirerá Mięśna, 


we imiy Kaplona oworeweg/ Cielaciny kosciſtey / niettu⸗ 
fey) wymog to pisknie / y nożli Cielsce och ⸗dozone / wſtaw to 
wßytko w garncu pieľným/ wars hakrywß y; d odßymur pioꝛem 
nice wre przez gods in tizy / al bo cztery / bardzo malo zaſoliwßy / 
a gody odſtawiß od ognia / odley roſot w písťny garniec oſobno / 
nícd (tot godzin / d gdy fia podſtoi / pꝛzece dj przes pistna fers 
wete voley Wind klarownego / y Cytren według ſmakn wyćjy 
$ni:/ Cukru tat je według potrzeby Cynamonu catfiem/ Gos 
io ikow / pizma / wars to goding (poter nakrywß y; wesmiy pos 
tym Jae qnych biailow kilka / wley vo ten podſadzony rofot/ 
prseceds to wßytko przez Se rwet⸗/ o ley w woreľ ſukienny bias 
ty / ná to ggorowanyʒ d ce d ná mife d gdy klaͤrowna odbierseg) 
przy daway w ts polewk / Corneſelu / tátieno cheeß kolern / co 
raž inßego / ktory wteyse polewce nidmoczyf / a przes woteť 
prze prawiß / kazoy kolor oſobno odbieratac / a nôy ſtozeie; 04 
Madac bsośleg ta fárbowána klarowna — — 


XC. Blämäs, 
G dy Blámás bs dieß cheial mieć; tal imze ſpoſobem zro⸗ 


big: polewks weśmiy Mig dalow och⸗ dozonych / ktoꝛe bároso . 
dobrge vtiuczeß w Moddierzu / y vwierciß W donte y / y roſpa > 
geiß ta polewka / ktora w przod prte prawiß przez ata cal i 


| 


Sti Potraw Mleczmych, Ro 
tel á potvm pres worek loc bedsieG nd mife/ wpriod tedndP 
te polewhs saprámif wedlug (máln; Cytryn swieżych, Wina / 
C*rómonu caltiem / Gosdiilow/ pigmá/ y s tym prsywarsyy 
wgy roſpusciß Migdaly. | 


XCl, Blámás ná poft 


Weimir Szczupakd putmi(Bomwemor y Lind) ochs doz pigs 
knie / wymocz wſtaw waárncu pisEnym) w wodšie/ wars dor 
brie natrywgy, dž do kesci oopdónie/ erodos zaͤſollwßr / moy 
vwre / odley polewie ofobno w píeľné nac ynie / żeby fis pods 
ftatá/ ktora przecedś przez nefa Serweta! przyley Wind / CY- 
tryn wyciśniy według (máťuj Cabra wedlug potrzeby / denge 
monu całkiem) Gozòsikow / Pitma; wars to (polem/ d prsy wás 
rsywPy dobrse/ weśmiy Wigdaly vtiugone y vwjercione dos 
brže/ rofpuść ta wßytka polewhas a pꝛzeceds przez psíka Gers 
wets / voley snows bázdzo w plePny kocielek / wars ná wenlád 
przes ćwiesć godzin / wyley ná mifes d wynies ná $ímno; Mo⸗ 
zeß ná ten gas Pismo włożyć / noy bnośleg podſadzat / lepiey 
byôšie / bo nie wywietrzelę, 


SCH, Gáláretá ná poft. 


QDeámíy Siczupaka dobrego / ktoremn loma y Onon vtnfef) 
A w Raſſanacie vwarzoß / fámeno zas Ssgupakd och dozone g 
porab w Frutti; y Linow pare takze wymog/ wſtaw w pistnym 
górncu w wodsies troche poſoliwßy / nakryi / wloz pietꝛuß ki wia⸗ 
sts nie mata / wart / 43 do kosci odpadnie / d odßymuy pietnie / 
odſtaw / odley winfe naczynie piakne ten roſot / 4 dy fis poor 
ftoi! prsecedg przes Serwers, wyćiśniy Cytevn według ſmaku / 
Wina / Cukru / Cyndmone catkiem / Gosdsifow/ whey to whys 
tto w pisne naczynie / y wars dlugo / przy day potym Piz ma / 
A ley pries woreť na mifa? wiozywßy one glews y ogon wiro 
Debs A je zeli bedzieß chelal / day kolorow rożnych. 
M XCIII, 


99 Rozdjial Traci. 
XCIII Gáláretá dla Chórych. 


Wesmiy Rópłonó! Cielsćiny' Nozek cielecyeh/ wymocz to 
wßytko pisknie d povozbirawBy warz / trochs zaͤſoliwgy | gi 
kryi/ 4 odßymuy przydawßy do teg pietrußki wiazke / a gdy oo 
Poscí odpádniel odſt aw / niech fis poödſtolf odley w inge nag ynie / 
miedh znowu fis podſtoi / a zbievze piorem wßytks tluſtosc / przes 
praw bes mefta Serwet / day Culruspotrsebs) á ieżeli cheek y 
Cytryns wycisniy / wars dlugo potym przez worel ley w (Plane 
nagyníe/ albo iaͤkie cheeß / d nov ſtezeie / choremu po dwie/ álbo 
po tezy lyski daway / feft rzecz baꝛdzo poßilalaca / ychlodiaca. 


XCIV, Piana. 


Weimiy Smietany gsſtey ſtodkiey tal wiele ile potrze baz 
przy day Cubra tłuzonego/ vob pußka / ktore; do ciaſta vʒy⸗ 
waß / tál dtugo / az fis Piana wedzmie / ktora ná mife wytozy⸗ 
wfy/ vlipbami obloz / a pocukrowawßy day. 


Mozeß rei na mit Kesal Kosmdrynowy pofłówićj d nás 
nie go Piáns lac / ktory tak poſtawiß / chleba rzaneg rozkroy 
Bochen ná dwoie plá(Po/ s iedney geséit oſig ot: wybiers/ á Ma⸗ 
Gem ná to mie yſce podlep / y prsvcisniy do miſy zeby to Maſto 
treymato chleb mocno / a w ten Chleb wſads Krsa? Rozmarynu 
4 bsośieB lat Plans / d obfdośiwgy vlipkami / y pocukeo⸗ 
wawßy daß ná mife. 


XCV. Kontuza dla chorych. 


Kurs weśmiy dobre, och⸗ doz / ocianniy / wſtaw do rofoF 


tu! y Pietcuß ki niemalo wkray / wars az od Fogel oòpadnie / wy⸗ 
biers potym / avwierc w piekne y Donicy/ y prsebly przes Sito! 
tab mis ſo táto y pietrußks / rofpuść tym ro ſolem / wktorymes 
mórzyłi a prrywartywßy day ná Stol. 


XCVI. 


| 


& to 
MÁs 
y oo 
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przes 
ef y 
lane 
bo 
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XCVI, Arkas, 


Netd weimiy ſtodkiego / ile dicef/ wfław vo písťným na 
czynin / wież Cutru/ d ndy nvíeraé bedšie, wycisniy Cytryns 
albo winnego Oetn lyske wley / d góy fis severe! ley wtopy 
Gti ná to sgotewónej żeby meterya gtubßa icflcwdltá: d ſub⸗ 
telna wyciekla / a polawfy talerz Wodka Rozana wyłoż s Pos 
Bygtó ná calers/ á pocutrewawgy day. 

Mozeß też y Stafranu do mle ka przydać ieżeli chceß. 

XCVII Makarony Migdalowe, 

Opársonyd ATiqdałow vtlucz w AJozdśierzu funt ieden / 
Cukru pulfuntá/ białtow Jaiecznych Gtery/ vbiy to wßytko w 
Mosdzierzu dobrze (polem z weśmiy Gplatkow / kladz ts mates 
rya ná oplatki grubo iako pálec/ ś długo idbo Głoneł / wfadś 
do wolne go piecój á nóy fis przyrumienii voy bieray / pookraway 
opłatti / a ochlodiiwßy daß na Wety; d iezeli cheeß mieć wigs 
ey / to też wiscey materyey priyaynif według proporcyey. 

XCVIII. Obárzánki Migdafowe. 

Tára Materya srobiß / sťtorey Obarzanki robić badtieß / 
{dB wielkie bgdsich cheiat / a ra Opfatkach vpie geß iato y 
Makarony. 

XCIX. Bilkokt bialy. 

Weimiy Jdiecznych bialkow świeży do pietnascie / vbiy pres 
diem w tárneu bardzo dobrse/ Maki písťnev pfenney vncya 
ie one / Cukru tluGcnego sianego vncyi tie! vbiy to dobrze 
(potem wley w forms blaßana / al bo z pópieru zrobiona / wads 
do pfeca / d noy fis vpieze/ pe kray grzanki ciendo; d gnowu 
do wolnego piecd wſads / a gdy dobrze vſußyß daway ná ſtoꝛ / 


Albo ſchoway. ; 
| M2 C. Bilkot 


pi „Rozdział: Trzeci, 
Bilkokt zofty. 

Cátimše (pofobem BifBott zolty robić beds eß / do ktore go 
hie biatkow / ale zolt bow zazyieß / prsyoawsy Anyzu piskne go 
trochs / le zelt cheeß / ktory takze vplerßy / pokca / y grown wſadz 
do wolnego pieca / a vfugywfy day na Stot abo ſchoway. 


C. Obermus. 

Wet niy och: dozonychMigdatow vttucg dobre MLNTOŠOŠIEH 
rzu / y Cabra z potrzebs / to dobrze z nie ßawß y / coſpusc Winem / 
gs ſto íabo Fags wyley ná pulmiſek / a potizaſnawßy Cynamo⸗ 
nem w[aos do pie ca wolnego / a goy vpieczeß / pocukruy d day 


na Stof: 
NAPOMNIENIE, 


pz prsesacny Crytelníbu/ nie róg byò tego rozumienia / 
ze w trzecim Rozosiale / Ciedyc wyſtawule trgečie fto potraw / 
włożyłem też Galatety / Kontuze / Slamasie / Arkas / Obarzaͤn⸗ 
ti migdatowe / Matarony té. żebym to dla nie doſtatku potraw 
al bo ſooſobow vez ynic miał, a tymi lic bs Pong yt, Jeſt bowiem 
ty diac ſpoſobow iefige gotowania rożnych Potrawi d Leien g dru 
tied roscie / co fam vz naß / śczeli fi fam temu Runftomí dobrze 
privpátesy Bi didto z iedneg ſpoſobu dsiesisé może vformować 
dobry/ a piiny Kadymiftrz alem to dla tego potozyt / te wzwyz 
miánowáne ſpoſoby / potásuíacto/ že Kuch niſtrz bardzo Sits vs 
mieć powinien; a sqokd we wßytkich vie ach / ktorekolwiek do 
życia ludgkie go należa/ powinien mieć erperyencya/ dprzynas 
mníey wiadomosc tál gdrowy iako v horym wyqddsńiac mieć 
też zóżyć qaͤſu Weſelnemn Aktowi ſtazacemu / yDogrgebowemuj 
y to roſiiopnie at komodowac; Co odemnie woͤzisqz nie Ditt — 
miy; A w A odytamencie dies isc rożnych ſpoſobow gos 
towónia/ Kißek / Kiel bas / Salſeſonow / y 
Moßtard odbierz. b 
ADDI 


Additament Trzeci 9j 
ADDITAMEN T, 
I. Kifzki z Krüfzek Cielecych. 


Ypeimiv Ref Wieprzotyh grubßych / och: doz pistnie/ 
wś niy Kruska Cielsce calłiem očia gnty y pokray cat diuzo 
idto dluga Kiffa weśmiy też loin Neckowego wotowego / fray 
ciento idto tylec nožá/ d długo idto Prnfitás przyday troch⸗ 
kwiatu pieprzu” y foli; miey Orot na to zgotowany tá? diunt 
idto kißka / smieBay to wižytto/ a nawlog Pili! a zawiszuß / 
y ociagniy vwarz woobrym roſole / day z roſoiem ná Stol. 


ll. Kifzki Kápfonie, 


Weimiy Ráploná ódbierś mísfo wgytko od kosel / d ooͤrzu⸗ 
ćiwpy ſtors / vsiekay drobno: wzśmiy tatze loin wolowe go kru⸗ 
che go vsie Pay drobno; smisBay to ſpolem / przydawßy do te go 
pieprzu trods y kwiat; weśmiy kiel bas nice / nálož d prewis⸗ 
zuy / a wſtaw wrofole dobrym d vwarzywzy / day na ftot, 


| Ill. Kifzki lelenie, albo Dániele, 
Weimiy świeżego Jelenia / álbo Daniela Lible od Cobru / 
navgrubßa / weżmiy Rosu plołaneß / Mleka / Cakru / Rojentow 


oboyga á smiagay có (potent geſto foli przydawgy! nátos kiß⸗ 
Pi! pozdwiszuy/ odwarz; d gdy dobrze vwaͤrgyß / przypiecz cur 


mia no na Roscie d day ná Stol. 


j IV, Indczeys 
Mleka mzžmiy trod: / Jiiec wiscey obty s Mlekiem pꝛzy⸗ 
day Cal en Cynamonu Oispezu Rojentow Orobavchi zmie gay 
to wgytko/ naley tym kißke / 340.331 odwarz dobeze / a odwa⸗ 
"mër pez ypiecʒ pisknis na rośćie, ` 
| M3 V, Kiel 


94 Additament Trzeći. 
V. Kielbáfy Sárnie. 
~ Vegmiy Polsówics Sárnta/ vste kay drobno! Tofu krucheg 
tꝛechs vstetay robno; day Rozenkew drobnych / pie przu / Cys 
namonu Cuktu / Soli / d sn.iefawfy te wßytko / nato bie ba⸗ 
śnice wieprzewa wars u Winie / y foli/ a day na Stoi; lezeli 
shcefi piecz włoż wrynke m: ſta / albo tluſt set / swieze ge wice 
prza / ſmaz / d vſmazyw By day goraco. : 
Vl, Kieibafy z Pármázyne m, álbo Serem Holender- 
fkim, álbo Serem proftym, 


Misſa Wieprsowe go vslekay drobno idto Fegty/ Parma, 
$ynu/ albo Sete Sele nde iſt iego / lubo profiego versyis przys 
day feli; Pie przu / Bierg, nálož cienkie klei basnice / al bo Do 
tónie DÉI à och: dozyußß wars w winie / d day na Stot. 

VII. Kiclbáfy Wiedenlkie, 
Mieſa QDiepiomero bardzo črobno iake mát všteľav/ day 
37 ÚBt BY p pesi c nálož cienkie Pielbágnis 
e réríe; pieg/ ALDO wars) wovm beeg: 
day na Sto. n T ida 
| VIII. Sślfefionow robienia fpofob. 
Weimiy Mis ſſa swie zes Wieprscweg nie tluſteßz / porob pies 


genie wieprzowe bes kosci potita dobrze na Flocus y w naczy⸗ 


niu naſol / d przyłoż dobrym círgarem miey tát przeż trzy Oni. 
Xpeímíy Lifte wolcwa nie cierta, wysle muy písťnie wywro⸗ 
¿mf y! potrgý to mie ſo folcne wtofits nie bárdgo črobno/ przys 
day tivfteg s wie przoweß gizbietu część treecla / Prteftrotný pies 
pin a wfyp/zmiefiay to ſpotem/nakfaday ts kißk / g ſt / plem mos 
cho vbiiay / y pregwiszuys wies w oymíe/ w tátim ze by było 
mierne ele pio / ywrdiiwfy dobrze / ſche way. 


Additament Trzeci, | $5 


IX, Wędzenie leleniá y Dźikiego Wieprzá. — ` 

Jelenia ofyndowawBy! d Wie pra opaliwß / poral 

w fcory / poſol / wloz wbecztw przycisniy ciszarem / d wil» 

ka òni/ obmywßy wwodsie plekney / wießay w dymie cle⸗ 
piym / d wsóś weding potrzeby. 


X. Spofob wedzenia lesiotrá, y świeżego Wyzá. 
 Seyfüy w paſy Jeslotra swiezego / álbo Myzć wzoͤluz / 
ta ßeroko tak puttorá palca / włoż w naczynte/ naſol dobꝛze 
przyćiśniy ciszarem/ d w kilka dni / obmyi piwem / d w dymie 
pm cieplym vososié bndśtep / a vwsośiwBy/ sóiyleB (ato 
dieß cheial. 
| l Moſatärdä. — | 
filepofpolíty Condiment Moß tarda / do ktorychkol wier 
potzaw bsdżiep chciał zaz ye / Miuśnyh y Rybnyd) ! wársos 
nych y pieczonych / ktorey lubo fa kilka ſpoſobow / Ja nay⸗ 
przednieygy (pofob poroże tall. 


weimiy czarney Gorczyce / vt lac na mats) d przes iy / wes 
śmiy grußek świeżych vpiec / vwierc w donicy / d przez site przew 
praw; Weimiy Rozenkow drobnych zchedoż/ wſtaw w Winie⸗ 
warz / vwartywſy wiere w Donic y / przes Sito prsepraw/ włoż 
to wR yako wieden gaͤrniec/ y to Wino wley / Octem winnym vos 
ſpusc / ze by było asfto (abo kaßa / náťryl dobrze / a poſtaw w mie y⸗ 
fcu cieptym przez trzy oni / potym vmießay / a daway ná talert / 
kiedykolwlek potrzebál d tezeli geſta / moseB Octem winnym 
według potrzeby roſpuscic / na ben czas Plody dAwáé bso$ieB/ 
możeg trocha pocukrowac ná talerzu, 


Sekret Trzeéi 
Sekret ten bárójo dobry / y doswid4d30ny dla chorych sie 


fis mala eych / y inz o zdꝛowin def peruiacych / V boy tak svobíg. 
Weimiy 


96 Additament Trzeci, 

Weimiy Bórónń ćwierć posteónta ; Rópłónó fPubióńemo 
híepiciínege ; A iropatw cztery (Pubionęch nie plokanych; fes 
Venía pieqenia, świeża/ miesiſta / nie plotana; Wotowa pieces 
nia frzednia/ wie za nieplofána; niefol tego wey thtego nic / pos ` 
zatytay ná rożny vwolgege Dunia! pieg powoli nte polewá- 
íav d toy fis 103 corte de ieta / posdeymuy ná miſy; pokol nos 
zem / abo poprseśrawav preófo/ a polemPg wypusť/ y wydisnty; 
ley wſklane raGymie, Prore bez (robe bydá mai włóż psret 
frurch y Usermonysloty wloz / gdwiaż bardto dobrze Mache⸗ 
rzyna w Fi roo sdcáy vf yiy obwin w płotnojwłcz w wodr zimna 
w foctet/ a rffaw ná ogieñ / wars mocno przeż nodšín atery/ 
á po cʒterech aoddincdys wefmiy to stym nog yniem / odwina 
wfy pícano: ids do chorego / ftory/ żeby był wtenc ads ná 
G30/ é tám eomías Medersyna/ nálev tyg? puttoty choremu / 
à day mu cieplo wypić/ natryc go žeby fis počíť/ Cserwony 
glote! y peziy ſchowaß / nie trsebá wiecey tego Sekretu s43ys 
wńć/ wie dney cborobfe/ tylko ras / sa tia Boza / vina chorý 
melieꝛacya / ieżeli fis pocic boite, 


Skoñcywßy trzy ftd potraw; y trevdsiesei Additamentow / 
y tiiv Sekret Ruchmiſtꝛzowft ie / ktoꝛych fis wßytkim zwieꝛzam / 
Wet y snaydzieß do tegoż Baͤnkletu wGenerdlnym Memovya⸗ 
Ve! fol. s. ktorych zazyieß / icto badšie twola wola / a feselí w a ym 
naydjtef nie vkonte nrowanie / wolno popráwié; (Mnie co 
mere przyfść ná pómisći dla Informacyey nowym 
kudmiftrsom / ch⸗tnie Gorze podawam, 


KONIEC 


Z E 


ZEBRANIE 
ROZDZIALOW. 


I ROZDZIAŁ. Zámyká w/obie Sto (pofobow gitowwá- 
nia Potraw Mieśnych, Djiesieé Additámentow , Condimen- 
tow do Pieczyftego djiestec, y Sekret pieruſy Kuchmiftrzo- 
wski, i Folio 13, 

ll, ROZDZIAŁ, Podáie Sto (pofobow gotowania Potraw 

— Rybnych, Djiestec Additámentow , y Sekret wzory Kuchmi. 
firzowski, ve folio 45, 

Hl ROZDZIAŁ. Ma Sto fpolobow gotowania Potraw 
Mlecznych, Póftetow, Tortow, Ciaſt, Gółdrer , Kontuž, 
Blamaf, Arkáju, Mákáranom, Moftardy Wc. dc. Dźieśieć 
prytym Additamentow a P Sekret trzeći Kuchmifirzo- 
wski, | folio 71. 


RE GE STR 
AL RU BET YN 
Dla ſnadnieyſzego znależienia Rzeczy, y Po- 
traw Mięśnych, Rybnych: Mlecznych. 


Additámentow dźieśięć de Potraw 
d Migsnych, ` follo 37. 
Mie sne potrawy. „Rybne Potrawy, 
4grefi zábielány z potrã wa, | 26.| | ddditámentow dźieśięć do potraw 
Animele Z potrawa: 55. Rybnych, An 
N ay “Miles 


WEE EAS TOR 
Mieczne Potrawy, | Blamas, tamże. 
Alum [malc, ka Biftkot biały, 91. 
alláputridowy P Aftet, 76. | Biffkot zotty, 92. 
Angiellki Pźftet, 77. 
Angiel/kie Cia ſto, 79. ` 
Agreflowy Tort, 82. Miçsne Potrawy. 
Arkás, 91,| ¡Caber, 13: 
Additamentow Dźieśięć przy pe- | | Cabru wycięcie; tam. 
tráwácb Mlecznych, 93. Caber z Miodownikiem, 14. 
Szdre gotowa ny. Mme. 
. Zubrowy rumiáno, 17. 
Miesne Potrawy. L leni, 4I. 
Brunelle z Potráws, $1. | Czarno potráwá zlufyca, 16. 
Botwiná z Rákáms, : 24. | Czarnr potrówa z powiátámi, 17. 
Bulwy z potráwz, 25. | Condimentá X, de Piecæyſii go, 42. 
Báránek z mlodym fádtem, — 27. Rybne Potrawy. 
Baránek z Cofnkiem, tanze. | Czeczugź gotte po Wegierfku. gr. 
Báranek z Subflàncyá, 5f. | | madry abo wngtrznošči rybie, 66 
Bigofek Kápfoni, 53. Mleczne Potrawy. 
Bigofek z lárzebká, 35.| | Cebnlana Poľovká, 74 
Brázelle Welowe, ` SZ, | Céaf? roznych Mášlnych robienia 
Brágelle Cielece, támie [pofob, 78. 79. Hos 
Rybne Potrawy. Ciafi roznych Poſinych robienia 
Bobrowe ogony, 62. ofob, 86, 870 : 
Bigofek z Ryb idkichkolwiek, 65.) | z Cielecycb Mleczow Tort, 83. 
Bigofek z b pieczonych tamae. ] 12 Cieleciny rot: támz*, 
Mieczne Potrawy. i 
Barffcz: Krolew/ki, a 
Birkez proflyy tamże. | | Domowych potrzebmemoryśł, 3. 
Barfícz z Sledžiem, 72. | | Duffoná Potráwá, 20. 
Bare Cytryowy, tamer. | Dachtele z potrawa y 2t. 
Biel/kiegoCiafia robienia fPofob, o. | ; Dufane pe H ki, 31. 


zBruncllám Tort, > 25. | Dorf y Pomucle, | Fr. 
Brzofkwiniowy Tarty ^ `" ťámže.| | 2 máffem poHlolender/ku, tamze, 
Biánká ná Poft, 87. | z Dacbtellami Tort, . 1405: 
Biánká z Mietiem, 88. 1.1 Migs 


) 


o 


ALFABETYCZNY 


F Í | Grochowa Polewká, 74 
e Grzybek, 75. 
Miespe Potrawy, | | Groch z Ciafté, Ze, 
Fh Atelli robienia ſpoſob, 16.1 | z Grufíkámi Tort, 82. 
Figatelle drobne z Potrams, 21. | Gruſctowe Ciáflo ná pofl, 86. 
Fryka(fa zábielána, 20, | | Gdan/kie Mleko, $5; 
Frykaffa nie zábielána, támie. | | Gáláretá Mięsna, 48. 
Mleczne Potrawy. Gáláretá ná Poft, $9. 
Frytátá, 34-| ¡Gálaretá dla Chorych, 90, 
Franculki Páftet goracy, 75. H 


Fráncu/ki Páftet ná žimnu. 76. 


Fráncu/kiego Ciáfl á robienia ſpoſob, Holender/ka potrówń miesnay 34. 


tale co zá fítuki inne z niego | | Holenderfki Rybny bigofek, 56, 
bydź moga, 78. | Hißpanſſti Tort, LĄ 
Formiánego Cf robienia o. | | Eijtpanfkie Mleko, A 
fob, 80, 
z Figámi Tert, 72. e 
we pen Tom dé | Jnfirukeya o Ruchmiſtræu, ^ 
? a, M ešne Porrawy. 
Misine Pátrávy: | gans GER sPorráva, je 
SCH z á o profíu ⁊ potráwa, 34. 
E com: s Vie : 4 | | láycá Me ` Sarees, 32, 
Grzankiodpiekáne z potrawa, 27, | | árzabkowy bigofek, S. 
Grzyby mode z Potrawz, 304i Rybne Putrawy. - 
Grufóki tretowáne zpotrawa, tóże. | lesiotr, 47. 61, 
Gesiálbo Kaczkinatinno, 41. Mleczne Potrawy» 
Gęśi Pinie nd bins, — támže. | Jaiecg nic z Winem, 74. 
Rybne Porrawy. z smietáng ſlad ſtæ, tame. 
Gaffcz robiony zrozenkow, 45. | Proſta, e S támito 
Gaficz z Fig, tamże. | |labtczAny w Cieštie Fráncu/kim 
Gafcz z Cebule, tamże. Tort, , | 82. 
Cafcz z Bulwow, 46. | | lábľezáne Ciáfto ná Poft, Ze, 
Gefícz z Mńrcbwie, tame, | lńieczny Tort, 84. 
Grzanki z Ryb /łonych, 63, |lAieczny z Winem Tort, — tÁmze. 


- Mieczoe. Potrawy, 
orzybowa Polewká, 73. | Na Ke 


— 
> 


£ sR Goh $ TE 


R K. Rybne Potrawy, 
eV d Karp cgarno. 49: 
Rorzenia Memorjat, ol | Kárp po Francufku, Sdi 
Konfektow rożnych menóryal. F. E Spikiem, $9. 
Kuchmiftrzow/kie 4. powinności, 8. beż kości, tamże: 
Kuchárze powinn: y przymioty, 10. E lufyca y $6. 
. Miesae Potrawy. | 2 Grantami æ maſiem, y. 
Káplon z kietbáľámi, 18.1 | Kárpie po Morawſtu. ét, 
z Sárdellámi, sámie, | | Kórpiowy bigofek. $6. 
£ Grzankámi ebleba białego, 28. | | Kápiowe Ozorki, 67. 
£ Ryzem, £ Piana, tamże | Kifki 2 Ryb fay ch, 62. 
Catkień nakładany, 29. | Kuropátwy & Ryb ffonych, — 63. 
Smázony, à 53. | | Kaffánat abo Roſol Polfki; 69. 
Smazony z flonind, 36. Mleczńć Potrawy. 
Octem zalany, tamże, | | KApárowá Polewká, 72. 
2 Chranem. 34, | | &Kárpiowych mleczow polewka, 7 3. 
po Holenderfku, tamże. | | Konfektowy Tort, HP 
2 Perdutas támáe, | Kall pieczona, $4. 
£ Kawiáreti, 37.1 | Kręcone Ciáfto ná pofl; $7, 
Káploni bigofek: 55 | |kontuzá dla Chorých, 90. 
Kurczę Z watrobka, 35, 
Kárczochy Z Potrówe. 25.11“ 3 
Kaulorepá æ Pótráwa, tame. Miesne Potrawy, — — 
Kárdy £ Potrawa 26, | | Limonia Z Potráwe, 2f. 
Kau'efiory Z potrAwe, támie.| | Limoniátá, 29. 
Kapuſta IPłofka z potrówa, tame | | Rybne Potrawy, 
Krufka z Graenkámi tretowá- | Log zotto po Krolew/ku, 46, 
nými, 25. ] Lofos g lufyce czarno, 47. 
Rapary £ Potrawó, — $e: $ Limoniátá golt a, 50. 
Rifki zkrufiek Cielęcych, 63.| | Limoniatá fara, támi 
Kaptonie, tamże. | 9 po Fráncu/ku, $44 
lelenie Albo Dániele,  támie.! | Lefcze pieczone £ Kapufia inl 


Rielbafy Sárnie, sl $n2, | D 
Kietbafy 2P Armazynem allo ž Se- Leykowego CiAfŁA robienia polos. 
rem Holender/kim, Álbo proftym. folio: 80. 


Kelbafy Widen/kie, tamie. Memo. 


E 


ALFABETYC ZN Y. 
Naleśniki nákládáni dástižé, 
Niemiecki Páfsets 7&4 


é 


Memoryat Gener dlny Presto 
nia Bankiet. 


Mięśne Potráwy. | Ogrodných Potrżeb Memoryat, 3i 
ie [apor E Potraway 29. Ak C wn de 
iſcolancha, 34. UĘSNE OLtfAW Y. 
Bëss, Migsna, gi. | | Ozdobá Potram, - id. 
Mięśne Potrawy. || | Obsypowanie Chlebem Potrawy it; 
Mácerowáne Rybi 63. e km Z Sárdelámis — ifs 
Márinátá č Coſatiem, D Rybie Pottawy. 3 
Marynata indckey, Z, Ozorki Kat piowé, 67. 
m. Ina Pic adip i DON, e 70. 
gaatowa Po 73. eczne otrawy, 
145 ná zipino Pole wf; ne Optipate Albo Páfteki drobne; 270 
Migdatowy Tort, Optatcz Ane Cidftond poll, 86, 
Migdatowe Obárzánkis 72 Obarzánki Migdatowe; > 91. 
Mleczna polewkA, 73. | Obermus; 923 
Mleko Hifpdnfkie, $4. | 
Mleko Gdanfkie, 85 «| Hi 


Mleko E Zottka'mi laiecen: ec Prakow rożnych Memórjał, — ti 


Mleko kráiáne, żamże, | | Pržefirogá, 67: 
Mleczny Tort; 33. | | eine Potrawy, 
Mufowy Tort, $4 | Potráviá żołta po Krelew/ku; tf: 
Melchmus, $ KL A | Potráviá czarno £ lues, is. 
Mákárony Migdalowe, Potrawa czórmo £ Powidtami, 170 
Mofitárda, M PotrówA Tretowana, tamże. 
Potráwá z Káftánams, 195 


Nápomnienie względem nn 


2 Grzybowa polewka, tamże. 
Mięsna Z Grzybámi, tame. 


Miešných, £ Stonings tame. 
Nàpomnienie względem patras N | Dufona, 20. 

Mlecznych, 2 Piſt acid mi. tamże, 
Naleśniki Z Mięśna Potrawa; 5 2 E Pinellamis at. 
Naynogi czArNe Swiekt, 7. ie : Bronellami, támie, 
Naleśniki, z5Ą|Ń £ Dach- 


REGIO 

E Dachtellimi, tame. 
PoirawA z botiomtami, tame. 
z Perzeckami 2 Wisnidmi, tate. 


z Figátellámi, s 

x Slmakámi, ` 

æ Suropieczkami PENSA |! 
nemi, > támie, 

& Pirozkami, 23. 


£hRákami, z Serdellámi, tamże, 

z Bigofkiem Rókowym, tńmże. 

z Beiwinie z Rak Ami, 24s 

£ tretowanemi RÁ ami, y z [uro 
pieczkámi śpikowany tamże, 
Potrawd z Spikiem, 25. 
Potráwá z Limonia, tamże, 
Potrawa zkárczochámi, tamże, | 
Z Bulwómi, x keulorepa, tamże. | | 


| 
| 


z Kárdámi, 26. 
£ Kaulefiorámi, #áraže. 
z Sz párágámi, sámie. | | 
Z Popiemi Laykams, tamże, 
x Kapufie Wtofka, tamże. 
zSzczawiem, támze. 
e Sálata krdiana, támác. 
E Piſtaciami, tamże, | | 


` g Agre[lem zábielánym, tamże. 
zGržankámi odpickánemi, 27. 
z Ryzem, támze, 
- 2 Migdatowym Saporem, 39. | 
r Pieczarkami. 
des Grzybami swiezemi. tamée, 
z Smarzámi swiezemi, tame. 
- z Tábtkámi tretowánemi, tam te. 


* lábikàmi po profu, 24. 
e Grufkami tretowanemi, 30, | 
p Wegiei feu, 3t | 


ST R. 


e Perłowemi Krupkami, támie 


Ofobliwa, tamże, 
z Nalešnikámi, 32 
Poźrawź z Kápárámi, 32 


2 Jaycámi Spikowdnemi, támže, 


z Perduta, 34. 
z Animellámi, 35. 
Wika, támze 
nA żimno, 41, 42 
Prafki duffone, 31 
| Ptafki rożne, 53 
Pryfkilelenie Albo Pofowe, — 34 
Na zimno, tamże 
Potás rumiány, 37 
Potas zábieľány, 38 
tre towany, 39 
sfuczony, támie 
očiagány w maśle, 40 
Rybne Potrawy, 
Práženie Ryb Glownycó, 46 
3 Rybny, 54 
| Pomucble 57 
| Bifkorze z láglám, * - $0 
Ptaki rożne z Ryb lonych. 63 


| P/ragow rofotowych preechowá» 
Mleczne Potrawy. (nie 69 


Polewki reine 724 73. 74 
Paftet Francufké gogi zj 
Paftet Francufki ná jimno: 76. 
Pifted Niemiecki ná zimus, tamie 
Paftcs Aldputrydowy, tamie 
Pa "tetbi drobne, 77 
Paftet Angielski, time 
Pafttet Rybny ná fimo, 28 
Pufkowe Ciaflo. 79 
z Posiomkámi Tort, $2 
Porzecgkowy Torta 5 


rar 


Na 


